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DEUTSCH

Bedienungsanleitung

Vielen Dank, dass Sie sich fiir unser Produkt entschieden
haben. Wir wiinschen lhnen viel Freude mit dem Gerat.

Symbole in dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise fir lhre Sicherheit sind besonders ge-
kennzeichnet. Beachten Sie diese Hinweise unbedingt, um
Unfélle und Schaden am Geréat zu vermeiden:

/\ WARNUNG:
Warnt vor Gefahren fiir hre Gesundheit und zeigt még-
liche Verletzungsrisiken auf.

/\ ACHTUNG:
Weist auf mogliche Gefahrdungen fiir das Gerat oder
andere Gegenstande hin.

i HINWEIS:
Hebt Tipps und Informationen fiir Sie hervor.

Allgemeine Hinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerétes die Bedie-
nungsanleitung sehr sorgfaltig durch und bewahren Sie diese
inkl. Garantieschein, Kassenbon und nach Mdglichkeit den
Karton mit Innenverpackung gut auf. Falls Sie das Gerat an
Dritte weitergeben, geben Sie auch die Bedienungsanleitung
mit.

Benutzen Sie das Gerat ausschlielich fiir den privaten
und den dafiir vorgesehenen Zweck. Dieses Gerat ist
nicht fiir den gewerblichen Gebrauch bestimmt.
Benutzen Sie das Gerét nichtim Freien. Halten Sie es
vor Hitze, direkter Sonneneinstrahlung, Feuchtigkeit
(auf keinen Fall in Flissigkeiten tauchen) und scharfen
Kanten fern. Benutzen Sie das Gerat nicht mit feuchten
Héanden. Bei feucht oder nass gewordenem Gerat sofort
den Netzstecker ziehen.

Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie immer

den Netzstecker aus der Steckdose (ziehen Sie am
Netzstecker, nicht am Kabel), wenn Sie das Gerat nicht
benutzen, Zubehdrteile anbringen, zur Reinigung oder
bei Stdrung.

Betreiben Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt. Sollten
Sie den Raum verlassen, schalten Sie das Gerat immer
aus. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
Das Gerat und das Netzkabel missen regelméafig auf
Zeichen von Beschédigungen untersucht werden. Wird
eine Beschadigung festgestellt, darf das Gerét nicht
mehr benutzt werden.

Verwenden Sie nur Original-Zubehor.

Zur Sicherheit Ihrer Kinder lassen Sie keine Verpackungs-
teile (Plastikbeutel, Karton, Styropor, etc.) erreichbar
liegen.

/\ WARNUNG:
Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie spielen.
Es besteht Erstickungsgefahr!

Spezielle Sicherheitshinweise fiir dieses Gerat

/A WARNUNG:

* Betreiben Sie das Gerat nie ohne Ol oder Fett. Brandgefahr!
* Fugen Sie dem Ol niemals Wasser hinzu! Verpuffungs-/

Explosionsgefahr!

» Ole und Fette kénnen bei Uberhitzung brennen. Seien Sie vor-
sichtig! Vergessen Sie nicht, das Gerat nach dem Betrieb aus-
zuschalten! Stellen Sie dazu immer den Temperaturregler (8)
auf Position ,,0“ und ziehen Sie den Netzstecker.

» Sollte das Gerat Feuer fangen, versuchen Sie auf keinen Fall
die Flammen mit Wasser zu loschen. Ersticken Sie die Flam-

men mit einem feuchten Tuch.

FR3771_IM
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/A WARNUNG:
* Bewegen Sie das Gerat nicht, wenn es in Betrieb ist oder Fett/
Ol noch heild ist.

/\ ACHTUNG:
Dieses Gerat ist nicht dazu bestimmt, bei der Reinigung in
Wasser eingetaucht zu werden.

« Verschiedene Oberflachen kommen mit Speisen und Ol in Be-
rihrung. Beachten Sie die Anweisungen, die wir Ihnen im Kapitel
,Reinigung” dazu geben.

* Reparieren Sie das Gerat nicht selbst. Wenden Sie sich immer an
einen autorisierten Fachmann. Wenn die Netzanschlussleitung
dieses Gerates beschadigt wird, muss sie durch den Hersteller
oder seinen Kundendienst oder eine ahnlich qualifizierte Person
ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

* Dieses Gerat darf nicht von Kindern im Alter zwischen 0 und
8 Jahren benutzt werden.

* Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und darUber benutzt
werden, wenn sie standig beaufsichtigt werden.

* Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen, sen-
sorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn Sie beaufsichtigt oder
beziiglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wur-
den und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

+ Das Gerat und seine Anschlussleitung sind von Kindern jlinger
als 8 Jahre fernzuhalten.

* Die Reinigung und die Wartung durch den Benutzer darf nicht
von Kindern durchgefiihrt werden.

+ Kinder dlrfen nicht mit dem Gerat spielen.

FR3771_IM 20.01.21



DEUTSCH

+ Kochgerate sollten in einer stabilen Lage mit den Handgriffen
(sofern vorhanden) aufgestellt werden, um das Verschutten der

heillen Flussigkeit zu vermeiden.

* Betreiben Sie das Gerat nicht an einer externen Zeitschaltuhr
oder einem separaten Fernwirksystem.

Dieses Gerat ist dazu bestimmt, im Haushalt und ahnlichen An-
wendungen verwendet zu werden, wie beispielsweise:

- in Klchen fur Mitarbeiter in Laden, Biros und anderen gewerb-

lichen Bereichen.

Es ist nicht bestimmt fur die Anwendungen
- von Kunden in Hotels, Motels und weiteren ahnlichen \Wohn-

umgebungen;

- in landwirtschaftlichen Betrieben;

- in Fruhstuckspensionen.

Auspacken des Geréates

. Nehmen Sie das Gerat aus seiner Verpackung.
. Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial, wie

Folien, Fillmaterial, Kabelhalter und Kartonverpackung.

. Prifen Sie den Lieferumfang auf Vollstandigkeit.
. Sollte der Verpackungsinhalt unvollstandig oder Be-

schadigungen feststellbar sein, nehmen Sie das Gerat
nicht in Betrieb. Bringen Sie es umgehend zum Handler
zurtick.

i HINWEIS:

Am Gerat kdnnen sich noch Staub oder Produktionsreste
befinden. Wir empfehlen lhnen, das Gerat wie unter
,Reinigung* beschrieben zu saubern.

Ubersicht der Bedienelemente/
Lieferumfang

11 Taste zum Offnen des Deckels
12 Taste zum Umklappen des Griffs
13 Frittierkorb

Anwendungshinweise

Hinweise fiir die Benutzung

+ Ole und Fette milssen hoch erhitzbar sein. Verwenden
Sie zum Frittieren qualitativ hochwertiges Frittierdl oder
Frittierfett. Verwenden Sie keine Margarine, Olivendl
oder Butter. Diese Fettsorten sind zum Frittieren nicht
geeignet, da sie schon bei niedriger Temperatur Rauch
entwickeln kdnnen.

+ Wir empfehlen die Verwendung von fliissigem Frittierdl.

/\ ACHTUNG:
... wenn Sie Fett verwenden maochten!
+ Sollten Sie Fett benutzen, zerteilen Sie es in kleine
Stiicke. Legen Sie es auf den Boden des Frittierfett-

1 Deckel (abnehmbar)

2 Sichtfenster

3 Filtersystem

4 Frittierfettbehalter

5 Gehause

6 Halterung des Frittierkorbs

7 HEATING - Temperatur-Kontrollleuchte
8 Temperaturregler

9 POWER - Netz-Kontrollleuchte

10 Griff

6
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behalters.

+ Legen Sie das Fett auf keinen Fall in den Frittier-

korb!

+ Stellen Sie den Temperaturregler auf eine niedrige

Temperatur und fligen Sie die Stiicke langsam hinzu.

+ Ist das Fett geschmolzen und der benétigte Olstand

erreicht, kénnen Sie am Temperaturregler die ge-
wiinschte Temperatur einstellen. Beachten Sie die
MAX-Markierung!

20.01.21



/\ ACHTUNG:

Starke Schaumbildung!

« Mischen Sie niemals Ole und Fette. Die Fliissigkeit
konnte Uberlaufen.

+ Reiben Sie nasse Lebensmittel mit einem Tuch
trocken. Bei zu feuchten Lebensmitteln entsteht eine
starke Schaumbildung, wodurch im unglinstigsten Fall
das Ol/Fett tiberlaufen kann.

/\ WARNUNG:
Verunreinigte Ole und Fette kénnen sich leicht
entziinden!
+ Entfernen Sie im O/ Fett zuriick gebliebene Lebens-
mittel immer sofort.
+ Erneuern Sie das Ol/Fett rechtzeitig.

Vermeiden Sie Spritzer. Flillen Sie den Korb aulerhalb
der Fritteuse.

Frittieren Sie nur im Frittierkorb.

Wahlen Sie die geeignete Frittiertemperatur und beriick-
sichtigen Sie dabei die Beschaffenheit des Frittierguts.
Als Richtlinie gilt: Vorfrittierte Nahrungsmittel brauchen
eine héhere Temperatur als rohe Nahrungsmittel.
Streifen Sie beim Frittieren von teigartigen Lebensmitteln
den Uberschiissigen Teig ab und geben Sie die Stlicke
vorsichtig in das Ol.

Die Fritteuse darf max. zu % befiillt werden. Uberfillen
Sie den Frittierkorb nicht.

Halten Sie den Deckel wahrend des Gebrauchs ge-
schlossen.

Die Frittier-Temperaturen auf der Frontansicht der Frit-
teuse sind Orientierungen. Beachten Sie die Temperatur-
vorschlage auf der Verpackung der Lebensmittel oder in
Ihrem Rezept.

Tipps zur Vermeidung des Acrylamid-Gehalts

Acrylamid ist eine chemische Verbindung. Es entsteht
beim Braunungsprozess (Frittieren, Backen, Braten,
Rosten und Grillen) in Lebensmitteln, die Kohlenhydrate
(Starke und Zucker) enthalten, wie zum Beispiel Kartof-
fel- und Getreideprodukte.

Acrylamid steht in Verdacht, das Erbgut zu schadigen
und Krebs zu erregen. Das tatsachliche Risiko fir den
Menschen ist aber bisher noch nicht bekannt.

Wir empfehlen, beim Frittieren eine Temperatur von

170 °C nicht zu Uberschreiten.

Des Weiteren gilt, die Frittierzeit moglichst kurz zu halten
und das Frittiergut maximal goldgelb zu frittieren.
Dickere Pommes oder Kartoffelstlicke sind weniger
belastet als kleinere, da sich Acrylamid vor allem in den
Randschichten bildet.

Wenn Sie Pommes aus frischen Kartoffeln herstellen,
dann kénnen Sie die geschalten und zerkleinerten Kar-
toffelstlicke vorher eine Stunde wassern, damit ein Teil
des Zuckers aus den Randschichten (Ausgangssubstanz
fiir Acrylamid) herausgelost wird.

FR3771_IM

Inbetriebnahme

Elektrischer Anschluss

1.

2.

Vergewissern Sie sich, dass Geratespannung (siehe
Typenschild) und Netzspannung ibereinstimmen.
Verbinden Sie den Netzstecker nur mit einer vorschrifts-
maRig installierten Schutzkontaktsteckdose.

Anschlusswert

Insgesamt kann das Gerét eine Leistung von 1800 W
aufnehmen. Bei diesem Anschlusswert empfiehlt sich eine
getrennte Zuleitung mit einer Absicherung Uber einen 16 A
Haushaltsschutzschalter.

/\ ACHTUNG: Uberlastung!

Wenn Sie Verlangerungsleitungen benutzen, sollten
diese einen Leitungsquerschnitt von mindestens
1,5mm? haben.

Verwenden Sie keine Mehrfachsteckdosen, da dieses
Gerét zu leistungsstark ist.

Ein-/Ausschalten

In Position ,0 des Temperaturreglers (8) ist das Gerat
ausgeschaltet.

Stellen Sie mit dem Temperaturregler (8) die gewtinschte
Temperatur ein.

Benutzung

. Vergewissern Sie sich, dass das Gerat vom Netz ge-

trennt und ausgeschaltet ist. (Die Kontrollleuchten sind
aus.)

. Driicken Sie die Taste (11), um den Deckel des Gerates

zu 6ffnen.

. Ziehen Sie den Giriff des Frittierkorbs nach oben, bis er

einrastet. Entnehmen Sie den Korb.

. Fiillen Sie Ol oder Fett in den Frittierfettbehalter

(maximal 2,5 Liter). Der Fiillstand muss zwischen der
MIN- und MAX- Markierung liegen.

. Bestreichen Sie die Innenseite des Sichtfensters mit

etwas O, um die Bildung von Kondenswasser zu ver-
hindern. So kénnen Sie den Garvorgang beobachten,
ohne den Deckel zu &ffnen.

. Stecken Sie den Stecker in eine vorschriftsmaRig instal-

lierte Schutzkontakt-Steckdose. Die Netz-Kontrollleuchte
POWER leuchtet.

. Stellen Sie am Temperaturregler die gewiinschte

Temperatur ein. Die Kontrollleuchte HEATING leuchtet.
Schlielen Sie den Deckel wahrend der Aufheizphase.

1 HINWEIS:

Ist die eingestellte Temperatur erreicht, erlischt die
HEATING-Kontrollleuchte. Die Netz-Kontrollleuchte
bleibt an und zeigt die Betriebsfunktion an.

. Beflillen Sie den Frittierkorb. Bitte beachten Sie, dass

der Korb nicht iiber dem heiRen Fett befiillt wird. Offnen

7
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Sie den Deckel und setzen Sie den Korb mit dem Frit-
tiergut vorsichtig in den Frittierfettbehalter.

9. SchlieRen Sie den Deckel. Den Griff des Frittierkorbs
kénnen Sie umklappen, indem Sie die Taste am Giriff
nach unten schieben.

i HINWEIS:

+ Die HEATING-Kontrollleuchte schaltet sich wah-
rend des Frittierens mehrmals ein und aus. Dies ist
normal und zeigt an, dass die Temperatur thermos-
tatisch kontrolliert und beibehalten wird.

+ Die Frittierzeiten finden Sie auf der Verpackung der
Lebensmittel oder im Rezept.

10. A\ WARNUNG:
Mdglicherweise wird heifer Dampf freigesetzt.

Offnen Sie vorsichtig den Deckel.

11. Entnehmen Sie nun den Frittierkorb.

12. Sie kénnen das Ol vom Frittiergut etwas abtropfen
lassen. Hangen Sie den Frittierkorb ein, indem Sie die
Halterung des Frittierkorbs (6) auf den Rand des Frittier-
behalters (4) setzen.

Betrieb beenden

1. Stellen Sie den Temperaturregler auf die minimale Ein-
stellung (0).

2. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

3. Lassen Sie das Frittierdl Iangere Zeit abkiihlen. Priifen
Sie, ob die Temperatur ungefahrlich ist, bevor Sie mit
dem gefilliten Frittiertopf weiter umgehen.

Reinigung

/A WARNUNG:

* Ziehen Sie vor der Reinigung immer den Netzstecker und war-
ten Sie ab, bis das Gerat abgekuhlt ist.

* Das Gerat auf keinen Fall zum Reinigen in Wasser tauchen. Es
konnte zu einem elektrischen Schlag oder Brand flhren.

/\ ACHTUNG:

+ Benutzen Sie keine Drahtbiirste oder andere scheu-
ernde Gegenstande.

+ Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden
Reinigungsmittel.

+ Den Deckel der Fritteuse kénnen Sie nach oben abzie-
hen. Dies erleichtert die Reinigung.

+ GieRen Sie verbrauchtes Ol seitlich aus.

+ Reinigen Sie den Frittierfettbehalter, den Deckel und das
Gehéause mit einem feuchten Tuch und ggf. Haushalts-
spulmittel.

+ Den Frittierkorb kdnnen Sie in gewohnter Weise im Spiil-
bad reinigen.

+ Stellen Sie sicher, dass alle Teile vor erneuter Benutzung
des Gerates und vor der Lagerung vollstandig getrocknet
sind.

Aufbewahrung

+ Reinigen Sie das Geréat wie beschrieben und lassen Sie
es vollstandig trocknen.

+ Wirempfehlen, das Gerat in der Original-Verpackung
aufzubewahren, wenn Sie es (ber einen langeren Zeit-
raum nicht benutzen méchten.

FR3771_IM

+ Lagemn Sie das Gerat immer auBerhalb der Reichweite
von Kindern an einem gut belifteten und trockenen Ort.

Technische Daten

FR3771
220-240V~, 50/60Hz
... 1800W

Nettogewicht: ............ ...ca. 1,89kg

Technische und gestalterische Anderungen im Zuge stetiger
Produktentwicklungen vorbehalten.

Hinweis zur Richtlinienkonformitét

Hiermit erkldrt der Hersteller, dass sich das Gerat FR 3771
in Ubereinstimmung mit den folgenden Anforderungen
befindet:

+ Europaische Niederspannungsrichtlinie 2014/35/EU

+ EU-Richtlinie firr elektromagnetische Vertraglichkeit
2014/30/EU

+ Okodesign Richtlinie 2009/125/EG

+ RoHS-Richtlinie 2011/65/EU & (EU) 2015/863

20.01.21



Garantie

Garantiebedingungen

1. Gegeniiber Verbrauchern gewahren wir bei privater
Nutzung des Geréts eine Garantie von 24 Monaten ab
Kaufdatum.

Ist das Gerat zur gewerblichen Nutzung geeignet, ge-
wahren wir beim Kauf durch Unternehmer fiir das Gerat
eine Garantie von 12 Monaten.

Die Garantiezeit fiir Verbraucher reduziert sich auf
12 Monate, sofern sie ein zur gewerblichen Nutzung
geeignetes Gerat — auch teilweise — gewerblich nutzen.

2. Voraussetzung flir unsere Garantieleistungen sind der
Kauf des Gerats in Deutschland bei einem unserer Ver-
tragshandler sowie die Ubersendung einer Kopie des
Kaufbelegs und dieses Garantiescheins an uns.

3. Befindet sich das Gerat zum Zeitpunkt des Garantiefalls
im Ausland, muss es auf Kosten des K&ufers uns zur
Erbringung der Garantieleistungen zur Verfiigung gestellt
werden.

4. Méngel missen innerhalb von 14 Tagen nach Erkenn-
barkeit uns gegentiber schriftlich angezeigt werden.
Besteht der Garantieanspruch zu Recht, entscheiden wir,
auf welche Art der Schaden/Mangel behoben werden
soll, ob durch Reparatur oder durch Austausch eines
gleichwertigen Gerats.

5. Garantieleistungen werden nicht fiir Mangel erbracht, die
auf der Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung, un-
sachgemaler Behandlung oder normaler Abnutzung des
Geréts beruhen. Garantieanspriiche sind ferner ausge-
schlossen fiir leicht zerbrechliche Teile, wie zum Beispiel
Glas oder Kunststoff. SchlieRlich sind Garantieanspriiche
ausgeschlossen, wenn nicht von uns autorisierte Stellen
Arbeiten an dem Gerat vornehmen.

6. Durch Garantieleistungen wird die Garantiezeit nicht
verlangert. Es besteht auch kein Anspruch auf neue
Garantieleistungen. Diese Garantieerklarung ist eine
freiwillige Leistung von uns als Hersteller des Gerats.

Die gesetzlichen Gewahrleistungsrechte (Nacherfillung,
Ruicktritt, Schadensersatz und Minderung) werden durch
diese Garantie nicht berihrt.

Stand 06 2012

Garantieabwicklung

24 Stunden am Tag, 7 Tage in der Woche

Sollte Ihr Gerat innerhalb der Garantiezeit einen Mangel
aufweisen, steht lhnen die schnellste und komfortabelste
Moglichkeit der Reklamationsanmeldung tber unser SLI -
Internet-Serviceportal zur Verfiigung.

www.sli24.de

Bitte melden Sie direkt den Servicevorgang auf unserem
Online Serviceportal www.sli24.de an. Sie erhalten wenige
Sekunden nach Abschluss der Anmeldung ein kostenloses

FR3771_IM

Versandticket per E-Mail (ibermittelt. Zusatzlich erhalten Sie
weitere Informationen zur Abwicklung Ihrer Reklamation.

Mit Ihren personlichen Zugangsdaten, die direkt nach Ihrer
Anmeldung per E-Mail an Sie tibermittelt werden, kdnnen
Sie den Status Ihres Vorgangs auf unserem Serviceportal
www.sli24.de online verfolgen.

Sie brauchen das kostenlose Versandticket nur noch auf die
Verpackung Ihres gut verpackten Gerates zu kleben und
das Paket bei der nachsten Annahmestelle der Deutschen
Post/DHL abzugeben. Der Versand erfolgt fiir Sie kostenlos
an unser Servicecenter bzw. Servicepartner.

So einfach kann Service sein!
1. Anmelden

2. Einpacken

3. Ab zur Post damit
Fertig, so einfach geht es!

Bitte vergessen Sie nicht, dem Gerét eine Kopie Ihres
Kaufbeleges (Kassenbon, Rechnung, Lieferschein) als Ga-
rantienachweis beizulegen, da wir sonst keine kostenlosen
Garantieleistungen erbringen kénnen.

Unser Serviceportal www.sli24.de bietet Ihnen weitere
Leistungen an:

+ Downloadbereich fiir Bedienungsanleitungen

+ Downloadbereich fiir Firmwareupdates

+ FAQ's, die Ihnen Problemldsungen anbieten

+ Kontaktformular

+ Zugang zu unseren Zubehdr- und Ersatzteile-Webshops

Auch nach der Garantie sind wir fiir Sie da! — Kosten-
giinstige Reparaturen zum Festpreis!

Bitte nehmen Sie in keinem Fall eine unfreie Einsendung
lhres Gerates vor. Unfreie Lieferungen werden von uns
nicht angenommen. Es entstehen |hnen damit erhebliche
Kosten.

DEUTSCH

Stand 06 2012

Entsorgung
Bedeutung des Symbols ,Miilltonne*
Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate
gehéren nicht in den Hausmdll.
Nutzen Sie die fiir die Entsorgung von Elektro-
geraten vorgesehenen Sammelstellen und
I gcben dort lhre Elektrogeréate ab, die Sie nicht
mehr benutzen werden.
Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch
falsche Entsorgung, auf die Umwelt und die menschliche
Gesundheit zu vermeiden.
Sie leisten damit lhren Beitrag zur Wiederverwertung, zum
Recycling und zu anderen Formen der Verwertung von
Elektro- und Elektronik-Altgeraten.
Informationen, wo die Geréate zu entsorgen sind, erhalten
Sie iiber Ihre Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.

9
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Gebruiksaanwijzing

Dank u voor het kiezen van ons product. Wij hopen dat u
het gebruik van het apparaat zult genieten.

Symbolen in deze gebruiksaanwijzing

Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn speciaal
gekenmerkt. Neem deze aanwijzingen strikt in acht om
ongevallen en schade aan het apparaat te vermijden:

/\ WAARSCHUWING:
Waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid en toont
mogelijk letsel risica’s.

/\ LETOP:
Wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat of andere
voorwerpen.

i OPMERKING:
Kenmerkt tips en informatie voor u.

Algemene opmerkingen

Lees voor de ingebruikname van dit apparaat de handlei-
ding uiterst zorgvuldig door en bewaar deze goed, samen
met het garantiebewijs, de kassabon en zo mogelijk de
doos met de binnenverpakking. Geef ook de handleiding
mee wanneer U de machine aan derden doorgeeft.

Gebruik het apparaat uitsluitend privé en uitsluitend
voor de voorgeschreven toepassing. Dit apparaat is niet
geschikt voor commercieel gebruik.

Gebruik het apparaat niet buiten. Bescherm het tegen
hitte, directe zonnestralen, vocht (in geen geval in
vloeistoffen dompelen) en scherpe randen. Gebruik

het apparaat niet met vochtige handen. Bij vochtig of
nat geworden apparaat onmiddellijk de stroomtoevoer
onderbreken.

Schakel het apparaat uit en onderbreek altijd de stroom-
toevoer (trek aan de stekker, niet aan de kabel) wanneer
u het apparaat niet gebruikt, hulpstukken aanbrengt,
reinigt of wanneer storingen optreden.

Laat het ingeschakelde apparaat niet zonder toezicht
werken. Schakel het apparaat altijd uit voordat u de
ruimte verlaat. Trek de netstekker uit de contactdoos.
Het apparaat en de netkabel moeten regelmatig op zicht-
bare schade worden gecontroleerd. Wanneer u schade
vaststelt, mag het apparaat niet meer worden gebruikt.
Gebruik alleen originele reserveonderdelen.

Laat om veiligheidsredenen geen verpakkingsdelen
(plasticzak, doos, piepschuim, enz.) binnen het bereik
van uw kinderen liggen.

/\ WAARSCHUWING:
Laat kleine kinderen niet met de folie spelen.
Er bestaat gevaar voor verstikking!

Speciale veiligheidsinstructies voor dit apparaat

/A WAARSCHUWING:

* Het apparaat niet gebruiken zonder olie of frituurvet. Brandge-

vaar!

Giet nooit water in de olie! Risico op vlam/explosie!
Olién en vet kunnen bij oververhitting in brand raken. Wees

voorzichtig! Vergeet niet het apparaat na gebruik uit te schake-
len! Zet hiervoor de temperatuurregelaar (8) op de stand “0” en
trek de stekker uit het stopcontact.

Indien het apparaat viam vat, dienen de viammen nooit te wor-

den gedoofd met water. Doof de viammen met een vochtige

doek.

vet/de olie nog heet is.
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Verplaats het apparaat niet als het in werking is of als het
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/\ LET OP:
Dompel het apparaat niet in water om het schoon te maken.

+ Verschillende opperviakken van het apparaat komen tijdens ge-
bruik in aanraking met voedsel en olie. Volg onze aanwijzingen
beschreven in het hoofdstuk “Reiniging”.

* Repareer het apparaat niet zelf. Neem altijd contact op met een
erkende monteur. Als de stroomkabel is beschadigd, moet deze
door de fabrikant, zijn dealer of vergelijkbare, erkende personen
vervangen worden om gevaar te vermijden.

+ Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen tussen de
Oen8jaar.

+ Dit apparaat kan uitsluitend worden gebruikt door kinderen vanaf
8 jaar, mits zij onder constant toezicht staan.

* Het apparaat kan worden gebruikt door personen met een
verminderd fysiek, zintuiglijk of geestelijk vermogen of met een
gebrek aan ervaring en kennis, als zij onder toezicht staan of als
Zij instructies hebben verkregen m.b.t. het gebruik van het appa-
raat op veilige wijze en als zij zich bewust zijn van de gevaren die
gepaard gaan met het gebruik.

* Houd het apparaat en het snoer buiten het bereik van kinderen
jonger dan 8 jaar.

* De reiniging en het gebruikersonderhoud dienen niet te worden
uitgevoerd door kinderen.

+ Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

* Pannen dienen in een stabiele positie te worden geplaatst, door
gebruik te maken van de handgrepen (indien aanwezig), om mor-
sen van hete vloeistoffen te voorkomen.

* Gebruik het apparaat niet met een aparte timer of een aparte
afstandsbediening.
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» Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk gebruik en soortgelijke

toepassingen zoals:

- in keukens voor werknemers in winkels, kantoren en andere

commerci€le gebieden.

Het is niet bedoeld voor gebruik

- van klanten in hotels, motels en andere vergelijkbare woonom-

gevingen;

- op boerderij accommodaties;
- in bed & breakfast onderkomens.

Het apparaat uitpakken

. Verwijder het apparaat uit de verpakking.
. Verwijder alle verpakkingsmaterialen zoals folies, vulma-

terialen, kabelbinders en karton.

. Controleer of de inhoud van de levering compleet is.
. Indien de inhoud van het pakket onvolledig is of er

beschadigingen worden gevonden, neem het apparaat
dan niet in gebruik. Breng het onmiddellijk terug naar de
leverancier.

i OPMERKING:

Er is mogelijk wat stof of productieresten op het apparaat
te vinden. We raden u aan om het apparaat te reinigen,
zoals beschreven onder “Reiniging”.

O ~NOo O W -
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Overzicht van de bedieningselementen/
Omvang van de levering

Deksel (afneembaar)

Kijkvenster

Filtersysteem

Frituurvetreservoir

Behuizing

Houder van frituurmand

HEATING - controlelampje temperatuur
Temperatuurregelaar

POWER - netcontrolelampje

Handvat

Toets voor het openen van het deksel
Toets voor omlaag vouwen van het handvat
Frituurmand

Opmerkingen voor het gebruik

Gebruiksaanwijzingen

12

Olie en vet moeten tot zeer hoge temperaturen te ver-
warmen zijn. Gebruik voor het frituren kwalitatief goede

FR3771_IM

frituurolie of frituurvet. Vermijd het geburik van marga-
rine, olijfolie of boter. Deze vetsoorten zijn niet geschikt
voor de friteuse omdat zij reeds bij een lage temperatuur
rook kunnen ontwikkelen.

+ Wij adviseren het gebruik van vloeibare frituurolie.

A\ LETOP:

.

.

.

.

... wanneer u vet wilt gebruiken!
Snijd het altijd eerst in kleine stukken. Plaats het op de
bodem van de frituurpan.
Plaats het vet nooit in het frituurmandije!
Stel de temperatuurregelaar in op een lage tempera-
tuur en voeg beetje bij beetje de stukjes toe.
Zodra het vet is gesmolten en de vereiste oliehoe-
veelheid is bereikt, kunt u de gewenste temperatuur
instellen op de temperatuurregelaar. Overschrijd niet
de MAX-Markering!

A\ LETOP:

.

Sterke vorming van schuim!
Meng nooit olién en vetten. De vioeistof kan overstro-
men.
Wrijf nat voedsel droog met een doek. Vochtig voedsel
zorgt voor een sterke schuimvorming wat in ernstige
gevallen de olie/het vet kan laten overstromen.

/AN WAARSCHUWING:

.

.

Verontreinigde olie/vet kan licht ontvlambaar zijn!
Verwijder altijd al de etenswaren die in de olie/het vet
achterblijven.

Vervang regelmatig de olie/het vet.

Voorkom opspatten. Vul het mandje buiten de friteuse.
Frituur uitsluitend in het frituurmandje.

Kies de geschikte frituurtemperatuur en houd daarbij
rekening met de hoedanigheid van het frituurgoed. Als
richtlijn geldt: voorgebakken voedingsmiddelen hebben
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een hogere temperatuur nodig dan rauwe voedingsmid-
delen.

+ Strijk bij het frituren van deegachtige voedingsmiddelen
het overtollige deeg eraf en leg de stukken voorzichtig
in de olie.

+  De frituurmand mag maximaal % worden gevuld. Maak
de frituurmand niet te vol.

+ Houd de deksel gesloten tijdens het gebruik.

+ De frituurtemperaturen aan de voorzijde van de friteuse
zijn richtlijnen. Gebruik de aanbevolen temperatuur op
de verpakking van het voedsel, of in uw recept.

Tips voor het vermijden van acrylamide

+ Acrylamide is een chemische verbinding. Het resulteert
van het bruiningsproces (frituren, bakken, braden,
roosteren en grillen) in levensmiddelen die hoog zijn in
koolhydraten (zetmeel en suiker) zoals, bijvoorbeeld,
aardappelen en graanproducten.

+ Het vermoeden bestaat dat acrylamide de genetische
make-up beschadigt en kanker veroorzaakt. Het daad-

werkelijke risico voor de mens is momenteel niet bekend.

+ Wij adviseren dat u de 170 °C niet overschrijdt bij het
frituren.
+ Bovendien adviseren wij dat u de frituurtijd zo kort

mogelijk houdt en voedsel maximaal tot een gouden gele

kleur frituurt.

+ Dikkere patat of stukken aardappel hebben minder risico

omdat de acrylamide zich voornamelijk in de buitenste
laag bevindt.

+ Als u patat van verse aardappelen maakt, kunt u de
geschilde en in stukjes gesneden aardappelen van te
voren een uur in het water zetten. Hiermee worden een

deel van de suikers (primaire stof voor acrylamide) uit de

buitenste lagen verwijdert.

Ingebruikname
Elektrische aansluiting

1. Waarborg dat de apparaatspanning (zie typeplaatje) en
de netspanning overeenkomen.

2. Sluit de netstekker alleen aan op een correct geinstal-
leerde en geaarde contactdoos.

Aansluitwaarde

Het apparaat kan maximaal een vermogen van 1800 W op-
nemen. Bij een dergelijke aansluitwaarde is het raadzaam,

te voorzien in een gescheiden toevoer met een zekering via

een 16 A veiligheidsschakelaar voor huishoudelijk gebruik.

A LET OP: Overbelasting!

+ Wanneer u verlengsnoeren gebruikt, moeten deze
minimaal een diameter van 1,5mm? hebben.

+ Gebruik géén meervoudige contactdozen omdat dit
apparaat te veel vermogen heeft.
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Aan/uit

Met de temperatuurregelaar (8) in de stand “0”, is het
apparaat uitgeschakeld.

Gebruik de temperatuurregelaar (8) om de gewenste
temperatuur in te stellen.

Bediening

. Overtuig u ervan dat de stroomtoevoer naar het apparaat

onderbroken is en dat het apparaat is uitgeschakeld. (De
controlelampjes zijn uit.)

. Druk op de toets (11) om de deksel van het apparaat te

openen.

. Trek het handvat van de frituurmand omhoog totdat het

vast komt te zitten Verwijder de mand.

. Vul olie of vet in de frituurbak (maximaal 2,5 liter). Het vul

niveau moet tussen de MIN- en MAX-markering liggen.

. Breng een beetje olie op de binnenkant van het kijkven-

ster aan om vorming van condensatie te vermijden. Dit
stelt u in staat om het bakproces te bekijken zonder het
deksel te moeten openen.

. Sluit de netstekker aan op een correct geinstalleerde

contactdoos. Het POWER controlelampje brandt.

. Stel de gewenste temperatuur in aan de temperatuurre-

gelaar. Het HEATING controlelampje gaat aan. Sluit het
deksel tijdens de verwarmingsfase.

i OPMERKING:

Wanneer de ingestelde temperatuur bereikt is, dooft
het HEATING-controlelampje. Het netcontrolelampje
blijft aan en geeft de bedrijfsfunctie weer.

. Let bij het vullen van de frituurmand op dat de mand niet

tot boven het hete vet gevuld wordt. Open het deksel
en plaats de mand met de te frituren levensmiddelen
voorzichtig in het oliereservoir van de friteuse.

. Sluit het deksel. U kunt het handvat van de frituurmand

omlaag vouwen door de toets op het handvat in te
duwen.

i OPMERKING:

* Het HEATING-controlelampje schakelt tijdens het
frituren meerdere malen aan en uit. Dit is normaal
en betekent dat de temperatuur via de thermostaat
gecontroleerd en constant gehouden wordt.

+ De frituurtijden vindt u op de verpakking van de
levensmiddelen of in het recept.

10. /N WAARSCHUWING:

Hete stoom kan vrijkomen.
Open voorzichtig het deksel.

11. Verwijder nu de frituurmand.
12.U kunt de olie van de levensmiddelen laten afdruipen.

Hang de frituurmand aan de friteuse door de houder
van frituurmand (6) over de rand van het frituurvetreser-
voir (4) aan te brengen.

13
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Einde van de werking

1. Stel de temperatuur regelaar in op de minimum instel-
ling (0).

2. Trek de netstekker uit de contactdoos.

3. Laat de frituurolie gedurende een langere periode afkoe-
len. Controleer of de temperatuur ongevaarlijk is voordat
u verder hanteert met de gevulde frituurpan.

Reiniging

/A WAARSCHUWING:

* Trekt u voor het reinigen altijd eerst de stekker uit de contact-
doos en wacht u tot het apparaat is afgekoeld.

* Dompel het apparaat voor de reiniging niet onder water. Dit zou
tot een elektrische schok of brand kunnen leiden.

/\ LETOP:

+ Gebruik geen draadborstel of andere schurende
voorwerpen.

+ Gebruik geen scherpe of schurende reinigingsmid-
delen.

+ Het deksel van de friteuse kan worden verwijderd. Dit
maakt het eenvoudiger schoon te maken.

+ Laat gebruikte olie via de zijkant weglopen.

+ Reinig de vetcontainer, het deksel en de behuizing met
een vochtige doek en indien nodig met huishoudelijk
afwasmiddel.

+  De frituurmand kunt u gewoon in een sopje reinigen.

+ Zorg ervoor dat alle onderdelen helemaal droog zijn
alvorens het apparaat opnieuw te gebruiken en alvorens
het op te bergen.

Opslag

+ Reinig het apparaat zoals beschreven en laat het dan
volledig opdrogen.

+Wij raden aan om het apparaat in de oorspronkelijke
verpakking te bewaren wanneer u het voor een langere
tijd niet gebruikt.

+ Bewaar het toestel altijd buiten bereik van kinderen, op
een goed geventileerde en droge plek.

FR3771_IM

Technische gegevens

FR3771
220-240V~, 50/60Hz

Nettogewicht: ................

Het recht om technische en ontwerpaanpassingen te ma-
ken in de loop van voortdurende productontwikkeling blijft
voorbehouden.

Dit apparaat voldoet aan alle huidige CE-richtlijnen,

zoals de richtlijn elektromagnetische compatibiliteit en de
laagspanningsrichtlijn, en is gefabriceerd volgens de meest
recente veiligheidsvoorschriften.

Verwijdering
Betekenis van het symbool “vuilnisemmer”

Bescherm ons milieu, elektrische apparaten
horen niet in het huisafval.

Maak voor het afvoeren van elektrische

apparaten gebruik van de voorgeschreven
I Verzamelpunten en geef daar de elektrische

apparaten af die u niet meer gebruikt.

Daardoor helpt u de potentiéle effecten te voorkomen

die een verkeerde afvoer op het milieu en de menselijke
gezondheid kunnen hebben.

Op deze wijze levert u uw bijdrage aan het hergebruik, de
recycling en andere verwerkingsvormen voor oude elektro-
nische en elektrische apparaten.

Voor informatie over verzamelpunten voor uw apparaten
kunt u contact opnemen met uw gemeente of gemeentead-
ministratie.
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Mode d’emploi

Merci d’avoir choisi notre produit. Nous espérons que vous
saurez profiter votre appareil.

Symboles de ce mode d’emploi

Les informations importantes pour votre sécurité sont
particulierement indiquées. Veillez a bien respecter ces
indications afin d'éviter tout risque d'accident ou d’endom-
magement de 'appareil :

/\ AVERTISSEMENT :
Prévient des risques pour votre santé et des risques
éventuels de blessure.

/\ ATTENTION :
Indique les risques pour I'appareil ou tout autre appareil.

i NOTE:
Attire votre attention sur des conseils et informations.

Notes générales

Lisez attentivement ce mode d’emploi avant de mettre I'ap-
pareil en marche pour la premiére fois. Conservez le mode
d’emploi ainsi que le bon de garantie, votre ticket de caisse
et si possible, le carton avec I'emballage se trouvant a
lintérieur. Si vous remettez 'appareil a des tiers, veuillez-le
remettre avec son mode d’emploi.

N'utilisez cet appareil que pour un usage privé et pour
les taches auxquelles il est destiné. Cet appareil n'est
pas prévu pour une utilisation professionnelle.

Ne I'utilisez pas en plein air. Protégez-le de la chaleur,
des rayons directs du soleil, de I'humidité (ne le plongez
en aucun cas dans I'eau) et des objets tranchants.
N'utilisez pas cet appareil avec des mains humides. S'il
arrive que de I'humidité ou de I'eau atteignent 'appareil,
débranchez aussit6t le cable d’alimentation.

Arrétez I'appareil et débranchez toujours le céble d'ali-
mentation de la prise de courant (en tirant sur la fiche et
non pas sur le cable) si vous n'utilisez pas 'appareil, si
vous installez les accessoires, pour le nettoyage ou en
cas de panne.

Ne laissez jamais fonctionner 'appareil sans surveil-
lance. Lorsque vous quittez la piéce, toujours arréter
I'appareil. Débranchez la fiche de la prise.

Il'y a lieu d'inspecter I'appareil et le bloc d'alimentation
réguliérement en vue d'éventuels signes d’endom-
magements. Lorsqu’'un endommagement est détecte,
I'appareil ne doit plus étre utilisé.

N'utilisez que les accessoires d'origine.

Par mesure de sécurité vis-a-vis des enfants, ne
laissez pas les emballages (sac en plastique, carton,
polystyréne) a leur portée.

/\ AVERTISSEMENT :
Ne pas laisser les jeunes enfants jouer avec le film
plastique. Il y a risque d’étouffement !

FRANGAIS

Conseils de sécurité spécifiques a cet appareil

/\ AVERTISSEMENT :

* N'utilisez pas I'appareil sans huile ou matiére grasse. Risque

d’incendie !

* N'ajoutez jamais d’eau dans 'huile ! Risque d’incendie/explo-
sion a inflammation instantanée !

* Les huiles et les graisses peuvent s'enflammer en cas de sur-
chauffe. Soyez trés prudent ! N'oubliez pas d’éteindre I'appareil
apreés utilisation ! Pour faire cela, positionnez le thermostat (8)

sur « 0 ».

« Sil'appareil s'enflamme, n'essayez jamais d’éteindre les
flammes avec de 'eau. Etouffez les flammes avec un chiffon

humide.

FR3771_IM
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/\ AVERTISSEMENT :
* Ne déplacez pas I'appareil 'il fonctionne ou si la graisse/'huile
est encore chaude.

/\ ATTENTION :
Ne plongez pas I'appareil dans 'eau pour le nettoyer.

Plusieurs surfaces seront en contact avec des aliments et de
I'huile. Respectez nos consignes a cet égard dans le chapitre

« Nettoyage ».

Ne réparez pas vous-méme 'appareil. Contactez toujours un
technicien agrée. Si le cordon d’alimentation est endommagé, |l
doit étre remplacé par le fabricant, son agent de service ou des
personnes ayant qualité semblable afin d'éviter un risque.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants agés entre 0
et 8 ans.

Cet appareil peut s'utiliser par des enfants agés de 8 ans et plus
s'ils sont sous surveillance constante.

Cet appareil peut s'utiliser par des personnes aux capacités
mentales, sensorielles ou physiques réduites ou manquant d’ex-
périence et de connaissances si elles ont été informées sur ['utili-
sation de I'appareil de maniére sécurisée et si elles comprennent
les risques encourus.

Eloignez 'appareil et son cordon de la portée des enfants de
moins de 8 ans.

Le nettoyage et 'entretien par l'utilisateur ne doivent pas s’effec-
tuer par des enfants.

Les enfants ne doivent pas jouer avec 'appareil.

Le caquelon doit étre déposé en position stable a l'aide des poi-
gnées (si disponibles) pour éviter tout renversement du liquide
chaud.
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* N'utilisez pas I'appareil avec un minuteur ou une télécommande a

part.

+ Cet appareil est réservé a un usage familial et aux applications

similaires telles que :

- dans les cuisines des employés de magasins, de bureaux et
d’autres environnements professionnels.

Il n’est pas destiné a étre utilisé
- les clients des hétels, motels et autres environnements de type

résidentiel ;

- dans les propriétés agricoles ;

- dans les chambres d’hote.

Déballage de I'appareil

1. Retirez I'appareil de son emballage.
2. Retirez la totalité du matériau d’emballage, tel que les

films, le rembourrage, les supports de cable et le carton.

3. Vérifiez l'intégralité du contenu de livraison.

4. Sides éléments sont manquants ou endommages,
n'utilisez pas I'appareil. Renvoyez-le immédiatement au
vendeur.

i NoTE:

Il se peut de la poussiere ou des résidus de fabrication
demeurent dans I'appareil. Nous vous conseillons de
nettoyer I'appareil comme décrit sous « Nettoyage ».

Liste des différents éléments de
commande/Contenu de la livraison

Couvercle (détachable)
Vitre de controle
Systeme de filtrage
Bac a huile de friture
Parois
Support du panier a friture
HEATING - Lampe témoin du thermostat
Thermostat
9 POWER - Arrét voyant de contrdle du secteur
10 Poignée
11 Bouton d'ouverture du couvercle
12 Bouton de repliage de la poignée
13 Panier a friture

O ~NO O W -
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Notes d’utilisation

Conseils d'utilisation
+ Lhuile et la matiére grasse doivent chauffer & des tem-

pératures trés hautes. Utilisez pour vos fritures une huile
ou une matiére grasse de bonne qualité. Evitez d'utiliser
de la margarine, de I'huile d'olive ou du beurre. Ces
types de graisse ne conviennent pas pour la friture car
ils peuvent dégager des fumées déja a de plus faibles
températures.

+Nous conseillons I'utilisation d’huiles a friture liquides.

/N ATTENTION :

... Si vous souhaitez utiliser de la graisse !

+ Sivous utilisez une graisse, coupez-la en petits mor-
ceaux. Placez-la au fond du récipient d’huile de friture.

* Ne mettez jamais la graisse dans le panier a
friture !

+ Réglez le régulateur de température a une tempéra-
ture basse et ajoutez lentement les morceaux.

+ Une fois que la graisse a fondu et que le niveau d’huile
requis est atteint, réglez la température souhaitée sur
la commande de température. Ne dépassez pas la
marque MAX'!

/N ATTENTION :

Dense formation de mousse !

+ Ne mélangez pas I'huile et la matiére grasse. Le
liquide peut déborder.

* Frottez les aliments crus et séchez avec un tissu sec.
Des aliments humides créent une formation dense de
mousse, qui, dans de graves cas, peuvent causer un
débordement d'huile/de matiére grasse.
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/N AVERTISSEMENT :
L’huile/La matiére grasse contaminée peut étre
extrémement inflammable !
+ Enlevez toujours tous les aliments qui restent dans
I'huile/la matiere grasse.
+ Remplacez régulierement I'huile/la matiere grasse.

Evitez d'éclabousser. Remplissez le panier hors de la
friteuse.

Ne faites frire que dans le panier a friture.

Choisissez la température de friture appropriée en pre-
nant compte de la nature des aliments que vous voulez
frire. En régle générale, les produits alimentaire précuits
requiérent une température plus élevée que les produits
alimentaires crus.

Pensez toujours a faire des entailles sur les produits
alimentaires a base de pate, avant de les faire frire. Lais-
sez-les ensuite glisser tout doucement dans I'huile.

Le panier a friture ne doit étre rempli au maximum qu’'au
%. Ne remplissez pas excessivement le panier de friture.
Gardez le couvercle fermé pendant utilisation.

Les températures de fritures indiquées sur l'avant de la
friteuse font office de référence seulement. Consultez
I'emballage des aliments a frire pour savoir exactement
quels réglages utiliser.

Conseils pour éviter I'acrylamide

L'amide acrylique est une substance chimique. Il provient
du processus de bronzage (grande friture, cuisson,
friture, cuisson au four ou a feu vif et grillade) des
aliments riches en glucides (amidon et sucre) comme,
par exemple, les pommes de terre et les produits a base
de céréales.

On soupconne que 'amide acrylique nuit au maquillage
génétique et est cancérigene. Le risque réel pour
I'homme n’est pas connu a ce jour.

Nous vous conseillons de ne pas dépasser 170°C
pendant la friture.

De plus, nous vous conseillons de réduire le plus pos-
sible le temps de friture et de faire frire les aliments afin
d'atteindre une couleur maximum jaune dorée.

Les frites ou les morceaux de pommes de terre plus
épais sont moins affectés car 'amide acrylique se situe
principalement dans la couche extérieure.

Si vous utilisez des pommes de terre fraiches pour faire
des frites, vous pouvez faire tremper les morceaux pelés
et coupés une heure a I'avance. Cela enléve le sucre
(substance primaire de 'amide acrylique) des couches
extérieures.
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Mise en service

Raccordement électrique

1. Vérifiez que la tension de I'appareil (plaque signalétique)
corresponde a la tension du secteur.

2. Branchez la fiche du secteur uniquement dans une prise
électrique & contact protégeé installée selon les regles.

Puissance électrique

Au total, I'appareil peut absorber une puissance de 1800 W.
Il est conseillé, pour une telle puissance électrique, d'avoir
recours a une canalisation électrique séparée et une protec-
tion par fusibles par disjoncteur de 16 A.

/\ ATTENTION : Surcharge !

+ Lorsque vous utilisez des cables de rallonge, celles-ci
doivent avoir une section de cable de 1,5mm?au
minimum.

+ Nutilisez pas de prises multiples étant donné que le
présent appareil est trop puissant.

Allumer et éteindre

+ Positionnez le thermostat (8) sur « 0 » pour éteindre
I'appareil.

+ Réglez la température de cuisson désirée avec le
thermostat (8).

Utilisation

1. Assurez-vous que l'appareil est arrété et débranché.
(Les témoins lumineux sont éteints.)

2. Tournez le bouton (11) pour ouvrir la friteuse.

3. Tirez la poignée du panier a friture vers le haut jusqu'a
ce qu'elle se verrouille en place. Retirez le panier.

4. Remplissez le récipient de la friteuse d’huile ou de
graisse (2,5 litres au maximum). Le niveau de remplis-
sage doit se trouver entre les marques MIN et MAX.

5. Couvrez lintérieur de la fenétre d’'observation avec
une petite quantité d’huile pour éviter la formation de
condensation. Elle vous permet de surveiller le proces-
sus de cuisson sans devoir ouvrir le couvercle.

6. Branchez le cable d’alimentation dans une prise de cou-
rant en bon état de fonctionnement. Le voyant POWER
S'illumine.

7. Régler le thermostat a la température désirée. Le témoin
HEATING s’allume. Fermez le couvercle lorsque I'appa-
reil monte en température.

i NOTE:

Le témoin HEATING s'éteint lorsque 'appareil a atteint
la température réglée. Le voyant de controle du sec-
teur reste allumé et affiche la fonction de service.

8. Remplissez le panier a friture. Le panier ne doit pas étre
rempli au-dela du niveau de graisse se trouvant dans
I'appareil. Ouvrez le couvercle avec précaution et placez
le panier avec les aliments frits dans le conteneur de
graisse de friture.
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9. Fermez le couvercle. Vous pouvez replier la poignée du
panier a friture vers le bas en appuyant sur le bouton de
la poignée.

i NOTE:

+ Le témoin HEATING s'éteint puis se rallume plu-
sieurs fois en cours d'utilisation. Ceci est normale
et indique que la température est controlée et
maintenue par régulation thermostatique.

+ Les temps de friture se trouvent sur les emballages
des aliments ou dans vos recettes.

10. A\ AVERTISSEMENT :
Emanation possible de vapeurs brilantes.

Délicatement ouvrir le couvercle.

11. Vous pouvez maintenant sortir le panier de 'appareil.

12. Vous pouvez laisser 'huile s'égoutter un peu des
aliments. Suspendez le panier a friture en plagant le
support du panier & friture (6) sur la bordure le bac a
huile de friture (4).

Fin de fonctionnement

1. Réglez le régulateur de température au minimum (0).

2. Débranchez le cable de la prise de courant.

3. Laissez I'huile de friture refroidir pendant un long mo-
ment. Vérifiez que la température est sans danger avant
de déplacer la casserole remplie d’huile.

FRANGAIS

Nettoyage

/\ AVERTISSEMENT :

« Débranchez toujours I'appareil avant de le nettoyer. Laissez-le

également refroidir.

* En aucun cas plonger 'appareil dans de 'eau pour le nettoyer.
Vous risqueriez de provoquer une électrocution ou un incendie.

/\ ATTENTION :

+ Ne pas utiliser de brosse en fil de fer ou autres objets
abrasifs.

+ Ne pas utiliser de détergents agressifs ou abrasifs.

+ Le couvercle de la friteuse peut s’enlever pour faciliter
le nettoyage.

+ Jetez I'huile usagée du bord.

+ Nettoyez le récipient de matiéres grasses, le couvercle
et le parois avec un linge humide et, si besoin est, avec
un liquide vaisselle domestique.

+ Vous pouvez nettoyer le panier de friture simplement
dans un bain ringant.

+ Assurez-vous que les piéces sont entierement séches

avant d'utiliser I'appareil a nouveau et avant de le ranger.

Rangement

+ Nettoyez I'appareil comme décrit et laissez-le compléte-
ment sécher.

+ Nous vous conseillons de ranger 'appareil dans son
emballage d'origine, si vous ne souhaitez pas 'utiliser
pendant une plus longue période.

+ Rangez toujours I'appareil hors de la portée des enfants
dans un endroit bien ventilé et sec.
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Données techniques

Modele : ..o
Alimentation : ................

FR3771
220-240V~, 50/60Hz
... 1800W

Classe de protection :
Poids net: ......c.ccoceuen.

env. 1,89kg

Nous nous réservons le droit d'apporter des modifications
techniques ainsi que des modifications de conception dans
le cadre du développement continu de nos produits.

Cet appareil est conforme a toutes les directives CE en
vigueur, telles que les directives sur la compatibilité électro-
magnétique et les faibles tensions et a été fabriqué selon
les derniers réglements de sécurité.

Elimination
Signification du symbole « Poubelle »
Protégez votre environnement, ne jetez pas
vos appareils électriques avec les ordures mé-
nageres.
Utilisez, pour I'élimination de vos appareils
I <lectriques, les bornes de collecte prévues a
cet effet oU vous pouvez vous débarrasser des
appareils que vous n'utilisez plus.

20.01.21



FRANCAIS

Vous contribuez ainsi a éviter les impacts potentiels dans
I'environnement et sur la santé de chacun, causés par une
mauvaise élimination de ces déchets.

Vous contribuez aussi au recyclage sous toutes ses formes
des appareils électriques et électroniques usagés.

Vous trouverez toutes les informations sur les bornes
d'élimination des appareils aupres de votre commune ou de
I'administration de votre communauté.
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Manual de instrucciones

Le agradecemos la confianza depositada en este producto
y esperamos que disfrute de su uso.

Simbolos en este manual de instrucciones
Advertencias importantes para su seguridad estan sefia-
ladas en especial. Siga estas advertencias incondicional-
mente, para evitar accidentes y dafios en el aparato:

I\ AVISO:
Advierte ante los peligros para su salud y demuestra
posibles riesgos de herida.

/\ ATENCION:
Indica los posibles riesgos para el aparato u otros objetos.

.
1 NOTA:
Pone en relieve consejos e informaciones para usted.

Notas generales

Antes de la puesta en servicio de este aparato lea deteni-
damente el manual de instrucciones y guarde éste bien in-
cluido la garantia, el recibo de pago y si es posible también
el cartén de embalaje con el embalaje interior. En caso de
dejar el aparato a terceros, también entregue el manual de
instrucciones.

Solamente utilice el aparato para el uso privado y para el
fin previsto. Este aparato no esta destinado para el uso
profesional.

No lo utilice al aire libre. No lo exponga al calor, a la
entrada directa de rayos de sol, a la humedad (en
ningun caso sumerja el aparato en agua) y a los cantos
agudos. No utilice el aparato con las manos humedas.
En caso de que el aparato esté himedo o mojado retire
de momento la clavija de la caja de enchufe.
Desconecte el aparato y siempre retire la clavija de la
caja de enchufe (por favor tire de la clavija y no del ca-
ble), cuando no quiera utilizar el aparato, montar piezas
0 en caso de limpieza o defectos.

No utilice el aparato sin vigilancia. En caso de salir de
la habitacién, desconecte siempre el aparato. Retire la
clavija de la caja de enchufe.

El aparato y el cable de alimentacion de red se deben
controlar regularmente para garantizar que no estén
dafiados. En caso de que se comprobara un dafio, no se
podra seguir utilizando el aparato.

Solamente utilice accesorios originales.

Para la seguridad de sus nifios no deje material de
embalaje (bolsas de plastico, carton, poliestireno etc.)

a su alcance.

I\ AVISO:
No deje jugar a los nifios con las laminas de plastico.
iExiste peligro de asfixia!

Consejos de seguridad especiales para este aparato

/N AVISO:

* No utilice el dispositivo sin aceite ni grasa. jRiesgo de fuego!

explosion!

iNunca afada agua al aceite! jRiesgo de rafagas de fuego/

En caso de sobrecalentamiento se pueden quemar los aceites

y las grasas. jTenga cuidado! No olvide apagar el aparato des-
pués de su uso. Para hacerlo, ponga el mando de temperatura
(8) en posicion “0” y desconecte el enchufe.

Si se prendiera fuego en el aparato, no intente apagar las lla-

mas con agua. Ahogue las llamas con un pafio humedo.

No mueva el aparato cuando esta en funcionamiento o cuando

la grasa/aceite esta todavia caliente.

FR3771_IM
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/\ ATENCION:
No sumerja el aparato en agua para su limpieza.

+ Varias superficies entraran en contacto con la comida y el aceite.
Siga las instrucciones adecuadas del capitulo de “Limpieza”.

* No repare usted mismo el aparato. Pongase en contacto con
un técnico autorizado. Si el cable de alimentacion esta dafiado,
corresponde al fabricante, a su representante o persona de cuali-
ficacion similar su reemplazo para evitar peligros.

+ Este aparato no debe ser usado por nifios entre 0y 8 afios de
edad.

+ Si estan permanentemente controlados, los nifios mayores de
8 afios pueden utilizar el aparato.

+ Las personas con discapacidad fisica, sensorial 0 psiquica o con
falta de experiencia y conocimiento pueden utilizar este aparato
si se les supervisa 0 se les da instrucciones sobre el uso del
aparato de un modo seguro y si comprenden los peligros que ello
implica.

+ Mantenga el aparato y el cable fuera del alcance de nifios meno-
res de 8 afios.

* Los nifios no deben realizar la limpieza ni el mantenimiento.

* Los nifios no deben jugar con el aparato.

* Los tenedores se deben sujetar en una posicion estable con las
asas (si tuviera) para evitar derramar liquido caliente.

* No utilice el aparato con un temporizador separado ni con un
sistema de control remoto separado.

+ Este aparato se ha disefiado para el uso en el hogar y en aplica-
ciones similares, tales como:

- en cocinas para personal en tiendas, oficinas y otros entornos
laborales.
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No se ha disefiado para ser utilizado
- por clientes de hoteles, moteles y otros entornos residenciales;

- en fincas agricolas;

- en establecimientos de alojamiento y desayuno.

Desembalado del aparato

1. Saque el aparato del embalaje.

2. Quite todos los materiales de embalaje como peliculas
de pléstico, protecciones, sujeciones de cables, y car-
tones.

3. Compruebe que estan todas las piezas.

4. Si el contenido del embalaje esta incompleto u observa
dafios, no use el aparato. Devuélvalo de inmediato al
vendedor.

i NoTA:

Es posible que queden residuos derivados de la pro-
duccion en el aparato. Le recomendamos que limpie el
aparato como se describe en “Limpieza”.

Indicacion de los elementos de manejo/
Contenido en la entrega

Tapadera (desmontable)

Ventanilla

Sistema de filtro

Recipiente para la grasa

Carcasa

Soporte para el cesto para freir

HEATING — Lampara de control de temperatura
Regulador de temperatura

POWER - Lampara indicadora de encendido
Mango

Boton para abrir la ventanilla

Boton para plegar el mango

Cesta de freir

O ~NO O WN -

—_
wWw N = O o

Notas de uso

Indicaciones para el uso

+ Elaceite y la grasa se pueden inflamar a temperaturas
muy elevadas. Para freir utilice aceite o grasa de calidad
buena. Evite el uso de margarina, aceite de oliva o man-
tequilla. Estos tipos de grasa no son los apropiados para
freir, por producir humo en temperaturas bajas.

+ Recomendamos el uso de aceite para freir liquido.

FR3771_IM

/\ ATENCION:

... Si desea usar grasa.
En caso de utilizar grasa, parta ésta en trozos peque-
fios. Coléquela en la parte inferior del recipiente de la
freidora.
iNo coloque la grasa en el cestillo de la freidora!
Ajuste el regulador de temperatura a una temperatura
baja y afiada los pedazos lentamente.
Una vez derretida la grasa y que haya alcanzado el
nivel de aceite necesario, puede ajustar la temperatura
deseada al control de temperatura. jNo supere la
marca MAX!

/\ ATENCION:

iGeneracion excesiva de vapor!
No mezcle aceites y grasas. El liquido podria rebasar
el aparato.
Seque la comida himeda con un pafio. Los alimentos
humedos pueden generar un exceso de vapor que,
en casos graves, podria hacer que el aceite o la grasa
rebasen el aparato.

A\ AVISO:

jLa grasay el aceite contaminados puede ser
muy inflamables!

+ Retire cualquier alimento que haya quedado en el

aceite/la grasa.

» Reemplace el aceite/la grasa periédicamente.

Evite las salpicaduras. Llene el cestillo fuera de la
freidora.

Fria solamente en el interior del cestillo de la freidora.
Elija la temperatura apropiada para freir, respetando la
clase de alimento. Por norma: Alimentos precocinados
necesitan una mayor temperatura que alimentos frescos.
Siva a freir alimentos de hojaldre u de otra masa debe
quitar la masa sobrante e introducir los trozos cuidado-
samente en el aceite.

La cesta de freir solo se debe llenar hasta % de su capa-
cidad. No sobrellene la cesta de freir.

Mantenga la tapa cerrada mientras se utiliza.

La temperatura de fritura en la parte anterior de la
freidora es un valor orientativo. Tenga en cuenta las
temperaturas recomendadas en el embalaje de los
alimentos o en la receta.
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Recomendaciones para evitar contenido de acrilamida
+ Laacrilamida (amida acrilica) es un compuesto quimico.
Tiene su origen en un proceso de cocinar (freir en dis-
positivo profundo, hornear, freir, asar y asar a la parrilla)
alimentos con alto contenido de carbohidratos (almidén y

azlcar) como, por ejemplo, patatas y cereales.

+ Se sospecha que la acrilamida dafia la estructura
genética y provoca cancer. No se conoce actualmente el
riesgo real para los seres humanos.

+ Recomendamos que no sobrepase la temperatura de
170°C cuando fria en un dispositivo profundo.

+ Por ofra parte, se recomienda que mantenga el tiempo
de fritura lo més corto posible y que fria los alimentos
hasta conseguir el maximo color amarillo dorado.

+ Los trozos de patata mas gruesos se ven menos afecta-
dos, ya que la acrilamida esta principalmente en la capa
exterior.

+ Siobtiene patatas fritas a partir de patatas frescas,
puede poner a remojo las patatas peladas y cortadas
una hora antes. De esta forma, se eliminan parte de los
azlcares (sustancia principal de la acrilamida) de las
capas exteriores.

Puesta en marcha
Conexion eléctrica
1. Asegurese que la tension del aparato (vea la placa del
tipo) coincida con la tension de red.

2. Solo conecte el enchufe con un receptaculo aislado de
tierra debidamente instalado.

Consumo nominal

El equipo puede asumir una potencia de 1800 W en total.
Con este consumo nominal es recomendable utilizar un
cable de alimentacion separado con una proteccion por
medio de un conmutador 16 A.

/\ ATENCION: {Sobrecargal

+ Si utiliza cables alargadores, deberian tener un diame-
tro de al menos 1,5mm2

+No utilice enchufes multiples, como este equipo es
demasiado potente.

Encendido/apagado

+ Con el control de temperatura (8) en posicion “0”, el
aparato esté apagado.

+ Establezca la temperatura deseada con el control de
temperatura (8).

Uso

1. Debe asegurarse que el aparato esté desconectado
de lared y apagado. (Las lamparas de control estan
apagadas.)

2. Pulse el boton (11) para abrir la tapa del aparato.
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3. Tire hacia arriba el mango del cesto para freir hasta que
encaje en posicion. Saque el cesto.

4. Vierta aceite o grasa en el recipiente de grasa para freir
(por lo maximo 2,5 litros). El nivel de relleno se tiene
que encontrar entre la marca MIN y MAX.

5. Unte el interior de la ventana de observacion con un poco
de aceite para evitar que se forme condensacion. Le
permitira observar el proceso de coccion sin abrir la tapa.

6. Introduzca la clavija de red en una caja de enchufe
de contacto de proteccion e instalada por la norma. El
testigo de encendido POWER se enciende.

7. Ajuste la temperatura deseada en el regulador de tem-
peratura. Se encendera la luz de control de temperatura
HEATING. Cierre la tapadera durante el proceso de
calentamiento.

i NOTA:

Cuando se haya alcanzado la temperatura ajustada,
se apagara la lampara de control HEATING. La lam-
para de control de red se queda iluminada e indica la
disposicién de servicio.

8. Llene la cesta para freir, se ruega tener atencion de no
llenar la cesta sobre el aceite caliente. Abra la tapa y
ponga cuidadosamente el cesto con los alimentos fritos
en el recipiente de grasa para freir.

9. Cierre la tapadera. Puede plegar el asa del cesto pul-
sando el botdn del asa hacia abajo.

i NoTA:

+ Lalampara de control HEATING se conectara
y desconectara varias veces durante el proceso
de fritura. Esto es normal y muestra que la tem-
peratura se mantiene y esta controlada de forma
termostatica.

+ Los tiempos de fritura estan indicados en el emba-
laje de los alimentos o en la receta.

10. /A AVISO:
Posiblemente se desprendera vapor caliente.

Abra la tapadera con cuidado.

11. Retire ahora la cesta para freir.

12. Puede dejar que el aceite gotee un poco de los alimen-
tos. Cuelgue el cesto para freir colocando el soporte para
el cesto para freir (6) en el recipiente para la grasa (4).

Término del funcionamiento

1. Gire el regulador de temperatura hasta la posicién mas
baja (0).

2. Retire la clavija de la caja de enchufe.

3. Deje enfriar el aceite de freir durante un tiempo. Super-
vise, si la temperatura ya no es peligrosa, para poder
continuar trabajando con la cazuela llena.
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Limpieza

/A AVISO:

« Desconectar antes de cada limpieza el enchufe y espere siem-
pre que el equipo se haya enfriado.

* Para la limpieza, en ningun caso sumergir el aparato en agua.
Podria causar un electrochogue o un incendio.

/N ATENCION:
+No utilice un cepillo de alambre u objetos abrasivos.
+No utilice detergentes agresivos o abrasivos.

+ Puede desmotar la tapa de la freidora para una limpieza
mas facil.

+ Vacie el aceite usado desde el lateral.

+ Limpie el depdsito de grasa, la tapa y la carcasa con un
pafio himedo. Si fuera necesario, afiada un lavavajillas
doméstico.

+ La cesta de freir se puedo lavar como de costumbre en
un bafio jabonoso.

+ Compruebe que todas las piezas estan completamente
secas antes de volver a usar el aparato o de guardarlo.

Almacenamiento

+ Limpie el aparato como se describe y déjelo secar por
completo.

+ Recomendamos que guarde el aparato en su embalaje
original, si no va a usarlo durante un periodo de tiempo
prolongado.

+ Guarde siempre el aparato fuera del alcance de los
nifios en un lugar con buena ventilacion y seco.

Datos técnicos

MOEIO: ... e FR 3771
Suministro de tension: ............c......... 220-240V~, 50/60Hz
Consumo de energia

El derecho de realizar modificaciones técnicas y de disefio
en el curso del desarrollo continuo del producto esta
reservado.

Este dispositivo cumple con todas las directrices CE actua-
les, como la directriz de compatibilidad electromagnética y
de bajo voltaje, y esta fabricada segln las ultimas normas
de seguridad.

FR3771_IM

Eliminacion
Significado del simbolo “Cubo de basura”

Proteja nuestro medio ambiente, aparatos eléc-
tricos no forman parte de la basura doméstica.
Haga uso de los centros de recogida previstos
para la eliminacion de aparatos eléctricos y

I cntregue alli sus aparatos eléctricos que no
vaya a utilizar mas.

Ayudaré en evitar las potenciales consecuencias, a causa
de una errénea eliminacion de desechos, para el medio
ambiente y la salud humana.

Con ello, contribuira a la recuperacion, al reciclado y a otras
formas de reutilizacion de los aparatos viejos eléctricos y
electronicos.

La informacion como se debe eliminar los aparatos, se
obtiene en su ayuntamiento o su administracion municipal.
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Istruzioni per l'uso

Grazie per aver scelto il nostro prodotto. Vi auguriamo un
buon utilizzo del dispositivo.

Simboli per questo manuale di istruzioni per I'uso

Le indicazioni importanti per la propria sicurezza sono
indicati appropriatamente. Osservare assolutamente queste
indicazioni, per evitare incidenti e danni all'apparecchio:

A\ AWISO:
Previene i rischi della propria salute ed indica possibili
rischi di ferite.

/\ ATTENZIONE:
Indica possibili pericoli per I'apparecchio o altri oggetti.

i NoTA:
Mette in risalto consigli ed informazioni.

Note generali

Prima di mettere in funzione questo apparecchio, leggere
molto attentamente le istruzioni per 'uso e conservarle con
cura unitamente al certificato di garanzia, allo scontrino

e, se possibile, alla scatola di cartone con la confezione
interna. Se passate I'apparecchio a terzi, consegnate anche
le istruzioni per 'uso.

Utilizzare 'apparecchio esclusivamente per scopi privati
e conformemente al tipo di applicazione previsto. Questo
prodotto non € stato concepito ai fini di un impiego in
ambito industriale.

Non utilizzarlo all'aperto. Proteggerlo dal calore, nonché
dall'esposizione diretta ai raggi solari e dall'umidita (non
immergerlo mai in sostanze liquide) e tenerlo a distanza
da oggetti con spigoli affilati. Non utilizzare I'apparecchio
con le mani umide. Nel caso in cui si bagni o si inumidi-
sca 'apparecchio, staccare immediatamente la spina.
Disattivare I'apparecchio e staccare sempre la spina
dalla relativa presa (prendendo in mano la spina, non
tirando il cavo) allorché non si utilizza I'apparecchio,
quando si applicano degli accessori oppure nel caso in
cui lo si debba pulire o si siano manifestate anomalie.
Non mettere in funzione 'apparecchio senza sorve-
glianza. Spegnere sempre I'apparecchio, se si desidera
uscire dalla stanza. Estrarre la spina dalla presa.
Controllare regolarmente che I'apparecchio e il cavo
non presentino tracce di danneggiamento. In tal caso
I'apparecchio non deve pill essere utilizzato.

Utilizzare esclusivamente accessori originali.

Per sicurezza tenere l'mballaggio (sacchetto di plastica,
scatola, polistirolo, ecc.) fuori dalla portata dei bambini.

I\ AWVISO:
Non lasciar giocare i bambini piccoli con la pellicola di
plastica. Pericolo di soffocamento!

Avvertenze speciali di sicurezza per questo apparecchio

/A AWVISO:

» Non usare il dispositivo senza olio o grasso. Pericolo di incen-

dio!

* Non aggiungere mai acqua all'olio! Rischio di incendio/esplo-

sione!

* Olio e grassi possono bruciare se vengono surriscaldati. Fare
attenzione! Non dimenticare di spegnere il dispositivo dopo il
funzionamento! A tal fine, impostare il termostato (8) sulla posi-

zione “0” e staccare la spina.

» Se l'apparecchio dovesse incendiarsi non cercare mai di spe-
gnere le fiamme con l'acqua. Cerca di smorzarle con un panno

umido.
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A AWVISO:
« Non spostare I'apparecchio quando € in funzione o quando il
grasso/l'olio & ancora bollente.

/\ ATTENZIONE:
Non immergere il dispositivo in acqua per pulire.

« Superfici diverse entrano in contatto con alimenti e olio. Seguire
le istruzioni contenute nel capitolo “Pulizia”.

* Non riparare 'apparecchio da soli. Contattare sempre un tecnico
autorizzato. Se il cavo di alimentazione & danneggiato, farlo sosti-
tuire dal produttore, dall'agente addetto all'assistenza oppure da
personale qualificato per evitare situazioni pericolose.

+ L'apparecchio non deve essere usato dai bambini dai 0 agli
8 anni.

+ L'apparecchio pud essere usato dai bambini dagli 8 anni in su se
sono supervisionati costantemente.

+ 'apparecchio puo essere usato da persone con ridotte capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali 0 con mancanza di esperienza e
conoscenza se sono supervisionati o istruiti riguardo l'uso dell'ap-
parecchio in modo sicuro e se queste comprendono i pericoli
coinvolti.

« Tieni l'apparecchio e il suo cavo fuori dalla portata dei bambini
minori di 8 anni.

+ La pulizia e la manutenzione dell'utente non deve essere effet-
tuata dai bambini.

* | bambini non devono giocare con I'apparecchio.

* Le pentole devono essere messe in posizione stabile usando i
manici (se disponibili) per prevenire schizzi di liquidi bollenti.

+ Non far funzionare I'apparecchio con un timer separato in un
sistema di telecomando separato.

ITALIANO
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» L'apparecchio deve essere utilizzato in ambito domestico o in

applicazioni simili come:

- in cucine in negozi, uffici e altre aree commereciali.

Non potra essere utilizzato

- da parte dei clienti negli hotel, motel e altri ambienti di tipo resi-

denziale;
- in agriturismi;
- in strutture bed & breakfast.

Disimballaggio dell’apparecchio

. Rimuovere la macchina dalla confezione.
. Rimuovere tutti i materiali di imballaggio come pellicole di

plastica, materiali di riempimento, fermacavi e cartone.

. Controllare che il contenuto della confezione sia com-

pleto.

. In caso di contenuti mancanti o danneggiati, non mettere

in funzione 'apparecchio. Riportarlo immediatamente al
rivenditore.

i NOTA:

Potrebbero esserci polvere o residui di produzione sull'ap-
parecchio. Si raccomanda di pulire la macchina come
descritto nella sezione “Pulizia”.

O ~NOo O W -

Elementi di comando/Nella fornitura

Coperchio (amovibile)

Apertura di controllo in vetro
Sistema filtro

Contenitore raccogligrassi

Custodia

Supporto per il cestello di frittura
HEATING - Luminoso di controllo temperatura
Termostato

POWER - Luminoso di controllo rete
Impugnatura

Tasto per I'apertura del coperchio
Tasto per ripiegare I'impugnatura
Cestello

Note per 'uso

Avvertenze per 'utente
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Olio e grasso possono incendiarsi a temperature molto
elevate. Per friggere usate olio apposito di qualita o
grasso per friggere. Evitate di usare margarina, olio di
oliva o burro. Questi grassi non sono idonei alla friggitura
perché possono generare fumo gia a basse temperature.
Raccomandiamo I'uso di olio da frittura liquido.
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/\ ATTENZIONE:

... e volete usare grassi!

+ Se si usa grasso, tagliarlo a pezzettini. Posizionalo alla
base della friggitrice.

+ Non mettere mai il grasso nel cestello per friggere!

* Imposta il regolatore della temperatura su una tempe-
rature bassa e aggiungi i pezzi lentamente.

+ Una volta che il grasso si € scelto ed e stato raggiunto
il livello d'olio necessario, puoi impostare la tempera-
tura desiderata sul controllo della temperatura. Non
superare la temperatura MAX!

/N ATTENZIONE:
Formazione di schiuma!
+ Non mescolare mai oli e grassi. Il liquido potrebbe
traboccare.
+ Asciugare gli alimenti bagnati con un panno. Gli
alimenti bagnati possono provocare la formazione di
schiuma, che potrebbe far traboccare I'olio/il grasso.

I\ AWISO:
Olio/grasso contaminato possono essere
altamente infiammabili!
+ Rimuovere sempre le particelle di alimenti da olio/
grasso.
+ Sostituire periodicamente 'olio/il grasso.

Evita gli schizzi. Riempi il cestello fuori dalla friggitrice.
Friggi solo allinterno cestello della friggitrice.
Scegliete la temperatura di friggitura adatta e tenete
conto del tipo di cibo da friggere. La regola é: i generi
alimentari prefritti hanno bisogno di temperature piu
elevate rispetto a quelli crudi.

Quando friggete impasti, togliete la pasta in eccesso e
mettete i cibi con cautela nell'olio.

Questo deve essere riempito al massimo di %. Non
riempire troppo il cesto.

Tieni il coperchio chiuso durante I'uso.
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+ Le temperature di frittura indicate sulla parte anteriore

della friggitrice sono indicative. Attenersi alle temperature

suggerite sulla confezione degli alimenti da friggere o
indicate nella ricetta da seguire.

Suggerimenti per evitare contenuto di acrilammide

+ L’amido acrilico &€ un composto chimico. Proviene dal
processo di cottura (friggere, cuocere a forno, arrostire
e grigliare) in alimenti con elevate quantita di carboidrati
(amido e zucchero), ad esempio, parate e cereali.

+ Si sospetta che 'amico acrilico danneggi 'apparato ge-
netico e sia causa di tumore. Il rischio reale alle persone
non ¢ attualmente conosciuto.

+ Si consiglia di non superare i 170 °C durante la frittura.

+ Inoltre, si consiglia di friggere per breve tempo e friggere
gli alimenti finché non raggiungano un color oro.

+ Le patatine o pezzi di patate piu spessi sono meno
soggetti in quanto I'amido acrilico & principalmente nello
strato esterno.

+ Se fate patatine da patate fresche, potete mettere a
bagno i pezzi pelati di patate per un'ora. In tal modo si
rimuovono gli zuccheri (sostanza primaria per I'amico
acrilico) dagli strati piu esterni.

Messa in esercizio

Collegamento elettrico

1. Accertarsi che la tensione dell'apparecchio (v. targhetta
di identificazione) e la tensione di rete coincidano.

2. Inserire la spina solo in una presa con contatto di terra
regolarmente installata.

Potenza allacciata

L'apparecchio ha una capacita totale di 1800 W. A causa di
questa potenza si raccomanda un cavo di alimentazione
separato con un commutatore di 16 A.

A ATTENZIONE: Sovraccarico!

+ Se si usano prolunghe, queste devono avere una
sezione trasversale di minimo 1,5 mm2.

+ Non utilizzare prese multiple perché questo apparec-
chio & troppo potente.

Accensione/spegnimento

+ Con il termostato (8) in posizione “0”, il dispositivo &
spento.

+ Impostare la temperatura desiderata con il termo-
stato (8).

Uso

1. Accertarsi che la spina sia staccata e I'apparecchio
spento. (Le spie di controllo sono spente.)

2. Premere il tasto (11) per aprire il coperchio del dispo-
sitivo.

FR3771_IM

3.

Sollevare impugnatura del cestello per friggere verso
I'alto fino a quando non si blocca in posizione. Rimuo-
vere il cestello.

. Versate olio o grasso nel contenitore per il grasso

(max. 2,5 litri). Quando il cesto & pieno, il livello dell'olio
e/o grasso deve essere tra le tacche indicanti MIN. e
MAX.

. Applicare un velo d'olio allinterno della finestra di ispe-

zione per evitare che si formi della condensa. Questa
operazione consente di monitorare il processo di cottura
senza aprire il coperchio.

. Inserire la spina in una presa con contatto di terra rego-

larmente installata. La spia di alimentazione POWER si
accende.

. Impostare la temperatura desiderata con 'apposito ter-

mostato. La spia HEATING si spegne. Durante la fase di
riscaldamento chiudere con il coperchio.

i NoTA:

Quando la temperatura impostata ¢ stata raggiunta,
l'indicatore luminoso di controllo HEATING si spegne.
La spia de controllo rete rimane accesa e indica il
funzionamento.

. Riempire il cestello di friggitura, ma non sopra il grasso

bollente. Aprire il coperchio e posizionare con attenzione
il cestello con gli alimenti da friggere nel contenitore
contenente il grasso o l'olio di frittura.

. Abbassare il coperchio e chiudere. E inoltre possibile

ripiegare il manico del cestello premendo verso il basso
il pulsante presente sull'impugnatura.

i NoTA:

+ Lindicatore HEATING si accende e si spegne piu
volte durante la friggitura. E normale ed & il segnale
che la temperatura viene controllata € mantenuta
mediante il termostato.

+ | tempi per la durata della frittura si trovano scritti
sullimballaggio degli alimenti oppura sulla ricetta.

10. /A AWISO:

E possibile che fuoriesca vapore bollente.
Aprire con cautela il coperchio.

1. Qra estrarre il cestello di friggitura.
12. E consigliabile lasciar sgocciolare un po’ 'olio in eccesso

dagli alimenti. Agganciare il supporto per il cestello di
frittura (6) sul bordo del contenitore raccogligrassi (4).

Terminare dell’operazione

1.

2.
3.

Impostare il regolatore della temperatura allimposta-
zione minima (0).

Togliere la spina dalla presa.

Lasciar raffreddare I'olio per un periodo prolungato.
Verificare che la temperatura non sia pericolosa prima di
continuare con l'uso della pentola.
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Pulizia

A AWVISO:

* Prima di procedere alla pulizia dellapparecchio, staccare sem-
pre la spina dalla presa di rete e attendere che I'apparecchio si
sia completamente raffreddato.

* In nessun caso immergere |'apparecchio in acqua per la pulizia.

Ne potrebbe conseguire un corto circuito o incendio.

/\ ATTENZIONE:
+Non usare pagliette o altri oggetti abrasivi.
+ Per la pulizia non usare detersivi forti 0 abrasivi.

+ Il coperchio della friggitrice pud essere rimosso. Sara piu
facile pulirlo.

+ Versare via dal lato I'olio usato.

+ Pulire il contenitore di grasso, il coperchio e la custodia
con un panno inumidito e se necessario un detersivo
liquido.

+ |l cesto per la friggitura possono essere lavati come
sempre in acqua e detersivo per stoviglie.

+ Assicurarsi che le parti siano completamente asciutte
prima di riutilizzare il dispositivo e prima di conservarlo.

Conservare il dispositivo

Pulire il dispositivo come descritto e lasciarlo asciugare
completamente.

Si consiglia di conservare il dispositivo nella confezione
originale se non viene utilizzato per lunghi periodi di
tempo.

+ Conservare sempre il dispositivo fuori dalla portata dei
bambini in un ambiente ben ventilato e asciutto.

Dati tecnici

FR3771
..220-240V~, 50/60Hz

Alimentazione rete
Consumo di energia:
Classe di protezione

Si riserva il diritto di apportare modifiche tecniche e di
design nel corso dello sviluppo del prodotto.

Questo dispositivo risponde a tutte le direttive della CE,
come la direttiva sulla compatibilita elettromagnetica e
quella sul basso voltaggio ed & prodotto secondo le piu
recenti norme di sicurezza.
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Smaltimento
Significato del simbolo “Eliminazione”

Salvaguardare 'ambiente, gli elettrodomestici
non vanno eliminati come rifiuti domestici.

Per I'eliminazione degli elettrodomestici, fare
uso dei posti di raccolta previsti per questo tipo
I < porre quegli elettrodomestici che non sono
piti in uso.
Si contribuisce cosi ad evitare un effetto potenziale sull'am-
biente e sulla salute, dovuto magari ad una eliminazione
sbagliata.

Questo significa un contributo personale alla riutilizzazione,
al riciclaggio e altre forme di utilizzazione di elettrodomestici
ed apparecchi elettronici usati.

Si possono trovare le corrispondenti informazioni sugli ap-
positi luoghi di raccolta, nelle amministrazioni dei comuni.
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Instruction Manual

Thank you for choosing our product. We hope you will enjoy
using the appliance.

Symbols in this Instruction Manual

Important information for your safety is specially marked.
Itis essential to comply with these instructions in order to
avoid accidents and prevent damage to the appliance:

/\ WARNING:
This warns you of dangers to your health and indicates
possible injury risks.

/\ CAUTION:
This refers to possible hazards to the appliance or other
objects.

i NoTE:
This highlights tips and information.

General Notes

Read the operating instructions carefully before putting the
appliance into operation and keep the instructions including
the warranty, the receipt and, if possible, the box with the
internal packing. If you give this appliance to other people,
please also pass on the operating instructions.

The appliance is designed exclusively for private use and
for the envisaged purpose. This appliance is not fit for
commercial use.

Do not use it outdoors. Keep it away from sources of
heat, direct sunlight, humidity (never dip it into any
liquid) and sharp edges. Do not use the appliance with
wet hands. If the appliance is humid or wet, unplug it
immediately.

When cleaning or putting it away, switch off the appliance
and always pull out the plug from the socket (pull the
plug itself, not the lead) if the appliance is not being used
and remove the attached accessories.

Do not operate the appliance without supervision. If you
leave the room you should always turn the appliance off.
Remove the plug from the socket.

The appliance and the mains lead have to be checked
regularly for signs of damage. If damage is found the
appliance must not be used.

Use only original spare parts.

In order to ensure your children’s safety, please keep all
packaging (plastic bags, boxes, polystyrene etc.) out of
their reach.

/\ WARNING:
Do not allow small children to play with the plastic foil.
There is a danger of suffocation!

Special Safety Precautions for this Appliance

/A WARNING:

* Do not use the appliance without oil or fat. Fire hazard!
* Never add water to the oil! Risk of flash fire/ explosion!

Qils and fats may burn when overheated. Please be careful! Do

not forget to switch off the appliance after use! For this, set the
temperature regulator (8) to the “0” position and pull the plug

out.

If the appliance should catch fire, never try to extinguish the

flames with water. Smother the flames with a moist cloth.

fat/oil is still hot.

FR3771_IM

Do not move the appliance when it is in operation or when the
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/\ CAUTION:
Do not immerse the appliance into water for cleaning.

+ Different surfaces will get into contact with food and oil. Observe
our instructions in this regard in the chapter “Cleaning”.

* Do not repair the appliance by yourself. Always contact an au-
thorized technician. If the supply cord is damaged, it must be re-
placed by the manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

+ This appliance shall not be used by children aged between 0 and
8 years.

« This appliance can be used by children aged from 8 years and
above if they are constantly supervised.

+ This appliance can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and knowl-
edge if they have been given supervision or instruction concern-
ing use of the appliance in a safe way and if they understand the
hazards involved.

+ Keep the appliance and its cord out of reach of children less than
8 years.

* Cleaning and user maintenance shall not be made by children.

+ Children shall not play with the appliance.

+ Cooking pots should be set down in a stable position using the
handles (if available) in order to prevent spilling of hot liquids.

* Do not operate the appliance on a separate timer or a separate
remote control system.

* This appliance is intended to be used in a household and in simi-
lar applications such as:

- in staff kitchen areas in shops, offices and other working envi-
ronments.

32

FR3771_IM 20.01.21



It is not intended for use

- by clients in hotels, motels and other residential type environ-

ments;
- in farm houses;

- in bed and breakfast type environments.

Unpacking the Appliance

. Remove the appliance from the package.
. Remove all packaging material such as films, filler, cable

holders and cardboard.

. Check the delivery contents for completeness.
. Should the package contents be incomplete or damages

be found, do not take the appliance into operation. Take
it immediately back to the dealer.

i NOTE:

Dust or production residues can be located on the appli-
ance. We recommend to clean the appliance as described
under “Cleaning’.

O N O WN —

Overview of the Components/
Scope of Delivery

Lid (removable)

Viewing window

Filter system

Frying fat container

Housing

Holder of the deep-frying basket
HEATING - Temperature control lamp
Temperature regulator

POWER - Power control lamp
Handle

Button to open the lid

Button for folding down the handle
Deep-frying basket

Notes for Use

Useful Hints for Use

Oil and fat must be heatable to very high temperatures.
Use high quality frying oil or frying grease. Do not use
margarine, olive oil or butter: they are not fit for frying,
because they start to smoke already at low tempera-
tures.

We recommend the use of liquid frying oil.

FR3771_IM

/\ CAUTION:

... if you would like to use fat!

+ If you use fat, please divide it up into small pieces.
Place it onto the bottom of the frying oil pot.

+ Never put the fat into the deep-frying basket!

+  Set the temperature regulator to a low temperature and
slowly add the pieces.

+ Once the fat has melted and the required oil level has
been reached, you can set the desired temperature on
the temperature regulator. Do not exceed the MAX
mark!

/\ CAUTION:
Heavy build up of foam!
+Never mix oils and fats. The liquid may overflow.
* Rub wet food dry with a cloth. Damp food causes a
heavy build up of foam which is serious cases may
cause the oil/fat to overflow.

/N WARNING:
Contaminated oil/fat can be highly inflammable!
+ Always remove any food which may remain in the oil/
fat.
+ Replace the oil/fat regularly.

+Avoid splattering. Fill the basket outside the deep fryer.

+ Only fry inside the deep-frying basket.

+ Choose the right frying temperature and check the con-
ditions of the food to be fried. A rule of thumb is that pre-
fried foods require a higher temperature than raw foods.

+ When frying dough-like foods scrape off the excess
dough and put the pieces carefully into the oil.

+ The deep-frying basket must not be more than % full. Do
not overfill the deep-frying basket.

+ Keep the lid closed during use.

+ The deep-frying temperatures on the front of the deep
fryer are guide values. Observe the suggested tempera-
tures on the packaging of the food or in your recipe.
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Tips for Avoiding the Acrylamide Content

+Acrylic amide is a chemical compound. It comes from the
bronzing process (deep-frying, baking, frying, roasting
and grilling) in foodstuffs high in carbohydrates (starch
and sugar) like, for example, potato and cereal products.

+ ltis suspected that acrylic amide damages genetic
make-up and causes cancer. The actual risk to humans
is not currently known.

+ We recommend that you do not exceed 170 °C when
deep-frying.

+ Furthermore we recommend that you keep the frying
time as short as possible and fry food to a maximum gold
yellow colour.

« Thicker chips or pieces of potato are less affected as the
acrylic amide is mainly in the outer layer.

+ If you make chips from fresh potatoes, you can soak
the peeled and chopped pieces of potato for an hour
beforehand. This removes some of the sugars (primary
substance for acrylic amide) from the outer layers.

Putting into Use
Electrical Connection
1. Make sure that the iron voltage (see name plate) and
the line voltage match.
2. The mains plug should only be inserted into a correctly
installed socket with earthing contact.

Connected Wattage

The total power consumption of this appliance can be up
to 1800 W. With this connected load a separate supply line
protected by a 16 A household circuit breaker is recom-
mended.

/\ CAUTION: Overload!

+ If you use extension leads, these should have a cable
cross-section of at least 1.5mm?.

+ Do not use any multiple sockets, as this appliance is
too powerful.

Switching On/Off

+ With the temperature regulator (8) in the position “0”, the
appliance is switched off.

+ Set the desired temperature with the temperature
regulator (8).

Use

1. Make sure that the appliance is unplugged and switched
off. (The control lamps are off.)

2. Press the button (11) to open the lid of the appliance.

3. Pull the handle of the deep-frying basket upwards until it
locks into place. Remove the basket.
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4. Filloil or fat into the frying fat container. (maximum
2.5 litres). The filling level must be located between the
MIN and the MAX level.

5. Coat the inside of the viewing window with a little oil to
prevent condensation from forming. This allows you to
watch the cooking process without opening the lid.

6. Insert the plug in a duly installed protective contact
socket. The POWER control lamp lights up.

7. Set the desired temperature on the temperature regula-
tor. The HEATING control lamp lights up. Then close the
lid during the heating-up phase.

i NOTE:

Once the set temperature has been reached, the
HEATING control lamp goes off. The power control
lamp remains on and shows that the appliance is
working.

8. Now fill the deep-fry basket. Please ensure that the
basket is not filled above the hot fat. Open the lid and
carefully place the basket with the fried food in the
deep-frying fat container.

9. Now close the lid. You can fold down the handle of the
deep-frying basket by pushing the button on the handle
downwards.

i NOTE:

+ During the deep-frying process the HEATING con-
trol lamp switches on and off several times. This is
normal and it indicates that the temperature is con-
trolled by the thermostat and is being maintained.

+ The frying times are to be found on the packaging
of the food or in the recipe.

10. /A WARNING:
As itis possible that hot steam will be released.

Open the lid carefully.

11. Now remove the deep-frying basket.

12. You can let the oil drip off the food a little. Hang up the
deep-frying basket by placing the holder of the deep-fry-
ing basket (6) on the rim of the frying fat container (4).

End of Operation

1. Set the temperature regulator to the minimum set-
ting (0).

2. Remove the mains plug from the socket.

3. Allow the frying oil a considerable time to cool down. Be-
fore continuing to use the full frying pot, please ensure
that it is no longer at a dangerous temperature.
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Cleaning

/\ WARNING:

« Always pull out the plug from the mains socket before cleaning
and wait until the appliance has cooled down.

* Under no circumstances should you immerse the appliance in
water for cleaning purposes. Otherwise this might result in an

electric shock or fire.

/\ CAUTION:
+ Do not use a wire brush or any abrasive items.
+ Do not use any acidic or abrasive detergents.

+ The lid of the deep fryer can be removed. This makes it
easier to clean.

+ Pour out any used oil from the side.

+ Clean the fat container, the lid and the housing with a
damp cloth and if necessary domestic washing-up liquid.

+ Deep-frying basket can be cleaned in the normal way in
soapy water.

+ Ensure that the parts are completely dry before re-using
the appliance and before storage.

Storage

+ Clean the appliance as described and let it dry com-
pletely.

+ We recommend that you store the appliance in the origi-
nal packaging, should you not want to use it for a longer
period of time.

+Always store the appliance out of the reach of children in
a well ventilated and dry location.

Technical Data

Model........... ..FR 3771
Power supply:.. ..220-240V~, 50/60Hz
Power CoNSUMPLON: ... 1800W

Protection class:
.approx. 1.89kg

The right to make technical and design modifications in
the course of continuous product development remains
reserved.

This appliance has been tested according to all relevant
current CE guidelines, such as electromagnetic compatibility
and low voltage directives, and is manufactured according
to the latest safety regulations.

FR3771_IM

Disposal
Meaning of the “Dustbin” Symbol
Protect our environment: do not dispose of
electrical equipment in the domestic waste.
Please return any electrical equipment that
you will no longer use to the collection points
I provided for their disposal.
This helps avoid the potential effects of incorrect disposal
on the environment and human health.

This will contribute to the recycling and other forms of
re-utilisation of electrical and electronic equipment.

Information concerning where the equipment can be dis-
posed of can be obtained from your local authority.

20.01.21
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Instrukcja obstugi

Dziekujemy za wybér naszego produktu. Mamy nadzieje, ze
korzystanie z urzadzenia sprawi panstwu radosc.

Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi

Wazne informacje dotyczace bezpieczeristwa uzytkownika
sg specjalnie wyréznione. Koniecznie stosuj sie do tych
wskazowek, aby unikna¢ wypadkéw i uszkodzenia urza-
dzenia:

/\ OSTRZEZENIE:
Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wskazuje na
potencjalne ryzyka obrazen.

/\ UWAGA:
Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadzenia lub
innych przedmiotow.

i WSKAZOWKA:
Wyréznia porady i informacje wazne dla uzytkownika.

Ogolne uwagi
Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bardzo doktadnie
przeczytac instrukcje obstugi. Prosze zachowac jq wraz
z kartg gwarancyjna, paragonem i w miare mozliwo$ci row-
niez kartonem z opakowaniem wewnetrznym. Przekazujac
urzadzenie innej osobie, oddaj jej takze instrukcje obstugi.

Prosze wykorzystywac urzadzenie jedynie dla prywat-
nego celu, jaki zostat przewidziany dla urzadzenia. Urza-
dzenie to nie zostato przewidziane do uzytku w ramach
dziatalnosci gospodarcze;.

Prosze nie korzystac z urzadzenia na zewnatrz. Prosze
trzymac urzadzenie z daleka od ciepta, bezpo$redniego
promieniowania stonecznego, wilgoci (w zadnym
wypadku nie zanurza¢ w substancjach ptynnych) oraz
ostrych krawedzi. Prosze nie obstugiwaé urzadzenia
wilgotnymi dtorimi. Jezeli urzadzenie jest wilgotne lub
mokre, prosze natychmiast wyciagna¢ wtyczke.

Jezeli nie korzystacie pafstwo z urzadzenia, jezeli
cheecie Panstwo zamontowa¢ jakie$ akcesoria, w celu
wyczyszczenia lub w przypadku jakichkolwiek zaktdcen,
prosze zawsze wytaczy¢ urzadzenie i wyjac wtyczke

z gniazdka (nalezy ciagna¢ za wtyczke, nie za przewod).
Pracujacego urzadzenia nie nalezy pozostawiac bez
nadzoru. Przed opuszczeniem pomieszczenia urzadze-
nie nalezy zawsze wytgczac i wycigga¢ wtyczke sieciowq,
z gniazda.

Nalezy regularnie sprawdza¢, czy urzadzenie i kabel
sieciowy nie sg uszkodzone. W razie uszkodzenia nalezy
przestac korzystac¢ z urzadzenia.

Prosze stosowac tylko oryginalne akcesoria.

Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swo-
bodnie dostepnych czesci opakowania (torby plastikowe,
kartony, styropian itp.).

/\ OSTRZEZENIE:
Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie folig. Niebezpieczen-
stwo uduszenia!

Specjalne wskazéwki bezpieczenstwa dla urzadzenia

/\ OSTRZEZENIE:

* Nie korzystac, jesli w urzadzeniu nie ma oleju lub ttuszczu.

Ryzyko pozaru!

wybuchu!

Do oleju nigdy nie dolewaj wody! Ryzyko nagtego pozaru/

Przegrzane oleje i tuszcze mogq sie zapali¢. Badz ostrozny/a!

Pamietaj o wytaczeniu urzadzenia po uzyciu! W tym celu ustaw
regulator temperatury (8) w potozeniu ,0” i wyjmij wtyczke

Z gniazda sieciowego.

Jesli urzadzenie zapali sig, nigdy nie nalezy gasi¢ ptomieni

woda. Nalezy zdtawi¢ ptomienie wilgotng szmatka.
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/\ OSTRZEZENIE:
* Nie przenosi¢ urzadzenia, kiedy jest wtgczone albo kiedy
ttuszcz lub olej sg ciggle gorace.

/\ UWAGA:
Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie w celu czyszczenia.

* Rdzne powierzchnie wechodza w kontakt z zywnoscig i olejem.
Sprawdza¢ instrukcje w tym wzgledzie, jak opisano w czesci
,Czyszczenie”.

+ Nie naprawia¢ urzadzenia samodzielnie. Skontaktowac sie z pra-
cownikiem autoryzowanego serwisu. Jesli przewod zasilania jest
uszkodzony, nalezy go wymienic¢ u producenta, przedstawiciela
serwisu lub podobnie wykwalifikowanej osoby, aby unikng¢ za-
grozenia.

* Tego urzadzenia nie mogag uzywac dzieci w wieku od 0 do 8 lat.

+ Z tego urzadzenia moga korzystac dzieci od 8 roku zycia, jesli
znajduja sie pod statym nadzorem.

« Ztego urzadzenia moga korzysta¢ osoby z ograniczonymi fizycz-
nymi, czuciowymi oraz mentalnymi zdolnosciami lub z brakiem
doswiadczenia i wiedzy, jesli sg nadzorowane lub poinstruowane,
jak uzy€ urzadzenia w bezpieczny sposob i rozumiejg ewentualne
ryzyko.

* Trzymac urzadzenie wraz z przewodem z dala od dzieci ponize
8 roku zycia.

« Czyszczenie ani konserwacja dozwolona dla uzytkownika nie
moga by¢ wykonywane przez dzieci.

+ Dzieci nie powinny bawi¢ sie tym urzadzeniem.

+ Naczynia do gotowania nalezy ustawia¢ w stabilnej pozycji za
pomocg uchwytéw (o ile sg dostepne), aby zapobiec wylewaniu
sie goracych ptyndow.

JEZYK POLSKI
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* Nie postugiwac sie urzadzeniem z osobnym timerem lub osob-
nym systemem zdalnego sterowania.
+ Urzadzenie przeznaczone jest do uzycia w gospodarstwie domo-
wym i do podobnych zastosowan, takich jak:
- W pomieszczeniach kuchennych dla pracownikow sklepow, biur
| innych miejsc pracy.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do wykorzystania
- dla klientéw hoteli, moteli i innych miejsc zakwaterowania;
- gospodarstwach rolnych;
- placdwkach oferujgcych zakwaterowanie ze sniadaniem.

Rozpakowanie urzadzenia Wskazowki dotyczace uzytkowania
1. Urzadzenie wyjac z jego opakowania. Uwagi dotyczace eksploatacji
2. Wyjac wszystkie elementy opakowania, takie jak folia, + Olgji tuszez nalezy rozgrzewaé do bardzo wysokich
Wypelnlapz, uchwyty kabli i tflaktura: o ' temperatur. Do smazenia nalezy uzywac jakosciowo bar-
3. Sprawdzi¢, czy w opakowaniu znajduj sig wszystkie dzo dobrego oleju lub tluszczu do gtebokiego smazenia.
CZQ$CI sktadowe. o Nalezy unika¢ stosowania margaryny, oleju z oliwek lub
4. Jesli zawartoS¢ opakowar nie jest kompletna lub s masta. Tego rodzaju tuszcze nie nadajg sie do glebo-
uszkodzenia, takiego urzadzenia nie nalezy uzytkowac. kiego smazenia, poniewaz juz przy niskiej temperaturze
Nalezy je niezwtocznie zwrdci¢ sprzedawcy. moga, one zaczaé sig dymic.
i WSKAZOWKA: + Zalecamy stosowanie ptynnego oleju do smazenia.
Na urzadzeniu moze znajdowac si¢ oraz pozostatosci A UWAGA:
po produkciji. Zaleca si¢ umycie czesci robota zgodnie ... jezeli chcesz uzyé tluszczu!
zinformacjg podang w czesci ,Czyszczenie”. + Uzywajac tluszcz staly, rozdzielaj go na mate kawatki.

Nalezy umie$ci¢ go na dnie patelni do smazenia.
+ Nigdy nie naktadac ttuszczu na kosz do smazenia!

Przeglad elementéw obstugi/ y 952 80 Sid
+ Ustawi¢ regulator temperatury na niskiej wartosci

Zakres dostawy temperatury i powoli dodawac¢ kawatki.
1 Pokrywa (usuwana) + Kiedy ttuszcz juz sie stopi i osiagniemy odpowiedni
2 Okienko poziom jego warstwy, mozna na kontrolce temperatury
3 Ukfad filtrowania ustawi¢ wlasciwg wartosc. Nie przekraczac oznacze-
4 Wewnetrzny pojemnik na olej nia MAX!
5 Obudowa
6 Uchwyt koszyka do smazenia A UWAGA:
7 HEATING - lampka kontrolna temperatury Mocne narastanie piany!
8 Regulator temperatury + Nigdy nie mieszac oleju z ttuszczem. Plyn moze
9 POWER - lampka kontrolna sieci przelac sie.
10 Uchwyt + Nalezy wytrze¢ mokra zywno$¢, poniewaz powoduje
11 Przycisk do otwierania pokrywy ona mocne narastanie piany, ktéra w powaznych przy-
12 Przycisk sktadania uchwytu padkach prowadzi do przelania oleju/tuszczu.
13 Koszyk do smazenia
38
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/\ OSTRZEZENIE:
Skazony olej/tluszcz moga by¢ wysoce tatwo-
palne!
+ Zawsze wyjmowac zywnosSc, ktéra by¢ moze pozostata
w oleju/tuszczu.
+ Wymieniac olej/tuszcz regularnie.

+Unikac¢ rozpryskiwania. Napetni¢ koszyk poza frytkow-
nica,

Smazy¢ wytacznie w koszyku do smazenia.

Ustawi¢ odpowiednig temperature smazenia. Nalezy
uwzglednia¢ cechy smazonych produktow. Jednoczes$nie
nalezy stosowac si¢ do zasady, ze produkty ktore byty
juz wstepnie smazone, wymagaja wyzszej temperatury
niz surowe artykuly spozywcze.

Jezeli olej lub thuszcz sq jeszcze gorace, nie wolno prze-
nosi¢, ani tez przesuwac frytownicy.

+ Kosz do frytowania napetnia¢ maksymalnie w %. Nigdy
nie nalezy go przepetniac.

Trzymac pokrywke zamknieta podczas uzytkowania.
Warto$ci temperatury podane z przodu obudowy majg,
charakter pogladowy. Nalezy przestrzega¢ sugerowa-
nych wartosci temperatury podanych na opakowaniu
produktu lub w przepisie.

Wskazowki dotyczace unikania akrylamidu

+ Akrylamid jest zwigzkiem chemicznym. Wytworzony zo-
staje podczas procesu przypiekania (gtebokie smazenie,
pieczenie, smazenie, opiekanie i grillowanie) w potra-
wach bogatych w weglowodany (skrobia i cukier), jak np.
ziemniaki i produkty zbozowe.

+ Uwaza sig, ze akrylamid uszkadza kod genetyczny

i powoduje raka. Faktyczne ryzyko w przypadku ludzi nie

jest jeszcze znane.

Zalecamy, aby nie przekracza¢ 170 °C podczas gtebo-

kiego smazenia.

+Co wiecej zalecamy, aby utrzymywac jak najkrétszy czas

smazenia i podsmazy¢ potrawe na maksymalnie zioto

26tty kolor.

Grubsze frytki czy kawatki ziemniakéw sg mniej

narazone, poniewaz akrylamid znajduje sie gtéwnie

w warstwie zewnetrznej.

Jesli robimy frytki ze Swiezych ziemniakéw, mozna od-

saczy¢ obrane i pokrojone kawatki ziemniaki juz godzine

wezesniej. W ten sposéb usuniete zostajg niektore

cukry (substancja podstawowa dla akrylamidu) z warstw

zewngtrznych.

Uruchomienie
Potaczenie elektryczne
1. Prosze upewnic si¢, ze napiecie urzadzenia (patrz ta-
bliczka identyfikacyjna) zgadza si¢ z napigciem w sieci.
2. Wtyczke sieciowg podiaczaj tylko do prawidtowo zain-
stalowanego gniazda z zestykiem ochronnym.

FR3771_IM

Moc przylaczeniowa

Urzadzenie moze pobierac catkowita moc 1800 W.

W zwigzku z tym wskazane jest podiaczenie osobnym
przewodem i zabezpieczenie obwodu bezpiecznikiem
domowym 16 A.

/\ UWAGA: Przeciazenie!

+ Uzywane przedtuzacze powinny mie¢ przewody
0 przekroju nie mniejszym niz 1,5mm?.

+ Nie uzywaj rozgateziaczy ze wzgledu na duzg moc
urzadzenia.

Wiaczanie/ wylaczanie

+Gdy pokretto regulacji temperatury (8) znajduje si¢ w po-
tozeniu ,0”, urzadzenie jest wytaczone.

+ Ustaw zadang temperature za pomoca regulatora (8).

Uzytkowanie
1. Prosze sie upewni¢, ze urzadzenie jest wytaczone
i odtaczone od sieci. (Lampki kontrolne sg zgaszone.)
2. Naciénij przycisk (11), aby podnies¢ pokrywe urzadzenia.
3. Uchwyt koszyka do smazenia nalezy podnie$¢ do pozy-
cji, w ktorej sig zablokuje. Koszyk nalezy wyjac.
4. Wlej olej lub inny tluszcz do zbiornika frytownicy (mak-
symalnie 2,5¢). Pojemnik powinien by¢ napefniony do
poziomu pomigdzy oznakowaniem MIN a MAX.
5. Na wewnetrzng powierzchnig okienka nalezy naniesc¢
niewielka ilo$¢ oleju, co zapobiegnie osadzaniu si¢ na
niej pary wodnej. Dzieki temu mozna obserwowac pro-
ces smazenia bez konieczno$ci otwierania pokrywy.
6. Urzadzenie wolno podtaczy¢ tylko do przepisowo
zainstalowanego, gniazda wtykowego z uziemieniem
0 napieciu. Wiacza sie kontrolka zasilania POWER.

. Ustaw odpowiednig temperature regulatorem. Zapala
sie kontrolka HEATING. Prosze zamkna¢ pokrywke
podczas fazy podgrzewania.

i WSKAZOWKA:
Po osiagnieciu ustawionej temperatury lampka
kontrolna HEATING gasnie. Lampka kontrolna sieci
pozostaje wiaczona, sygnalizujac prace urzadzenia.
8. Prosze napehni¢ kosz do frytek i pamietac przy tym,
by nie robi¢ tego nad goracym tluszczem. Nalezy
otworzy¢ pokrywe, po czym do pojemnika do smazenia
w glebokim oleju ostroznie wlozy¢ koszyk z zywnoscig,
przeznaczong do smazenia.
9. Prosze zamkna¢ pokrywke. Uchwyt koszyka do smaze-
nia mozna ztozy¢ naciskajac przycisk na uchwycie.

1 WSKAZOWKA:

+ Lampka kontrolna HEATING wielokrotnie wigcza
sie i wylacza podczas smazenia. Jest to normalne
i wskazuje na prace termostatu kontrolujgcego
i utrzymujacego temperature.

-
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i WSKAZOWKA:
+ Czas smazenia jest podany na opakowaniu pro-
duktu spozywczego lub w recepturze.

10. A\ OSTRZEZENIE:
Ewentualnie wydobywa sig goraca para.

Otworz ostroznie pokrywe.

11. Nastepnie prosze wyjac kosz.

12. Mozna umozliwi¢ ocieknigcie nadmiaru oleju z usma-
zonego dania. Koszyk do smazenia (6) nalezy zawiesi¢
umieszczajac jego uchwyt na obrzezu pojemnika do
smazenia (4).

Koriczenie pracy

1. Ustawi¢ wskaznik temperatury zgodnie z wymogami (0).

2. Wyja¢ wtyczke z gniazdka.

3. Olej do smazenia prosze zostawi¢ na diuzej, by ostygt.
Zanim zajma sie Panstwo petnym garnkiem do smaze-
nia w oleju, prosze sprawdzic, czy jego temperatura jest
bezpieczna.

Czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE:

* Przed wyczyszczeniem prosze zawsze wyciggna¢ wtyczke
z gniazdka i odczekac az urzadzenie ostygnie.

* Urzadzenia parze nie wolno do czyszczenia zanurza¢ w wodzie.
Moze to doprowadzi¢ do porazenia elektrycznego lub pozaru.

/N UWAGA:
+ Nie uzywaj szczotki drucianej ani innych podobnych
przedmiotow.
+ Nie uzywaj ostrych lub Sciernych srodkéw czyszcza-
cych.
+ Pokrywe patelni do glebokiego smazenia mozna zdjac.
Utatwia to czyszczenie.
+ Wyla¢ zuzyty olej z boku.
+ Oczysci¢ pojemnik na tuszcz oraz odbudowe wilgotng

szmatka i w razie konieczno$ci plynem do mycia naczyn.

+ Zbiornik koszyk umyj w normalny sposéb w wodzie
z dodatkiem $rodka do mycia naczyn.

+ Przed ponownym uzyciem lub odtozeniem urzadzenia
nalezy sprawdzi¢, czy jego czesci sq catkiem suche.

Przechowywanie

+ Urzadzenie nalezy wyczysci¢ zgodnie z opisem i pozo-

stawic do catkowitego wyschnigcia.
+Jesli urzadzenie nie bedzie uzywane przez dtuzszy
czas, zalecane jest jego przechowywanie w oryginalnym
opakowaniu.
Urzadzenie nalezy zawsze przechowywac poza zasig-
giem dzieci, w odpowiednio wentylowanym i suchym
miejscu.
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Dane techniczne

FR3771
....220-240V~, 50/60Hz

Pobér mocy............ ...1800W
StOPIEN OCHIONY: ......vevveerciiiiee e I
Masa NEHO: ......couevveerererries ...ok. 1,89kg

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian technicz-
nych i projektowych w trakcie ciggtego rozwoju produktu.

Urzadzenie jest zgodne z aktualnymi dyrektywami CE,
dotyczacymi zgodnosci elektromagnetycznej czy niskiego
napigcia i produkowane jest zgodnie z najnowszymi przepi-
sami bezpieczenstwa.

Ogolne warunki gwaranc;ji

Producent/Dystrybutor udziela 24 miesiecy gwarancji na
zakupione urzadzenie. Okres gwaranciji liczony jest od daty
zakupu urzadzenia.

W tym okresie uszkodzone urzadzenie bedzie bezptatnie
wymienione na wolne od wad. W przypadku, gdy wymiana
bedzie niemozliwa do zrealizowania, Nabywca otrzyma
zwrot ceny zakupu urzadzenia.

Za uszkodzone urzadzenie uwaza si¢ takie, ktore nie
spetnia funkgji okreslonych w instrukcji obstugi, a przyczyna,
takiego stanu jest wewnetrzna wada fabryczna lub mate-
riafowa.

20.01.21



Gwarancjg nie sa objete uszkodzenia mechaniczne,
chemiczne, termiczne, powstate w wyniku dziatania sit
zewnetrznych (np. przepiecie w sieci energetycznej czy
wytadowania atmosferyczne), jak réwniez wady powstate

w wyniku obstugi niezgodnej z instrukcjg obstugi urzadze-
nia.

Nabywey przystuguje prawo do wymiany urzadzenia na
wolne od wad lub, jesli wymiana jest niemozliwa, zwrotu go-
towki tylko po dostarczeniu do punktu zakupu kompletnego
urzadzenia z oryginalnymi akcesoriami, instrukcjg obstugi

i w oryginalnym opakowaniu wraz z dowodem zakupu i pra-
widtowo wypetniona karta gwarancyjna (pieczatka sklepu,
data sprzedazy urzadzenia).

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowiazujg na
terenie Rzeczpospolitej Polskiej.

Niniejsza gwarancja nie wytgcza, nie ogranicza ani nie
zawiesza uprawnien Nabywcy wynikajacych z przepisow
Ustawy z dnia 27 lipca 2002 r. o szczegolnych warunkach
sprzedazy konsumenckiej oraz o zmianie kodeksu cywil-
nego (Dz. U. z 2002 r. Nr 141, poz. 1176).

Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp. z 0.0

Ul. Brzeska 1
45-960 Opole

Usuwanie
Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci”

Proszg oszczedzaé nasze $rodowisko, sprzet
elektryczny nie nalezy do $mieci domowych.

Prosze korzysta¢ z punktdw zbiorczych,
przewidzianych do zdawania sprzetu elektrycz-
I nego, i tam prosze oddawac sprzet elekiryczny,
ktorego juz nie beda Paristwo uzywaé.
Tym sposobem pomagaja Panstwo unika¢ potencjalnych
nastepstw niewtasciwego usuwania odpadow, majacych
wptyw na $rodowisko i zdrowie ludzi.
Ta droga przyczyniaja sie Paristwo do ponownego uzycia,
do recyklingu i do innych form wykorzystania starego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

Informacje, gdzie mozna zda¢ sprzet, otrzymaja Panstwo
w swoich urzedach komunalnych lub w administracji gminy.
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Hasznalati utasitas

Koszonjuk, hogy a termékiinket valasztotta. Reméljik,
elégedetten hasznalja majd a késziiléket.

A hasznalati Gtmutatéban talalhaté szimbélumok

Az 6n biztonsagara vonatkozd utasitasok kifejezetten meg
vannak kiilénboztetve. Kérjik, mindenképpen Ugyelien
ezekre annak érdekében, hogy elkeriilje a baleseteket és a
készlilék karosodasat:

/\ FIGYELMEZTETES:
Egészségét karositd veszélyforrasokra figyelmeztet és
ramutat a lehetséges sérilési lehetdségekre.

/\ VIGYAZAT:

Lehetséges veszélyre utal, mely a készilékben vagy mas
targyakban kart tehet.

i MEGJEGYZES:
Tippeket és informaciokat emel ki.

Altalanos megjegyzések

Akésziilék hasznalatba vétele el6tt gondosan olvassa végig
a hasznélati utasitést, és 6rizze meg a garancialevéllel, a
pénztari nyugtaval és lehetbleg a csomagoldkartonnal, ill. az
abban lév bélésanyaggal egyitt! Amennyiben a késziiléket
harmadik személynek adja tovabb, a hasznalati Gtmutatot is
adja a késziilékhez.

Kizérélag személyi célra hasznalja a készuléket, és
csupan arra, amire valo! A készilék nem ipari jellegl
hasznélatra késziilt.

Ne hasznalja a szabadban! Ne tegye ki er6s héhatasnak,
kozvetlen napsugarzasnak és nedvességnek (semmi
esetre se martsa folyadékba), és dvja az éles szélektdl!
Ne hasznalja a készlléket vizes kézzel! Ha a készlilék
vizes vagy nedves lett, azonnal huzza ki a konnektorbdl!
Kapcsolja ki a késztiléket és mindig huzza ki a csatla-
kozét a dugaszolo aljzatbdl (a csatlakozdt, ne pedig a
vezetéket huizza), ha nem hasznalja a késziiléket, tarto-
zékokat szerel fel ra, tisztitja vagy zavart észlel.

Ne mikodtesse a készuléket feliigyelet nélkul! Mindig
kapcsolja ki a késziléket, ha elhagyja a helyiséget!
Huzza ki a csatlakoz6t a dugaszol6 aljzatbol!
Akésziiléket és a halozati kabelt rendszeresen elle-
ndrizni kell, hogy nincs-e rajta sérilés jele. Ha sértilést
l&t rajta, a készuléket nem szabad hasznaini.

Csak eredeti tartozékokat hasznaljon!

Gyermekei biztonsaga érdekében ne hagyja altaluk
elérhet6 helyen a csomagoloelemeket (mlianyag zacsko,
karton, sztiropor stb.)!

/\ FIGYELMEZTETES:
Kisgyermekeket ne engedjen a foliaval jatszani.
Fulladas veszélye allhat fenn!

Specialis biztonsagi el6irasok a késziilékre vonatkozéan

/\ FIGYELMEZTETES:

* Tilos a készuleket olaj vagy zsiradék nélkul hasznalni! Tiizve-

szély!

hat!

Soha ne adjon vizet az olajhoz! Az olaj belobbanhat/robban-

Az olaj és a zsirok tulhevlléskor éghetnek. Legyen elGvigyaza-

tos! A hasznalat végen ne felejtse el kikapcsolni a készuléket!

Ehhez allitsa a hémérséklet-szabalyozét (8) ,0” al

huzza ki a dugaszt a fali aljzatbol.

asba, és

Ha a készulék meggyullad, ne probalja vizzel eloltani a lango-

kat. Egy nedves ruhaval fojtsa el a langokat.
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A\ FIGYELMEZTETES:
 Ne mozgassa a késztléket, ha miikddik vagy a zsir/olaj még
forro.

/\ VIGYAZAT:
Ne meritse vizbe a készuléket tisztitaskor.

« KUlonbozo feliletek érintkeznek az étellel és az olajjal. Ennek
tekintetében tartsa be a , Tisztitas” részben leirt utasitasokat.

* Ne javitsa sajat kezlileg a készuléket. Mindig lépjen kapcsolatba
szakképzett szerelGvel. Ha a villanyvezeték megseérul, a gyar-
tonak, a szerviz ligynokségnek vagy mas, hasonldan képzett
személynek kell a javitast végeznie, a veszélyek elkerilése érde-
kében.

+ Akészlléket 0 és 8 év kozotti gyerekek nem hasznalhatjak.

* Ezt a késziléket 8 éves és idésebb gyerekek csak felligyelettel
hasznalhatjak.

* Akészlléket csokkent fizikai, érzékszervi vagy értelmi képességl
személyek, illetve akiknek nincs meg a tapasztalatuk és tudasuk
ahhoz, csak akkor hasznélhatjak, ha felligyelet alatt allnak vagy a
készUlék biztonsagos hasznalatara megtanitottak 6ket és megeér-
tették a kapcsolddo veszélyeket.

* Akészuléket és kabelét tartsa 8 év alatti gyerekektdl tavol.

« Atisztitast és felhasznaldi karbantartast nem végezhetik gyerekek.

* A gyerekek nem jatszhatnak a késztlékkel.

+ Af6zéedényeket stabil helyzetbe kell elhelyezni a fogantyujik
segitségével (ha van), hogy elkertilje a forro folyadékok froccse-
nését.

+ Ne mUkodtesse a készlléket kulonalld idézitdvel vagy kulonalld
taviranyito rendszerrel.
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* Akészulék haztartasokban és hasonld helyeken vald hasznalatra

alkalmas, mint példaul

- személyzeti konyhaban, boltokban, irodakban és mas munka-

kornyezetekben.

Nem alkalmas a kovetkez6kben valé hasznalatra
- Ugyfelek altal hotelekben, motelekben és mas lakokornyezet-

ben;
- mez6gazdasagi birtokokon;

- agyat és reggelit biztosito létesitményekben.

A késziilék kicsomagolasa

. Vegye ki a késziiléket a csomagbol.
. Tavolitsa el az dsszes csomagoldanyagot, ugymint a

foliakat, toltdanyagot, kabelrogzitdket és a kartondoboz
csomagolast.

. Ellendrizze a csomagot, hogy minden megvan-e.
. Ha a csomag tartalma nem teljes vagy sérlések talalha-

tok, ne vegye hasznalatba a kész(iléket. Azonnal vigye
vissza az értékesitéhoz.

i MEGJEGYZES:

Akészlilék poros lehet, vagy gyartasi maradékok lehetnek
rajta. Javasoljuk, hogy a , Tisztitas” részben leirtak szerint
tisztitsa meg a készUléket.

O ~NOo O W -

_
W N = O o

A kezel6elemek attekintése/
A csomag tartalma

Fedél (levehetd)

Ablak

Sz(irérendszer

Siitézsiradék-tartaly

Burkolat

Siitékosar tartéja

HEATING — Homérséklet ellen6rzé lampa
Homérséklet-szabalyozd

POWER - Halozati ellendérz6 lampa
Fogantyu

Fedélnyitd gomb

Gomb a foganty lehajtasahoz
Siitékosar

Megjegyzések hasznalatra

Hasznalati tmutato
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haszndljon. Ne hasznaljon margarint, olivaolajat vagy va-
jat! Ezek a zsiradékok meg alkalmasak fritirozasra, mint-
hogy mar alacsony hémérsékleten flistolni kezdhetnek.

+ Folyékony siitdolaj hasznélatat javasoljuk.

I\ VIGYAZAT:

... ha zsirt szeretne hasznalni!
Amennyiben zsirt hasznal, vagja fel kisebb darabokra.
Tegye a siitéolajtartaly aljara.
Ne tegye a zsirt a siitékosarba!
Allitsa a termosztatot alacsony hémérsékletre, és
lassan adja hozza a darabokat.
Amikor a zsir megolvadt és elérte a sziikséges
olajszintet, a termosztaton bedllithatja a kivant hémeér-
sékletet. Ne haladja meg a MAX jelzést!

I\ VIGYAZAT:

.

Erés felhabosodas!
Ne keverje 0sszes az olajat és a zsirt. A folyadék
tulcsordulhat.
Anedves élelmiszert torélie meg egy szaraz ruhaval. A
nedves élelmiszer erés habosodast okoz, ami sulyos
esetben az olaj/zsir tulfolyasat okozhatja.

A\ FIGYELMEZTETES:

.

.

A szennyezett olaj/zsir nagyon gyulékony lehet!
Mindig tavolitsa el az olajban/zsirban maradt ételt.
Rendszeresen cserélje le az olajat/zsirt.

* Kerlilie a fréccsenést. A kosarat az olajsiité mellett toltse

.

.

fel.

Csak a stitkosarban siisson.

Valassza meg a megfelel fritirozasi hémérsékletet.
Ehhez vegye figyelembe a siitni kivant élelmiszer saja-
tossagait. Iranyelv: eléfritirozott élelmiszerek esetében
magasabb hémérsékletre van sziikség, mint nyers
élelmiszereknél.
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+ Tésztafélék fritirozasa esetén hiizza le a tulcsordult tész-
tat, és dvatosan helyezze a darabokat az olajba.

+ Asitdkosarat legfeljebb %:-aig szabad csak megtélteni.
Ne tdltse tul a stitékosarat.

+ Hasznalat kdzben a fedelet tartsa zarva.

+ Az olajsitd eliilsé oldalan olvashaté sutési hémer-
sekletek csak tajékoztatd ertékek. Vegye figyelembe
az élelmiszer csomagolasan vagy a receptben lévé
hémérsékleteket.

Tippeke az akrilamid tartalom elkeriiléséhez

+ Az akril-amid egy vegylilet, mely a magas szénhidrat
(keményité és cukor) tartalmu ételek siitése kozben
keletkezik (olajban siités, siités, piritas, roston sités és
grillezés), mint példaul a burgonya és gabona félék.

+ Feltételezések szerint az akril-amid roncsolja a géneket
és rakot okozhat. Ennek human kockazata jelenleg nem
ismert.

+ Javasoljuk, hogy olajstités soran ne lépje til a 170 °C
hémérsékletet.

+ Ezenkiviil javasolt a siitést minél révidebb idére korla-
tozni, amig az étel legfeljebb aranysargara nem siil.

+ Avastagabbra vagott burgonya szeletek kevésbé
érintettek, mivel az akril-amid foként a kiils6 feliileten
keletkezik.

+ Ha friss burgonyat haszndl, siités el6tt aztassa be egy
orara a felapritott burgonyat. Ezzel kioldodik a cukor
egy része a kulsé rétegekbdl, mely az akril-amid f6
Osszetevije.

Uzembehelyezés
Elektromos csatlakozas
1. Gy6zddjék meg réla, hogy egyezik-e a késziilék fesz(ilt-
sége (lasd tipuscimke) a halézati fesziiltséggel!
2. Acsatlakozét csak el6irasszerlien beszerelt fldelt
dugaljba csatlakoztassa.

Csatlakoztatasi érték

Akeészulék 1800 W Gsszteljesitmény felvételére képes.
Ennél a csatlakoztatasi értéknél ajanlatos egy kuilon
tapvezeték, amely egy 16 A-es haztartasi véddkapcsolon
keresztiil van biztositva.

/\ VIGYAZAT: Tulterhelés!

+ Ha hosszabbitét hasznal, ennek legalabb 1,5 mm?
vezetékatmérdje legyen.

+Ne hasznaljon elosztot, mivel ez a késziilék nagyon
erds teljesitmény.

Tapellatas be-/kikapcsolas

+ Ahémérséklet-szabalyozo (8) ,0” allasba allitasakor a
készulék ki van kapcsolva.

+ Allitsa be a kivant hémérsékletet a hémérséklet-szaba-
lyozéval (8).
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Hasznalat

. Gy6z6djék meg réla, hogy a készilék ki van-e kap-

csolva, és ki van-e htizva a konnektorbdl. (Az ellenérzé
lampak nem égnek.)

. Nyomja meg a gombot (11) a kész(ilék fedelének

kinyitasahoz.

. Huzza felfelé a siitékosar fogantyujat, amig a helyére

nem kattan. Vegye ki a kosarat.

. Ontson olajat vagy zsirt a siit6zsir tartalyaba (maximum

2,5 liter). A zsiradék szintje a MIN és a MAX jel koz6tt
legyen.

. Kenje be a néz8ablak belsejét kevés olajjal, hogy meg-

akadalyozza a paralecsapddast. igy a fedél kinyitasa
nélkil figyelheti a f6zési folyamatot.

. Dugja a hélozati csatlakozd dugaszt eléirasszeriien

szerelt, foldelt, konnektorba. APOWER tépellatas
jelz6fény vilagit.

. Allitsa a hémérsékletszabalyozét a kivant hémérsék-

letre. A HEATING jelz6lampa kigyullad. A felmelegitési
id6 alatt csukja be a fedelét.

i MEGJEGYZES:

Amikor a készulék eléri a beallitott hémérsékletet, a
HEATING ellen6rz6 lampa kialszik. A halozati elle-
ndrzé lampa égve marad és kijelzi az tizemi funkciét.

. Toltse meg a sutbkosarat, ligyelve arra, hogy a forrd

zsiradék teljesen ellepje azt, amit beletoltdtt. Nyissa fel
a fedelet, és dvatosan helyezze be a kosarat a stitnivald
ételekkel az olajstité tartalyaba.

. Csukja le a fedelet. A fogantyu gombjanak lefelé nyoma-

saval lehajthatja a sutékosar fogantyujat.

i MEGJEGYZES:

+ Asiités ideje alatt a HEATING ellenérz6 lampa
tobbszor ki- és bekapcsol. Ez normalis jelenség,
és azt jelzi, hogy a hémérséklet termosztatikus
ellendrzés alatt all, és azonos marad.

+ Asiitési id6t az élelmiszer csomagolasan vagy a
receptben talalhatja meg.

10. /N FIGYELMEZTETES:

Eléfordulhat, hogy forré g6z szabadul ki.
Ovatosan nyissa fel a fedelet.

11. Vegye ki a siit6kosarat.
12. Hagyja, hogy az olaj kissé lecsepegjen az ételrél.

Akassza fel a stit6kosarat a siitékosar tartjat (6) a
stitéedény peremére (4).

A hasznalat befejezése
1. Allitsa a hémérséklet-szabalyozét a minimalis l-

lasba (0).

2. Huzza ki a dugaszt a konnektorbol!
3. Hagyja a siitdolajat hosszabb idén &t lehdini! Mielébb

barmit is tenne a teli stitéfazékkal a tovabbiakban, elle-
nérizze, hogy veszélytelen-e mar a hémérséklet.
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Tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES:

« Tisztitas el6tt mindig huzza ki a halozati csatlakozo dugot, és
varjon, mig le nem hl a késztlék.

* Akészlléket semmiképpen ne meritse vizbe tisztitas kdzben.
Ez elektromos aramutést vagy tlzet okozhat.

I\ VIGYAZAT:

+ Ne hasznaljon drotkefét vagy mas surol6 hatast
targyat.

+Ne hasznaljon agressziv vagy surol6 hatasu tisztito-
szert.

« Asiit6 fedele levehets. igy konnyebb azt tisztitani.

« Ontse ki az esetlegesen ottmaradt hasznalt olajat a
készulekbdl.

+ Tisztitsa meg a zsiradéktartdt, a fedelet és a burkolatot
egy nedves ruhadarabbak és szlikség esetén egy kis
folyékony haztartasi tisztitdszerrel.

+ Asiit6kosarat a szokott médon mosogatéban tisztithatja.

+ Az alkalmazas ismételt hasznalata vagy elrakasa el6tt
ellendrizze, hogy annak részei teljesen megszaradtak.

Tarolas
+ Akésziiléket a leirtaknak megfelel6en tisztitsa, majd
hagyja megszaradni.
+ Ha a készliléket hosszabb ideig nem hasznélja, akkor
azt javasoljuk, hogy az eredeti csomagolasaban térolja.
+ Akésziiléket mindig széraz, jol szell6z6 és gyermekektdl
védett helyen tartsa.

Muiszaki adatok

NEHO SULY: oot kb. 1,89kg

A miiszaki és kivitelezési modositasok jogat a folyamatos
termékfejlesztés miatt fenntartjuk.

Akeészilék megfelel minden érvényes CE iranyelvnek,
beleértve az elektroméagneses megfeleléségrél, és a kisfe-

szliltségli berendezésekrdl sz0l6 iranyelveket, és a legtjabb

biztonségi szabalyozasok figyelembe vételével készilt.
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Selejtezés
A ,kuka” piktogram jelentése

Kimélje kdryezettinket, az elektromos készii-
|ékek nem a haztartasi szemétbe valok!

Hasznélja az elektromos készilékek artalmat-
lanitasara kijelolt gydjtéhelyeket, ott adja le

I 2zokat az elektromos késziilékeit, amelyeket
t6bbé mar nem kivan hasznaini!

Ezzel segitséget nyUjt ahhoz, hogy elkeriilhet6k legyenek
azok a hatasok, amelyeket a helytelen ,szemétre dobas”
gyakorolhat a kdrnyezetre és az emberi egészségre.

Ezzel hozzajarul az Gjrahasznositashoz, a recyclinghoz és a
kidregedett elektromos és elektronikus késziilékek értékesi-
tésének egyéb formaihoz.

Az 6nkormanyzatoknal vagy a polgarmesteri hivatalokban
tajékoztatast kaphat arrél, hogy hova viheti a kiselejtezett
készlilékeket.
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PYKOBOACTBO Nno 3Kkcnnyarauuun

Cnacu6o 3a BbIGOp Haluero npoaykTa. Hapgeemcsi, oH Bam
MOHpaBUTCA.

CuMBOnNbI NPUMEHsEMbIE B JAHHOM PYKOBOACTBE
nonb3oBarens

BaxHble pekomergaLv ans obecneyeHus Bawen 6e3-
0onacHocT 0603HaueHsb! No 0cobeHHoMy. ObszaTensHo
criepyiTe 3TUM pekoMeHaaLusiM, 4tobbl npesoTBpaTUTL
HECYaCTHbI Cyyai Unn NoNoMKy U3genust:

/\ TIPEOYNPEXOEHVE:
I‘Ipenynpew:taeT 06 onacHocTn 0N 3A0P0BbSA 1 BOSMOX-
HOM pUCKe Nony4eHnsa TpaBMbl.

/\ BHUMAHVE:
YKa3biBaeT Ha BO3MOXHYH ONacHOCTb And usgenva n
[DpYrvX OKpyXatoLLX NpeaMeToB.

i MPUMEYAHMS:
[laeT coBeThbl 1 NHhOpMALWIO.

O6wasn nHdopmaums
lMepesn Hauanom akcnnyataumm npubopa BHUMaTENLHO
MpoYMTaliTE Mpuraraemyto HCTPYKLMIO MO 3KCTyaTaumuy 1
COXPaHUTE ee B HafIeXXHOM MecTe, BMECTe C rapaHTUIHbIM
TaroHOM, KACCOBbIM YEKOM 1, MO BO3MOXKHOCTM, KapTOHHOM
KopoBKoW C ynakoBOYHbIM MaTepuanom. Ecriv aaeTe komy-

nmbo nononb3oBaTbcs NPUbOPOM, 06s13aTeNLHO AanTe B
npyaayy AaHHyK MHCTPYKLMKO MO 3KChnyaTaumu.

[Monb3yitTecb NPMBOPOM TONBKO YaCTHBIM 06pa3oM 1 No
HasHaueHmto. [Mpubop He NpeHa3HauyeH Ans koMMepye-
CKOTO WCMONb30BaHMNS.

He nonb3yittecb npubopom nog oTkpbITbIM HeboM. Mpe-
[OXpaHsiiTe Nprbop oT apbl, MPSIMbIX COMHEYHBIX Ny~
yeit, BNaXHOCTH (HW B KOEM Cy4ae He norpyxaiite ero
B BOfly) ¥ yAapoB 06 ocTpble yrrbl. He npukacaiitecs k
npubopy BnaxHbIMW pykamu. Ecnn npubop yBnaxHumncs
WM HAMOK, TYT € BbIHbTE BUITKY 13 PO3ETKY.

[Mocne akcnnyataLuy, MOHTaxe NpUHAANEXHOCTEN,
4mMCTKe Unn noromke npubopa Beeraa BbIHUMAalTe BUNKY
113 PO3eTKM (TAHWUTE 3a BUIIKY, a He 3a kabernb).

He octaBnsiite BKntoYeHHble anekTponpubops! 6e3 npu-
cmoTpa. Bbixogs 13 nomelLLeHnst Beeraa BbikmovaiTe
npu6op. BbiHbTe LUTEKEP M3 PO3ETK.

[Mpnbop 1 kabenb ceTeBoro NUTaHMs HeOOX0ANMO
perynsipHo obcneaoBaTh Ha Hanuuve CnesjoB NOBpeX-
AeHust. Mpu obHapyxeHU1 NoBpExXAeHNs MoNb30BaTLCS
npuBopom 3anpeLlaeTcs.

Vcnonb3yiite TONbKO OpUrMHanbHbIE 3an4actu.

113 coobparkeHnin GesonacHoCTV 4nst fieTei He ocTaB-
NAATe NexaTb YNakoBKy (MIacTUKOBbIE MELLIKW, KapTOH,
neHonnact v T.4.) 6e3 npucmoTpa.

/N\ TMPEOYMPEXTEHVE:
He nossonsiite geTam urpatb C NONMITUNEHOBO
nnexkoin. OnacHocTb yaywba!

Ocobble ykasaHusa no TexHUKe 6e30MacHOCTH
ANA AaHHOro YCTPOMUCTBA

/N TIPERYNPEXOEHME:

« 3anpelLlaeTcs Mcnonb3oBaTh Nprbop 6e3 Macna unm xupa.

OnacHocTb Bo3ropaHus!

* Hv B KOem cryyae He HanveanTe B Macro Boay! PUCK BO3HUMK-

HOBEHUA noxapa/B3pbiBal

* [leperpeTble Macna v Xupbl MOTyT BOCMIaMeHUTLCS. byabTte
0CTOPOXHbI! He 3abbiBaliTe BbIKMHOYaTL YCTPOUCTBO MOCre

PYCCKWUK

ncnornb3oBaHua! [ng atoro, nepeseanTe perynarop remnepa-
Typbl (8) B NONOXeHMe «Q» W BbIAEPHUTE BUIKY 13 PO3ETKM.

* Ecnv BO3HWK OroHb Ha npubope, H1 B KOEM Cry4yae He racute
nnams Boaoi. Coente oroHb BNaXHOM TKaHbIO.

FR3771_IM
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A\ NPEOYNPEXOEHWUE:
* He puraitte npubop, korga oH paboTaeT, Univ Koraa xup umnm
MaCrio eLLle ropsuve.

/\ BHAMAHME:
3anpeLLaeTcs NorpyxaTb YCTPOMCTBO B BOAY ANSt OYUCTKN.

* PasnuyHble NOBEPXHOCTK COMNnpUKacatoTcA C npoayKTaMn n Mac-

oM. B ¢Bsi3u ¢ 3TM cobroganTe MHCTPYKLMK, NpUBEOEHHbIE B
rnaee «4ucTkay.

He peMOHTUpYyITE YCTPOMCTBO camocTosTenbHO. ObsizaTensHO
CBSDKMTECH C aBTOPK30BaHHBLIM MacTepoM. [1pun noBpexaeH!m
CETEBOrO LLUHYpPa, BO M36eXaH1e ONacHOCTY NOPaXEHNS ANeKTpu-
YECKIM TOKOM, LUHYP CrefyeT 3aMeHUTb Y M3roTOBUTENS, Cep-
BMCHOTO NPeACTaBUTENS UMK APYrvX KBaNUULMPOBAHHbIX JINL,
[Mpnbop He gomkeH ucnonb3oBatbes AeTbMu o1 0 10 8 neT.
[Mpubop MoryT ucnonb30BaTh AETH CTapLUe 8 NeT, eCin OHM Ha-
X04sTCs noa HabnoaeHeM B3pOoCHbiX.

[Mprbop MOryT MCMonb30BaTh NNLA CO CHUKEHHBIMU (Pr3nYe-
CKMM, CEHCOPHBLIMM WU YMCTBEHHBLIMM CMIOCOBHOCTAMM 11 63
OMbITa, €CIM OHK ObINK NPOUHMOPMUPOBAHLI O BE30NACHOM
MCMONb30BaHUN NprBopa U 0CO3HAKOT BO3MOXHbIE YrPO3bl.
XpaHuTe npubop 1 CeTEBON LUHYP BHE AOCTYNa AeTei o 8 ner.
UncTky 1 obenyxuBaHue npubopa AeTsM NpoBOAUTL 3anpe-
LLIEHO.

He no3sonsinTte AeTam urpatb ¢ Npubopom.

EMKOCTV Anst NpurotoBneHust ooHA0 OOMKHbI ObITb YCTAaHOB-
INEHbI B YCTOMYMBOE MOMOXEHUE NMPU MOMOLLM PYYeK (ECNN eCTb)
BO 130EXaHMe pa3nnBa ropsumnx KMaKoCTeN.

3anpeLlaeTcs Uenosb3osaTb NPUGOP € OTAENBHO YCTAHOBNEH-
HbIM TAUMEPOM UMK OUCTAHLMOHHOW CUCTEMON YNpaBneHus.
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* [JaHHbIA Nprbop npeaHa3HauyeH Ans UCromnb30BaHWS B AOMALL-
HUX XO35NCTBAX M NOAODHOr0 HasHaYEHNS:

- B ObITOBbIX/ MOACOOHBIX nomMeLeHnAax MarasmHoB, OCbVICOB n

apyrmx I'IpG,EI,I'IpI/IFlTVIVI.

[Mpnbop He NpeHa3HaYeH Ans UCNONb30BaHKS:
- [1NS UCTIOMNb30BaHMS! KNMEHTaMM OTENEN, MOTenel 1 Apyrux

yYpEeXOEHNAX XMUNOro Thna,

- Ha CENbCKOXO3ANCTBEHHbIX NPeanpUATUAX;
- B TOCTUHMUAX TUMNa «NOCTENb N 3aBTPAK».

PacnakoBka ycTpoicTea

1. JocTaHbTe yCTPONCTBO U3 YNaKoBKM.

2. YpanuTe BCe yNakoBOYHbIE MaTepuarbl, Takne kak
MAEHKW, HaNOMHUTEMbHbI MaTepuan, ukcaTopbl
kabens 1 KapToH.

3. TpoBepbTe KOMMNEKTHOCTb NOCTABKM.

4. He akcnnyaTupyiiTe yCTPOMCTBO NPY Hann4um NoBpeX-
[AeHU, b0 ecrv yCTpoIcTBO HekoMnnekTHo. Hesa-
MeAnMTEnbHO BEPHUTE MOKYMKY B MaraauH.

i NPUMEYAHMS:

Ha yCTpOVlCTBe MOXET UMETBCSA MblINb U OCTATKU MaTe-
pranoB OT NPOM3BOACTBA. Mbl pekomeHayemM O4UCTUTb
yCTpOIZCTBO, KaK onucaHo B pasgene «YucTkan.

0630p geTanen npubopa/
Komnnekt noctaBku

KpblLwka (cbemHas)
CMOTPOBOE OKOLLKO
Cuctema unsTpa
EmKocTb Ans puTiopHOro macna
Kopnyc
[lepxatenb ns )apo4yHON KOP3UHbI
HEATING — KoHTpOnbHas nammnoyka Temneparypbi
Perynstop Temnepatypbl

9 POWER - CeeTtonHaykatop cetu
10 Pyuyka
11 KHonka OTKpbIBaHWS KPbILLKN
12 KHonka Ans cknafbIBaHUs pyyku BHU3
13 ®puTiopHas kopauHka

O ~NOo O W -

I'Ipwmeqal-ma Mo ncnonb3oBaHnA

Yka3anus no JKennyaTaumu

+ Macro v xup MoryT BbiTb pasorpeThbl A0 OYeHb Bbl-
COKVX Temnepatyp. [ns Nofxapueanmst BO (hpuTiope

FR3771_IM

MPUMEHSIATE TOMBKO BbICOKOKAYECTBEHHOE Maco Ui
xup. M3beraiite npuMeHeHnst MaprapyHa, OiMBKOBOMO
NN CrMBOYHOTO Macna. ITv copTa Macna He NopxoasT
Ans (puTIOPa, Tak Kak OHI HAYMHAIOT bIMUTB Yxe Npu
He3HaunTenbHbIX TEMnepaTypax.

* Mbl peKOMeHzlyeM MPUMEHSITb KUAKOe Macro s

thpuTiopa.

/\ BHUMAHME:

... ecnu Bbl xoTUTE Nonb3oBaThLCsA XuUpom!

* Ecnv Bbl XOTUTE NPUMEHSTB XXMp BO hpuTIOPE, TO pas-
[enuTe ero Ha ManeHbkue kycouku. lMomectuTe ero Ha
[HO EMKOCTY ANs apoyHOro Macna.

+ Hwukoraa He KnaguTe XMp B XXapo4HyH KOp3uHy!

+ YcTaHoBUTE PErynstop Ha HEBbICOKYIO TemnepaTypy n
MefIeHHo A06aBNSiTe KyCOYKM Xupa.

+ Korpa xvp pacnnasutcs 1 ByaeT AOCTUTHYT Heobxo-
[OVMbIiA YPOBEHb Macna, Bbl MOXeTe YCTaHaBNMBaTh
perynsTopom Heobxoaumyto Temnepatypy. He npe-
BblwanTe otmeTky MAX!

/\ BHUMAHME:
06unsHoe neHoobpa3zoBaHue!

* Hukorza He cmeLLvBaiTe Macro v xupbl. Takas xua-
KOCTb MOXET NepenvBaThes Yepes Kpail.

*  BbITpuTE MOKpbIE NULLEBBIE MPOAYKTHI HACYXO C
MOMOLLbIO BETOLLW. BniaxkHble MPOAYKTHI MOryT CTaTb
MpUYMHON 06MMBHOrO NeHooBpa3oBaHKsl, KOTOPOE B
HEKOTOpbIX Cly4asix MOXET 3acTaBuTb MACHO / Xup
nepeTekatb Yepes kpail.

A NPEOYNPEXOEHWE:
3arpsisHeHHoe Macno/Xup MOryT ferko Bocnna-
MeHATbCS!
+ Bcerga ynansiite kakve-nubo nuLeBble MPOAYyKTbl,
KOTOpbIE MOTyT 0CTaBaTLCS B Macre xupe.
+ PerynsipHo meHsiiTe Macno/xup.
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PYCCKWUK

He ponyckaiite pa3bpbl3rBaHms. 3anonHsiiTe KopauHy
3a npegenamu pUTIOPHALbL.

[Mpon3BoaNTe XapeHue TONbKO BHYTPM XapOUHO
KOP3WHbI.

YcTaHoBITE NOAXOASLLYIO0 TeMnepaTypy, 0bs3atensHO
yuuTbIBaIITE NPY 3TOM 0COGEHHOCTM NpoAyKTa. [ns opu-
€HTUPOBKIN MOXHO MCTOMNb30BaTH CreayIoLLEee NpaBuno:
NpoayKTbI, NPOLUEALLNE NpeaBapuTenbHOe obxaprBa-
Hue Bo (ppuTiope, TpebyioT Boree BLICOKMX TeMNepaTyp
M0 CPaBHEHMIO C CbIPbIMU MPOAYKTaMN.

Mepen TeM Kak ONyCTUTL B Macno MpoayKTbl U3 TecTa
06513aTenbHO CPEXTE C HIX TopYaLLe NOXMOTbS TecTa.
®pUTIOPHBIt KOPOD paspeLLaeTcs HaNoMHATL MaKCUMyM
Ha %. He nepenonHsiite (ppuTIOPHYHO KOP3MHKY.

Mpu paboTe nprbopa OH JOMKEH BbiTb 3aKPbIT KPbILL-
KOWA.

lMapameTpbl TeMnepaTypHbIi Xapki, ykasaHHble Ha
NMLLEBOV YacTN PPUTIOPHULBI, IBASKOTCA MULLL PEKO-
MeHgauusmu. MpuMeHsiiTe napameTpbl, ykasaHHble Ha
ynakoBke NPOAYKTa, UNk 1Cronb3yiiTe COBCTBEHHbIE
peLenTbl.

Mopackasku HeponyueHus 06pasoBaHus
amug akpUIoBoil KUCTOTbI

.

Akpunamug — 310 Xummndeckoe coeamHerne. OHo
obpasyeTcs B npoLiecce OPOH3VPOBaHWS (apkyi BO
chpuTiope, Bbineyka, 0bxapuBaHus, NPOXapK 1 rOTOBKM
Ha rpure) NpoAyKTOB C BbICOKMM COLiepXaHneM yreBo-
[I0pOZ10B (Kpaxmana u caxapa), Hanpumep, kaptodens
11 3N1aKOBBbIX.

EcTb nopo3peHme, 4to akpunammup okasbiBaeT BNnsHIE
Ha reHeTUYECKOM YPOBHE 1 BbI3bIBAET pak. PeanbHbiit
Bpe/ 300POBbIO YENoBeKa B HACTOSALLMIA MOMEHT He
3BECTEH.

MbI pexoMeHayeM He MpeBbILLaTL TeMnepaTypy

B 170 °C B0 Bpems xapki BO (ppuTIOpE.

Bonee Toro, Mbl peKOMEHAyeM, XapuTb Kak MOXHO
MeHbLLEe KOnM4ecTBo BPeMeH 1 0bxapusaTb npo-
BYKTbI A0 30M10TUCTOTO LiBeTa.

Bonee TonCTbIE MOMTUKN M KyCOUKW KapTO(ens MeHbLue
nofBePXeHb! BO3AENCTBIIO akpunammaa, T.K. OH Haxo-
[VTCS B BEPXHEM CIIOE.

Ecnu Bbl o6xaprBaeTe CBEXIUI KAPTOdENb, Bbl MOXETE
3aMOYMTb OYMLLIEHHBIV 11 NOpe3aHHbIi kapTodens Ha

1 yac. 310 N03BONNT yaanuTL caxap (NepBUYHOE BelLe-
CTBO, 0bpa3ytoLLiee akpunamina) C HapyxHbIX CroeB.

MoaroToBKa k padote

AnekTpoceTb

1.
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Y6euTech B TOM, 4TO HANPSHKEHNE NUTaHNS yTiora
(cmoTpy Tabnuky Ha Hem) COOTBETCTBYET HAMPSHKEHNIO
BaLLeli ceTu.

. BcraBnsitTe ceTeBoi LUTEKEP NULLL B MOHTUPOBAHHYIO

COITIacHO MPEANMCaHNAM LUTEMCENbHYI0 POSETKY C
3aLLUTHBIM KOHTAKTOM.
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MoTpeGnsiemas MoWHOCTb

O6Lee notpebrieHe MOLLHOCTM Npubopa MOXEeT
pocturatb 1800 BaTT. Takyio Harpysky pekomeHayeTcs
MOAKIHOYaTh Yepe3 OTAENbHYI0 3MEKTPOMPOBO/KY, OCHa-
LLeHHY0 aBTOMATOM OTKITKOYEHWS HA 3neKTpoToK 16 A 1
YCTPOMCTBOM TOKOBOW 3aLLWTBI.

/N BHUMAHME: Meperpyskal

[Mpy NONb30BaHNM YANMHUTENBHBIMM Kabensmu
creauTe 3a TeM, 4Tobbl NonepeyHoe ceyeHue kabens
6110 MUHUMYM 1,5 MM2.

He nonbayittech pasBeTBUTENbHbIE LUTENCENbHBIMM
po3eTKamu, TaK Kak 3TOT NPUBOP MMEET CIIMLLKOM
BbICOKY0 MOLLHOCTb.

BknioyeHue-BbIKIIHOYEHWE NUTaHUS

[Mpubop BbIKMtOYEH, Kora perynsaTtop Temnepatypbi (8)
HaXoANTCS B MOMOXEHUN «0».

C nomoybto perynstopa (8) Boibepute Tpebyemyto
Temneparypy.

Mopspok pabotki ¢ npudopom

. Y6enutech B TOM, YTO NpnBOp OTKIIOYEH OT CETU 1

BbIKITHO4eH (KOHTPOMbHbIEe Nammoykv He CBETATCS).

. [ins Toro, uTobbl OTKPLITH KPLILLKY MPUBOPa HaxmuTe

KHoMKy (11).

BbITAHUTE py4Ky Xapo4HON KOP3uHBbI BBEPX 40 (hyKca-
LM Ha MecTe. CHAMUTE KOP3WHY.

Haneiite Bo chpuTiop Macno unm vp (Makcumym 2,511).
YpoBeHb Macna A0MKeH HaXOAMTLCS MEXaY MeTkamu
MIN 1 MAX.

HaHecuTe HeMHOro Macna Ha BHYTPEHHIOK CTOPOHY
CMOTPOBOrO OKHa [Nt MPEAOTBPALLEHNS KOHAEHC AL,
370 N03BONNT HabmtoAaTh 3a MPOLIECCOM MPUTOTOBIE-
HUS, HE OTKPbIBAS KPbILLKY.

BcTaBbTe ceTeByto BUMKY B PO3ETKY, OCHALLIEHHYHO
3aLUMTHBIMI KOHTAKTaMM 11 YCTaHOBIIEHHYHO B COOTBET-
CTBIM C MPEANMCaHNSMU. 3aropuTCs MHAMKATOPHas
namnouka anektponntanus (POWER).

. YCTaHoBMTE C NOMOLLbIO perynsiTopa Temneparypb!

Tpebyemyto Temnepatypy. 3acBETUTCS MHAVKATOP
perynsTopa Temnepatypsl HEATING. Bo Bpems paso-
TPeBaHVS KpbILLKa AOIMKHA ObITb 3aKPbITON.

i NPUMEYAHMS:

Kak Tonbko ycTaHoBneHHas Temnepatypa bynet
[OCTUTHYTA, KOHTpOnbHas namnoyka HEATING notyx-
HeT. CBETOVHANKATOP CETV NPOAOIKAET CBETUTLCA U
CUrHanMaupyeT roToBHOCTbL Npubopa.

. HanonHuTe chpuTiopHyto KOp3uHKY, CrieanTe npy 3Tom

3a TeM, YToBbl HamoMHeHNE He BbINo BbILLE YPOBHS
ropsiyero macra. OTKpOIATE KPbILLKY 11 akkypaTHO
NOCTaBbTE KOP3UHY C NpeHa3HAYEHHbIMI ANs XapKu
NpOyKTaMu B KOHTEIHEp NofpkapyBaHns BO (pUTIOPE.

20.01.21



9. 3akpoliTe KpbILLKy. ECrv HaxaTb BHI3 KHOMKY Ha pyyke

KapOYHON KOP3MHbI, TO MOKHO CTIOXKUTb 3Ty PydKy BHI3.

i NPUMEYAHMS:

+ KonTponbHas namnoyka HEATING mHorokpaTHo
BKITIOYAETCS 1 BbIKIMIOYAETCH BO BpeMs paboThl
hpuTiopa. ATO HOpMAnbHOE SBMEHNE W CUTHanm-
3/pyeT 0 TOM, YTO TEMNepaTypa KOHTPONMPYETCS 1
NoAAepkMBaeTCS TepMOCTaTOM.

+ Bpewms npurotoBneHnst Bo hpuTiope Bbl HaipeTe
Ha ynakoBKe MpoAyKTa UiV B peLienTe.

10. /N NPEOYMPEXAEHVE:
BoamoxeH BbicTyn ropsyero napal

OCTOPOXHO OTKPOWTE KPBILLIKY.

11. BblHbTe (OpUTIOPHYHO KOP3NHKY.

12. MOXHO HEMHOrO CMMTb Macno ¢ NpoaykToB. MoBeckTe
KapOYHYH0 KOP3uHY, TOMECTUB [iepkaTenb XapoyHoM
KopauHbI (6) Ha 0607 ApPOYHOTO KOHTENHEPa (4).

Kowew pa6otbi

1. YcTaHoBuTe perynsitop Temneparypbl Ha MUHUManbHoe
3HaueHme (0).

2. BblHbTe CeTeByio BUMKY 13 PO3ETKM.

3. ®puTiopHoe Macno TpebyeT ANUTENBHOTO BPEMEHM
Anst oxnaxgaeHus. Mepes Tem kak paboTaTh fanblie
ybenvTech B TOM, YTO TeMnepaTypa Macna Jocturma
Be3omnacHoi rpaHnLipbl.

Yucrtka

/\ MPEQYNPEXAEHUE:

* [lepep yncTKOW BCeraa BbIHAMAMTE BUMKY U3 PO3ETKM W XauUTe

noka npubop OCTLIHET.

* Hv npw Kakux 06CTOATENBCTBAX HE MOrpyXaiTe YCTPONCTBO
B BOAY, YTOObI €0 NOYMCTUTD; B MPOTUBHOM Cy4ae, 3TO MOXET
CTaTb NPUYMHON NOPAXEHUS NEKTPOTOKOM WM BO3HUKHOBE-

HUs MoXapa.

/\ BHUMAHME:

+He vcnonb3yiiTe NPoBOMOYHYHO LETKY Nk Apyrie
aﬁpaSMBHbIe npeameTbl.

He VICI'IOJ'IbSyVITe KaKkue-nbo KUCIOTHbIEe Unn a6pa-
3/BHble MOIOLLME CpeAcTBa.

* KpbILLKY (pUTIOPHHULBI MOXHO CHUMATL; Tak ee nerde
YUCTHT.

+  Bbineiite 1cnonb3oBaHHoe Macro.

+ [loumCTUTE KOHTEIHEP NS KMpa, KPBILLKY 1 KOPMYC ,
MCMONb3ys BRaXHYHO TkaHb, 1 NpY HEOBXOANMOCTH, C
MOMOLLbH0 BLITOBOTO MOHOLLIETO CPEACTBa.

+ OpuUTIOPHYI0 KOP3UHY Bbl MOXETE MbITb Kak 0BbIYHO B
BOZe C A06aBNEHNEM MOHOLLMX CPELCTB.

* YbeauTech, 4To BCE KOMMOHEHTLI YCTPOMCTBA MOMHO-
CTbH0 BbICOXTM NEPE, TeM, Kak 1CMONb30BaTb YCTPOit-
CTBO CHOBA W1 MOMOXWTb €10 Ha XPaHEHHE.

XpaHeHue

+ Quuctute I'IpVI60p OMMCaHHbIM BblLLE CMOCOBOM 1 non-
HOCTbIO NPOCYLLUTE.

FR3771_IM

+ Ecnv Bbl xoTuTe npogmmTs cpok cryx6bl npubopa, pe-
KOMEH/LYeTCS! €r0 XpaHuTb B OPUrMHANLHOI YaKoBKe.

+ Bcerga xpaHuTe npuGop BHE AOCAraeMOCTY AeTel B
XOPOLLO MPOBETPUBAEMOM 1 CyXOM MECTe.

TexHuyeckne faHHble

Mogenb: ......ccvveveuennes
OneKTponuTaHKe: .........

FR3771
220-240B~,50/60
...1800BT

npu6n. 1,89kr

PYCCKWUK

CoXpaHeHO NMpaBo Ha TEXHUYECKIE W KOHCTPYKLMOHHbIE
M3MEHEHNs B paMkax NPOAOMKatoLLeics paspaboTku
npoaykTa.

[laHHOE YCTPOCTBO COOTBETCTBYET BCEM TEKYLLNM AUPEK-
vBam CE, TakuM Kak afieKTpoMarHuTHas CoBMECTUMOCTb
HU3KOE HaNPSKEHIE; OHO MPOU3BEAEHO B COOTBETCTBUN C
HOBEMLLMMY NpaBUnaMi TeXHUKK 6e30nacHoCTM.
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Ytunusauus
3HaueHue cumBona «KOpP3UHa»

3aLumTa OkpyxXaroLLel cpefbl: He [onyckaeTcst
YTUNM3aLNS NeKTPONpuBOpo. BMecTe C Bbil-
TOBLIMM OTXOAAMM.

YTunusaums ycTapesLuei TeXHUKA 1 Henc-
I paBHbIX MEKTPONPUBOPOB NPOU3BOAUTCS B
TOPOAICKUX MPUEMHBIX MyHKTaX.

He ponyckaiite HempaBumbHOI yTUNM3aLm OTX0A0B. JTO
HaHOCHT BPe/l OKPYXatoLLiel Cpefe U OkasblBaeT HeraTue-
HOe BO3EICTBIE Ha 300POBLE NHOfEN.

OkasbiBailTe COLeCTBUE NPOrpaMme YTUAM3aLmMn 1 Apy-
M hopmam nepepaboTky ANEKTPOHHON 1 ANEKTPUYECKOI
TEXHUKM.

WHdhopmaLmto o nyHKTax yTunnaLmum ObITOBON TEXHUKN
MOXHO MOMy4MTb B MECTHBIX OpraHax BracTyl.

52
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GARANTIEKARTE

warranty card - garantiekaart - carte de garantie - scheda di
garanzia - tarjeta de garantia - cartdo de garantia - garantikort «
karta gwarancyjna « zarucni list « kartica jamstva « carte de
garantie - fapaHLUMOHHa KapTa » zarucny list « garancijski list «
garanciajegy « rapaHTiiiHuidpopmynap  FapaHTUNHBIN TanoH «
O dillay

FR37M

24 Monate Garantie gemafB Garantieerkldrung « 24 months warranty according to
warranty declaration « 24 maanden garantie volgens garantieverklaring « 24 mois de
garantie selon la déclaration de garantie - 24 mesi di garanzia secondo la dichia-
razione di garanzia - 24 meses de garantia de acuerdo con la declaracién de garantia «
24 meses de garantia, de acordo com a declaracdo de garantia + 24 maneders garanti
i henhold til garantibetingelsene « 24 miesigce gwarancji na podstawie o$wiadczenia
gwarancyjnego « zaruka 24 mésict podle prohlaseni o zaruce « 24 mjese¢no jamstvo
u skladu s jamstvenom deklaracijom « 24 luni garantie conform declaratiei de garantie «
24 Meceua rapaHuWA B CbOTBETCTBME C rapaHUWOHHaTa Aeknapauws « 24-mesacna
zéruka podla vyhlasenia o zaruke - 24-mese¢na garancija, skladno z garancijsko izjavo «
24 hoénap garancia a garanciafeltételekben leirtak szerint « rapauTia Ha 24 micaui
BiANOBIAHO 3aABi Npo rapaHTilo « [apaHTMA 24 MmecAUa COrNacHO 3aABNEHHbIM
FaPaHTUIMHBIM NPABUNMAM * Slacal il 5 1o 24 53 asa

Kaufdatum, Handlerstempel, Unterschrift - date of purchase, dealer stamp, signature + aankoopdatum,
dealerstempel, handtekening - date d'achat, tampon du concessionnaire, signature « data di acquisto,
timbro del rivenditore, firma - fecha de compra, sello del distribuidor, firma - data de compra, carimbo do
distribuidor, assinatura - kjopsdato, forhandlerstempel, signatur - data zakupu, piecze¢ sprzedawcy, podpis -
datum zakoupeni, razitko prodejce, podpis - datum kupovine, Zig trgovca, potpis - data de achizitie, stampila
furnizorului, semnétura - [lata Ha nokynkara, Mevar Ha Mpogasaya, Mognuc - datum nakupu, peciatka ob-
chodnika/predajcu, podpis - datum nakupa, Zig trgovca, podpis « vésérlas datuma, kereskeds bélyegzsje,
alirés + faa npuaGakHA, nevatka npofaeu, nignvc « Jlata npuoGpetenws, LiTamn npogasua, Moanmce »
s IS ity e 20 S5
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