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DEUTSCH

WICHTIG:

Lesen Sie unbedingt zuerst die separat beiliegenden Sicherheits-

hinweise.

Bedienungsanleitung

Vielen Dank, dass Sie sich flir unser Produkt entschieden
haben. Wir wiinschen lhnen viel Freude mit dem Gerat.

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerates die Be-
dienungsanleitung und die separat beiliegenden Sicher-
heitshinweise sehr sorgféltig durch. Bewahren Sie diese
Unterlagen inkl. Garantieschein, Kassenbon und nach
Moglichkeit den Karton mit Innenverpackung gut auf. Falls
Sie das Gerét an Dritte weitergeben, geben Sie auch immer
alle dazugehdrigen Unterlagen mit.

Symbole in dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise fir lhre Sicherheit sind besonders ge-
kennzeichnet. Beachten Sie diese Hinweise unbedingt, um
Unfélle und Schaden am Geréat zu vermeiden:

/N WARNUNG:
Warnt vor Gefahren fiir Ihre Gesundheit und zeigt mog-
liche Verletzungsrisiken auf.

/\ ACHTUNG:
Weist auf mogliche Gefahrdungen fiir das Gerat oder
andere Gegenstande hin.

Inhalt

Ubersicht der Bedienelemente
Bestimmungsgemaler Gebrauch
Auspacken des Gerates
Lieferumfang .........cccoceeeeuniuenee
Ubersicht der Bedienelemente
Warnhinweise fiir die Benutzung des Gerates............cccc..... 5
Anwendungshinweise
Bedienung

Rezeptvorschlage ....
Reinigung
Aufbewahrung
Technische Daten ...
Entsorgung
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BestimmungsgemaRer Gebrauch

Dieses Gerét dient zum PUrieren bzw. Mixen von Speisen
und Getranken. Es eignet sich z. B. sehr gut fiir die Zuberei-
tung von Mayonnaise, Dips, Saucen, Suppen, Babynahrung
und Milchshakes.

Die Verwendung in heien Speisen ist moglich.

Das Gerat ist fir die Verarbeitung von haushaltsiiblichen
Mengen bestimmt.

Das Gerat ist fir den Gebrauch im Haushalt und ahnlichen
Anwendungsbereichen vorgesehen. Es darf nur in der Art
und Weise benutzt werden, wie es in dieser Bedienungs-
anleitung beschrieben ist. Sie diirfen das Gerat nicht fir
gewerbliche Zwecke einsetzen.

Jede andere Verwendung gilt als nicht bestimmungsgemaf
und kann zu Sachschaden oder sogar zu Personenschaden
fiihren.

Der Hersteller ibernimmt keine Haftung fir Schaden, die
durch nicht bestimmungsgemaRen Gebrauch entstehen.

Auspacken des Gerétes

1. Nehmen Sie das Gerét aus seiner Verpackung.

2. Entfernen Sie sdmtliches Verpackungsmaterial, wie Fo-
lien, Fillmaterial, Kabelbinder und Kartonverpackung.

3. Prifen Sie den Lieferumfang auf Vollstandigkeit.

4. Sollte der Verpackungsinhalt unvollstandig oder Bescha-
digungen feststellbar sein, nehmen Sie das Gerat nicht in
Betrieb. Bringen Sie es umgehend zum Handler zurtick.

5. Am Gerét kénnen sich noch Staub oder Produktions-
reste befinden. Wir empfehlen lhnen, das Geréat wie
unter ,Reinigung” beschrieben zu saubern.

Lieferumfang

1x Motorgehduse
1x Mixstab
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Ubersicht der Bedienelemente

Aufhéngedse

Stufenloser Geschwindigkeitsregler
Markierungen der Geschwindigkeitsstufen
Tastschalter ©

Taste T (Turbo)

Motorgehduse

Mixstab

Messer

O N O WN =

Warnhinweise fiir die
Benutzung des Gerates

/N WARNUNG: Verletzungsgefahr!

+ Die Klingen der Messer sind scharf! Handhaben Sie
die Messer mit der nétigen Sorgfalt!

+ Der Motor lauft nach dem Ausschalten nach. Immer
den Stillstand der Messer abwarten.

+ Achten Sie darauf, dass das Motorgehause nicht nass
wird. Das Einschalten eines nassen Motors kann zu
einem Stromschlag oder Kurzschluss fiihren.

Tabelle fiir die Betriebszeiten

+ Wenn Sie das Gerat in heilen Speisen verwenden,
besteht die Gefahr von Verbrennungen durch heile
Spritzer!

+ Tauchen Sie den Mixstab in das Mixgut ein, bevor Sie
das Gerét einschalten. So vermeiden Sie Spritzer.

+Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht mit heiRen
Oberflachen in Berlihrung kommt (z. B. heille Topfe)!

Anwendungshinweise

+ Zerkleinern Sie vor dem Piirieren grofere Stiicke fester
Nahrung (max. @ 1,5cm) und fiigen Sie etwas Fllissig-
keit hinzu.

+ Wenn die maximale Geschwindigkeit zu langsam ist, un-

terbrechen Sie den Vorgang. Reduzieren Sie die Menge
des Mixgutes. Lockern Sie feste Lebensmittel auf.

+ Kurzzeitbetrieb: Verwenden Sie das Gerét nicht langer
als 1 Minute am Stuick. Im Turbo-Betrieb nicht langer
als 10 Sekunden am Stiick verwenden. Lassen Sie
das Gerat ca. 5 Minuten abktihlen, bevor Sie es emneut
verwenden.

Geschwindigkeit
Funktion Betriebsdauer
Tastschalter ©® Taste T
Zum Mixen und Riihren von Shakes, Getranken, Sof3en; .
L . . Maximale
zum Pdrieren von Suppen und Saucen; zum Zerkleinern Stufenlos L . .
) . . ] Geschwindigkeit. Maximal 1 Minute
von vorgeschnittenen, festen Nahrungsmitteln, Dips, wéhlbar o
Sie ist nicht regelbar.
Babynahrung.

Montage/Demontage

Betrachten Sie zusatzlich die Abbildung auf Seite 3. Fliigen
Sie das Motorgehause und den Mixstab wie folgt zusam-
men:

1. Setzen Sie das Motorgehause (6) auf den Mixstab (7).

2. Drehen Sie den Mixstab gegen den Uhrzeigersinn bis
zum Anschlag. Er muss hérbar einrasten. Kontrollieren
Sie den festen Sitz.

Zur Demontage den Mixstab eine kurze Umdrehung im Uhr-

zeigersinn drehen und vom Motorgehduse abziehen.

Elektrischer Anschluss

1. Priifen Sie, ob die Netzspannung, die Sie benutzen
wollen, mit der des Gerates ibereinstimmt. Die Angaben
hierzu finden Sie auf dem Typenschild.

2. SchlieRen Sie das Netzkabel an eine vorschriftsmaRig
installierte Schutzkontakt-Steckdose an. Die Beleuch-
tung um die Tastschalter leuchtet.

PC-SM1317_IM

Bedienung

1. Stellen Sie ein Gefa mit dem Mixgut auf eine ebene
Arbeitsflache.

2. Tauchen Sie den gesamten Mixkopf in die Speise oder
das Getrank ein. Halten Sie das Geréat senkrecht. So
vermeiden Sie Spritzer.

3. Umfassen Sie den Griff mit einer Hand so, dass Sie den
Tastschalter (@) driicken kdnnen. Mit der anderen Hand
konnen Sie mit dem Regler (2) die Geschwindigkeit
einstellen.

- Das Gerat schaltet sich aus, wenn Sie den Tastschal-
ter wieder los lassen.

- Der Pulsbetrieb wird durch intervallweises Driicken
und Loslassen der Taste (T) erreicht. Dadurch wird
sofort die hochste Geschwindigkeitsstufe erreicht.

4. Bewegen Sie das Gerat leicht auf und ab.

- Schalten Sie das Gerat immer erst aus, bevor Sie es
aus dem Mixgut nehmen.

20.03.25
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Betrieb beenden

1. Lassen Sie den Tastschalter los. Warten Sie den Still-
stand der Messer ab.

2. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

Rezeptvorschlage

Mayonnaise

Zutaten:

1 frisches rohes Eigelb, Zimmertemperatur
1 EL mittelscharfer Senf

1 EL Zitronensaft oder Essig

Salz und Pfeffer nach Geschmack

200ml Ol

Zubereitung:

1. Zutaten (auBer Ol) in der genannten Reihenfolge in ein
hohes, schmales Gefal geben.

2. Stabmixer senkrecht in das Gefal stellen und den Mix-
vorgang mit dem Tastschalter beginnen.

3. Nach und nach das Ol zugeben. Dabei den Stabmixer
langsam anheben und wieder senken, bis die Mayon-
naise fertig ist.

Kartoffelsuppe (4 Portionen)
Zutaten:

7509 mehligkochende Kartoffeln
je 50g Lauch und Sellerie

1 Karotte

2 mittelgroe Zwiebeln

2EL Butter

1¢ Gemisebrihe (instant)
Salz

gem. schwarzer Pfeffer

frischer Majoran nach Belieben
frischer Thymian nach Belieben
2EL Créme fraiche

Zubereitung:

1. Kartoffeln schalen und wiirfeln, in eine Schiissel geben,
mit Wasser bedecken und beiseite stellen.

2. Die Zwiebeln abziehen und vierteln. Den Lauch putzen,
waschen und nur die weilen Teile in Ringe schneiden.
Den Sellerie und die Karotte putzen, waschen und
wirfeln.

3. Das Gemiise mit dem Stabmixer grob hacken.

4. Die Butter in einen Topf geben, das Gemdise darin an-
schwitzen und mit der Gemusebrihe auffiillen.

5. Die gewiirfelten Kartoffeln in die Briihe geben und alles
zugedeckt etwa 20 Minuten bei geringer Hitze kdcheln
lassen.

6. Nach Belieben wirzen.

7. Die Suppe nach Belieben kurz mit dem Stabmixer
pirieren.

8. Die Creme fraiche unterziehen.

Kartoffelpuffer (ca. 12 Stiick)

Zutaten:

4009 mehligkochende Kartoffeln, geschélt und gewdirfelt
1 kleine gehackte Zwiebel

1 frisches Ei

Salz

Pfeffer

geriebene Muskatnuss

Fett zum Ausbacken

Zubereitung:

1. Kartoffelwiirfel und Zwiebel in ein Gefal geben, das Ei
dazugeben, mit Salz, Pfeffer und Muskat wiirzen.

2. Alles gut mit dem Stabmixer plrieren.
Tipp: Wenn die Kartoffelmasse zu wassrig ist, knnen
Sie 1-2 EL Haferflocken oder Speisestarke zufiigen.

3. Das Fett stark erhitzen, den Kartoffelteig in kleinen Por-
tionen zu runden Fladen streichen, im Fett ausbacken.

Reinigung

/A WARNUNG:

» Ziehen Sie vor der Reinigung immer den Netzstecker aus der

Steckdose.

« Das Motorgehause auf keinen Fall zum Reinigen in Wasser
tauchen. Es konnte zu einem elektrischen Schlag oder Brand

fuhren.

PC-SM1317_IM
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/A WARNUNG:

* Die Messer des Mixstabes sind sehr scharf. Seien Sie beson-

ders vorsichtig.

/\ ACHTUNG:

+ Benutzen Sie keine Drahtbiirste oder andere scheu-
ernde Gegenstande.

+ Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden
Reinigungsmittel.

+ Fiillen Sie zur Vorreinigung des Mixstabes ein Gefal mit
heiRem Wasser und betreiben Sie den Mixstab wie unter
,Bedienung* beschrieben.

+ Das Gehause kann mit einem leicht feuchten Tuch ab-
gewischt werden.

+ Zur griindlichen Reinigung trennen Sie den Mixstab
vom Motorgehause wie unter ,Montage / Demontage*
beschrieben.

Reinigung im Spiilwasser

Sie kdnnen den Mixstab im warmen Spiilwasser unter
Zusatz von etwas Handspdilmittel reinigen. Spilen Sie an-
schlieend mit klarem Wasser nach. Trocknen Sie danach
den Mixstab gut ab.

Aufbewahrung

+ Reinigen Sie das Gerat wie beschrieben und lassen Sie
es vollstandig trocknen.

+ Sie kdnnen das Gerat nach der Reinigung an der Auf-
héngedse (1) aufhangen.

+ Wir empfehlen, das Gerét in der Original-Verpackung
aufzubewahren, wenn Sie es Uber einen langeren Zeit-
raum nicht benutzen méchten.

+ Lagemn Sie das Gerat immer aulerhalb der Reichweite
von Kindern an einem gut belifteten und trockenen Ort.

Technische Daten

PC-SM 1317
-240V~, 50-60Hz

Kurzzeitbetrieb:
Nettogewicht: ..
Technische und gestalterische Anderungen im Zuge stetiger
Produktentwicklungen vorbehalten.

Dieses Gerat wurde nach allen zutreffenden, aktuellen
CE-Richtlinien gepriift und nach den neuesten sicherheits-
technischen Vorschriften gebaut.

PC-SM1317_IM

Entsorgung
Bedeutung des Symbols ,Miilltonne*

Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate ge-

héren nicht in den Hausmdill.

Nutzen Sie die fiir die Entsorgung von Elektro-
geraten vorgesehenen Sammelstellen und
I geben dort lhre Elektrogeréte ab, die Sie nicht
mehr benutzen werden.
Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch
falsche Entsorgung, auf die Umwelt und die menschliche
Gesundheit zu vermeiden.

Sie leisten damit lhren Beitrag zur Wiederverwertung, zum
Recycling und zu anderen Formen der Verwertung von
Elektro- und Elektronik-Altgeraten.

Informationen, wo die Geréate zu entsorgen sind, erhalten

Sie Uber Ihre Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.

Ihr Handler und Vertragspartner ist ebenfalls zur kosten-
freien Riicknahme des Altgerates verpflichtet.

20.03.25
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IMPORTANT:

Be sure to read the separately enclosed safety instructions first.

Instruction Manual

Thank you for choosing our product. We hope you will enjoy
using the appliance.

Read the instruction manual and the separately enclosed
safety instructions very carefully before using this appliance.
Keep these documents, including the warranty certificate,
receipt and, if possible, the box with the inner packaging in
a safe place. If you pass the appliance on to a third party,
always include all the relevant documents.

Symbols in this Instruction Manual

Important information for your safety is specially marked.
Itis essential to comply with these instructions in order to
avoid accidents and prevent damage to the appliance:

/N WARNING:
This warns you of dangers to your health and indicates
possible injury risks.

/\ CAUTION:
This refers to possible hazards to the appliance or other
objects.

Content

Overview of the COMPONENtS ..........ccvereeeeeecrineriierieeie 3
Intended Use
Unpacking the Appliance .
Scope of Delivery
Overview of the Components
Warnings for the Use of the Appliance .
Notes for Use
Operation
Recipe Suggestions.
Cleaning
Storage
Technical Data.
Disposal

Intended Use

This appliance is used to puree or blend food and drinks.
For example, it is very suitable for preparing mayonnaise,
dips, sauces, soups, baby food and milkshakes.

It can also be used in hot dishes.
The appliance is intended for processing household quantities.

The appliance is intended for use in household and similar
applications. It may only be used in the manner described

PC-SM1317_IM

in these operating instructions. You must not use the appli-
ance for commercial purposes.

Any other use is considered improper and may result in
damage to property or even personal injury.

The manufacturer accepts no liability for damage caused by
improper use.

Unpacking the Appliance

1. Remove the appliance from its packaging.

2. Remove all packaging material, such as foils, filling
material, cable ties and cardboard packaging.

3. Check the scope of delivery for completeness.

4. If the contents of the packaging are incomplete or if
damage can be detected, do not operate the appliance.
Return it to the dealer immediately.

5. There may still be dust or production residues on the
appliance. We recommend that you clean the appliance
as described under “Cleaning”.

Scope of Delivery

1x Motor housing
1x Blending rod

Overview of the Components
Hanging loop
Stepless speed control
Markings of the speed levels
Push button ©
T button (Turbo)
Motor housing
Blending rod
Blades

O ~NOo O W -

Warnings for the Use of the Appliance

/\ WARNING: Risk of Injury!

+ The blades of the knives are sharp! Handle the knives
with the necessary care!

+ The motor continues to run after switching off. Always
wait for the blades to come to a standstill.

+ Ensure that the motor housing does not get wet.
Switching on a wet motor can lead to an electric shock
or short circuit.

+ If you use the appliance in hot food, there is a risk of
burns from hot splashes!

20.03.25



Immerse the blending rod in the food before switching on
the appliance. This will prevent splashes.

Make sure that the power cord does not come into con-
tact with hot surfaces (e.g. hot pots)!

Notes for Use

Before pureeing, chop larger pieces of solid food (max.
@ 1.5cm) and add some liquid.

+ If the maximum speed is too slow, interrupt the process.
Reduce the amount of food to be blended. Loosen up
solid food.

+ Short-time operation: Do not use the appliance for

longer than 1 minute at a time. Do not use for longer than

10 seconds at a time in turbo mode. Allow the appliance
to cool down for approx. 5 minutes before using it again.

Table for Operating Times
Speed
Function Operating Time
Push Button ©® T Button
For mixing and stirring shakes, drinks, sauces; for puréeing s .

. : § ) . teplessly Maximum speed. . .
soups and sauces; for chopping pre-cut, solid foods, dips, selectable Itis not adiustable Maximum 1 minute
baby food. ! '

Assembly/Disassembly Ending Operation

Also refer to the illustration on page 3. Assemble the motor
housing and the blending rod as follows:

1

. Place the motor housing (6) on the blending rod (7).

2. Turn the blending rod anti-clockwise as far as it will go.

You should hear it click into place. Check that it is firmly
seated.

To remove, turn the blending rod clockwise a short turn and
pull it off the motor housing.

Electrical Connection

1.

Check that the mains voltage you want to use matches
that of the appliance. You will find the relevant informa-
tion on the rating plate.

. Connect the mains cable to a correctly installed earthed
socket. The lighting around the push buttons lights up.

Operation

. Place a container with the food to be mixed on a level
work surface.

. Immerse the entire blender head in the foodstuff or
beverage. Hold the appliance vertically. This way you
avoid splashes.

. Hold the handle with one hand in such a way that you
can press the push button (®). With the other hand you
can adjust the speed with the controller (2).

- The appliance switches off when you release the push
button.

- Pulse mode is achieved by pressing and releasing
the button (T) at intervals. This immediately reaches
the highest speed level.

. Move the appliance slightly up and down.

- Always switch off the appliance before removing it
from the food to be mixed.

PC-SM1317_IM

1. Release the push button. Wait for the blades to come to
a standstill.
2. Pull the mains plug out of the socket.

Recipe Suggestions

Mayonnaise

Ingredients:

1 fresh raw egg yolk, room temperature
1 tablespoon of medium-hot mustard

1 tablespoon lemon juice or vinegar
Salt and pepper to taste

200ml il

Preparation:

1. Place the ingredients (except the oil) in a tall, narrow
container in the order listed.

2. Place the hand blender vertically in the container and
start the blending process with the push button.

3. Gradually add the oil. Slowly raise and lower the hand
blender until the mayonnaise is ready.

Potato Soup (4 Portions)
Ingredients:

750 floury potatoes

504 each of leek and celery
1 carrot

2 medium-sized onions

2 tablespoons butter

1 litre vegetable stock (instant)
Salt

Ground black pepper

Fresh marjoram to taste
Fresh thyme to taste

2 tablespoons créme fraiche

20.03.25
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Preparation:

1. Peel and dice the potatoes, place in a bowl, cover with
water and set aside.

2. Peel and quarter the onions. Clean and wash the leek
and cut only the white parts into rings. Clean, wash and
dice the celery and carrot.

3. Roughly chop the vegetables with a hand blender.

4. Put the butter in a saucepan, sauté the vegetables in it
and add the vegetable stock.

5. Add the diced potatoes to the stock, cover and simmer
over a low heat for about 20 minutes.

6. Season to taste.

7. Puree the soup briefly with a hand blender.

8. Fold in the créme fraiche.

Potato Pancakes (approx. 12 Pieces)
Ingredients:

4009 floury potatoes, peeled and diced
1 small chopped onion

1 fresh egg

Salt

Pepper

Grated nutmeg

Fat for frying

Preparation:

1.

2.

Place the potato cubes and onion in a bowl, add the egg
and season with salt, pepper and nutmeg.

Puree everything well with a hand blender.

Tip: If the potato mixture is too watery, you can add

1-2 tablespoons of oat flakes or cornflour.

. Heat the fat to a high temperature, spread the potato

mixture in small portions to form round patties and fry
in the fat.

Cleaning

/A WARNING:

* Always disconnect the mains plug from the socket before clean-

ing.

* Never immerse the motor housing in water for cleaning. It could

cause an electric shock or fire.

« The blades of the blending rod are very sharp. Be especially

careful.

/\ CAUTION:
+ Do not use a wire brush or other abrasive objects.
+ Do not use harsh or abrasive cleaning agents.

+ To pre-clean the blending rod, fill a container with hot
water and operate the blending rod as described under
“Operation”.

+ The housing can be wiped with a slightly damp cloth.

+ For thorough cleaning, separate the blending rod from
the motor housing as described under “Assembly/ Dis-
assembly”.

Cleaning in Rinsing Water

You can clean the blending rod in warm rinsing water with a
little washing-up liquid added. Then rinse with clear water.
Then dry the blending rod well.

PC-SM1317_IM

Storage

Clean the appliance as described and allow it to dry
completely.

You can hang the appliance on the hanging loop (1) after
cleaning.

We recommend storing the appliance in its original
packaging if you do not intend to use it for a longer
period of time.

Always store the appliance out of the reach of children in
a well-ventilated and dry place.

20.03.25



Technical Data

MOEL:.....ooevvvirrii s PC-SM 1317
..220-240V~, 50-60Hz

<0.5W

........... 11

Short-time operation ... 1 minute
Net weight: ... ...approx. 0.9kg

The right to make technical and design modifications in

the course of continuous product development remains
reserved.

This appliance has been tested according to all applicable,
current CE directives and built according to the latest safety
regulations.

Disposal
Meaning of the “Dustbin” Symbol
Protect our environment: do not dispose of elec-
trical equipment in the domestic waste.
Please return any electrical equipment that
you will no longer use to the collection points
provided for their disposal.
This helps avoid the potential effects of incorrect disposal
on the environment and human health.
This will contribute to the recycling and other forms of
re-utilisation of electrical and electronic equipment.
Information concerning where the equipment can be
disposed of can be obtained from your local authority. Your
dealer and contractual partner is also obliged to take back
the old appliance free of charge.

PC-SM1317_IM
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NEDERLANDS

BELANGRIJK:

Lees eerst de apart bijgevoegde veiligheidsinstructies.

Gebruiksaanwijzing

Dank u voor het kiezen van ons product. Wij hopen dat u
het gebruik van het apparaat zult genieten.

Lees de gebruiksaanwijzing en de apart bijgevoegde
veiligheidsinstructies zorgvuldig door voordat u dit apparaat
in gebruik neemt. Bewaar deze documenten, inclusief het
garantiebewijs, de kassabon en, indien mogelijk, de doos
met de binnenverpakking op een veilige plaats. Als u het
apparaat aan een derde doorgeeft, voeg dan altijd alle
relevante documenten bij.

Symbolen in deze gebruiksaanwijzing

Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn speciaal
gekenmerkt. Neem deze aanwijzingen strikt in acht om
ongevallen en schade aan het apparaat te vermijden:

/N WAARSCHUWING:
Waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid en toont
mogelijk letsel risico’s.

[\ LETOP:
Wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat of andere
voorwerpen.

Inhoud

Overzicht van de bedieningselementen ............ccocooveerneeenee 3
Beoogd gebruik
Het apparaat uitpakken
Omvang van de [eVEriNg.........ccueerrereeneeneesneriseeeseeeeeees
Overzicht van de bedieningselementen .
Waarschuwingen voor het gebruik van het apparaat......... 12
Opmerkingen voor het gebruik
Bediening
Receptideeén
Reiniging
Bewaren
Technische gegevens
VEIWIJABIING. ... eeeveieereeieeeeee et

Beoogd gebruik

Dit apparaat wordt gebruikt om voedsel en dranken te pure-
ren of te mengen. Het is bijvoorbeeld zeer geschikt voor het
bereiden van mayonaise, dipsauzen, soepen, babyvoeding
en milkshakes.

Het kan ook gebruikt worden in warme gerechten.

Het apparaat is bedoeld voor het verwerken van huishoude-
lijke hoeveelheden.

12
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Het apparaat is bedoeld voor huishoudelijke en soortgelijke
toepassingen. Het mag uitsluitend worden gebruikt zoals
beschreven in deze gebruiksaanwijzing. U mag het appa-
raat niet voor commerciéle doeleinden gebruiken.

Elk ander gebruik geldt als oneigenlijk en kan leiden tot
materiéle schade of zelfs persoonlijk letsel.

De fabrikant aanvaardt geen aansprakelijkheid voor schade
veroorzaakt door oneigenlijk gebruik.

Het apparaat uitpakken

1. Neem het apparaat uit de verpakking.

2. Verwijder al het verpakkingsmateriaal, zoals folies, vul-
materiaal, kabelbinders en kartonnen verpakkingen.

3. Controleer de inhoud van de verpakking op volledigheid.

4. Als de inhoud van de verpakking onvolledig is of als er
beschadigingen kunnen worden vastgesteld, mag u het
apparaat niet in gebruik nemen. Breng het onmiddellijk
terug naar de dealer.

5. Er kunnen zich nog stof- of productieresten op het appa-
raat bevinden. Wij adviseren u het apparaat te reinigen
zoals beschreven onder “Reiniging”.

Omvang van de levering

1x Motorbehuizing
1x Mengstaaf

Overzicht van de bedieningselementen

Ophanglus

Traploze snelheidsregeling
Markeringen voor de snelheidsniveaus
Druktoets ©

T toets (Turbo)

Motorbehuizing

Mengstaaf

Bladen

O ~NOo O W -

Waarschuwingen voor het
gebruik van het apparaat

/\ WAARSCHUWING: Gevaar voor letsel!

+ De messen zijn scherp! Behandel de messen met de
nodige voorzichtigheid!

+ De motor blijft draaien na het uitschakelen. Wacht
altijd tot de messen tot stilstand zijn gekomen.

20.03.25



A WAARSCHUWING: Gevaar voor letsel!

+ Zorg ervoor dat de motorbehuizing niet nat wordt. Het
inschakelen van een natte motor kan leiden tot een
elektrische schok of kortsluiting.

+ Als u het apparaat in hete gerechten gebruikt, bestaat
het risico op brandwonden door hete spatten!

+ Dompel de staaf in het voedsel voordat u het apparaat
inschakelt. Dit voorkomt spatten.

+Zorg ervoor dat het netsnoer niet in contact komt met
hete opperviakken (bijv. hete pannen)!

Opmerkingen voor het gebruik

+ Hak voor het pureren grotere stukken vast voedsel (max.
@ 1,5cm) fijn en voeg wat vloeistof toe.

+ Onderbreek het proces als de maximale snelheid te laag
is. Verminder de hoeveelheid te pureren voedsel. Maak
vast voedsel los.

+ Kortstondig gebruik: Gebruik het apparaat niet langer
dan 1 minuut achter elkaar. Niet langer dan 10 seconden
achter elkaar gebruiken in de turbostand. Laat het
apparaat ong. 5 minuten afkoelen voordat u het weer
gebruikt.

[72]
(=]
Tabel voor gebruikstijden =z
oc
Snelheid s
Functie Bedrijfstijd =
Druktoets © T toets
Voor het mixen en roeren van shakes, dranken, sauzen;
voor het pureren van soepen en sauzen; voor het Traploos Maximum snelheid. Maximaal 1 minuut
fiinhakken van voorgesneden, vaste voedingsmiddelen, instelbaar | Deze is niet instelbaar.
dipsausjes, babyvoeding.

Montage/demontage
Zie ook de afbeelding op pagina 3. Monteer de motorbehui-
zing en de mengstaaf als volgt:

1. Plaats de motorbehuizing (6) op de mengstaaf (7).
2. Draai de mengstaaf tegen de klok in tot aan de aanslag.
Je hoort het vastklikken. Controleer of hij goed vastzit.

Om te verwijderen, draai je de mengstaaf een klein stukje
met de klok mee en trek je hem van de motorbehuizing.

Elektrische aansluiting

1. Controleer of de netspanning die je wilt gebruiken over-
eenkomt met die van het apparaat. Je vindt de relevante
informatie op het typeplaatje.

2. Sluit het netsnoer aan op een correct geinstalleerd
geaard stopcontact. De verlichting rond de druktoetsen
gaat branden.

Bediening

. Plaats een container met het te mengen voedsel op een
viak werkoppervlak.

2. Dompel de volledige blenderkop in het voedingsmiddel
of de drank. Houd het apparaat verticaal. Zo vermijdt u
spatten.

. Houd de handgreep met één hand zo vast dat je de
druktoets (@) kunt indrukken. Met de andere hand kun
je de snelheid aanpassen met de regelaar (2).

- Het apparaat schakelt uit wanneer je de druktoets
loslaat.

N

w

PC-SM1317_IM

- De puls modus wordt bereikt door de toets (T) met
tussenpozen in te drukken en los te laten. Hierdoor
wordt onmiddellijk de hoogste snelheid bereikt.

4. Beweeg het apparaat lichtjes op en neer.

- Schakel het apparaat altijd uit voordat u het van het

te mengen voedsel verwijdert.

Beéindigen van de werking

1. Laat de druktoets los. Wacht tot de messen tot stilstand
zijn gekomen.

2. Trek de stekker uit het stopcontact.

Receptideeén

Mayonaise

Ingrediénten:

1 verse rauwe eidooier, kamertemperatuur
1 eetlepel halfhete mosterd

1 eetlepel citroensap of azijn

Zout en peper naar smaak

200ml olie

Bereiden:

1. Doe de ingrediénten (behalve de olie) in de aangegeven
volgorde in een hoge, smalle container.

2. Plaats de staafmixer verticaal in de container en start het
mengproces met de druktoets.

3. Voeg geleidelijk de olie toe. Zet de staafmixer langzaam
omhoog en omlaag tot de mayonaise klaar is.

13
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Aardappelsoep (4 porties)
Ingrediénten:

750 g bloemige aardappelen
504 prei en selderij elk

1 wortel

2 middelgrote uien

2 eetlepels boter

1 liter groentebouillon (instant)
Zout

Gemalen zwarte peper
Verse marjolein naar smaak
Verse tijm naar smaak

2 eetlepels creme fraiche

Bereiden:

1. Schil de aardappelen en snijd ze in blokjes, doe ze in
een kom, bedek met water en zet apart.

2. Pel de uien en snijd ze in vieren. Was de prei en snijd
alleen de witte delen in ringen. Maak de bleekselderij en
wortel schoon, was ze en snijd ze in blokjes.

3. Hak de groenten grof met een staafmixer.

4. Doe de boter in een steelpan, fruit hierin de groenten en
voeg de groentebouillon toe.

5. Voeg de aardappelblokjes toe aan de bouillon, dek af en
laat ongeveer 20 minuten sudderen op een laag vuur.

6. Breng op smaak.

7. Pureer de soep kort met een staafmixer.

8. Spatel de créme fraiche erdoor.

Aardappelpannenkoekjes (ong. 12 stuks)

Ingrediénten:

4009 bloemige aardappelen, geschild en in blokjes gesneden
1 kleine gesnipperde ui

1 versei

Zout

Peper

Geraspte nootmuskaat

Vet om te bakken

Bereiden:

1. Doe de aardappelblokjes en ui in een kom, voeg het ei
toe en breng op smaak met zout, peper en nootmuskaat.

2. Pureer alles goed met een staafmixer.
Tip: Als het aardappelmengsel te waterig is, kun je
1-2 eetlepels haverviokken of maizena toevoegen.

3. Verhit het vet tot een hoge temperatuur, verdeel het
aardappelmengsel in kleine porties tot ronde pasteitjes
en bak in het vet.

Reiniging

/A WAARSCHUWING:

* Trek altijd de stekker uit het stopcontact voordat je het apparaat

schoonmaakt.

* Dompel de motorbehuizing nooit onder in water om schoon te
maken. Dit kan een elektrische schok of brand veroorzaken.

* De messen van de mixstaaf zijn erg scherp. Wees extra voor-

zichtig.

/\ LETOP:

+ Gebruik geen staalborstel of andere schurende
voorwerpen.

+ Gebruik geen agressieve of schurende schoonmaak-
middelen.

+ Om de staaf voor te reinigen vult u een container met
heet water en gebruikt u de staaf zoals beschreven
onder “Bediening’”.

+ De behuizing kan worden afgenomen met een licht
vochtige doek.

PC-SM1317_IM

+ Voor een grondige reiniging haalt u de mengstaaf los
van de motorbehuizing zoals beschreven onder “Mon-
tage/demontage”.

Reinigen in spoelwater

Je kunt de mengstaaf schoonmaken in warm spoelwater
waaraan een beetje afwasmiddel is toegevoegd. Spoel
daarna na met helder water. Droog de staaf vervolgens
goed af.

20.03.25



Bewaren

+ Reinig het apparaat zoals beschreven en laat het volle-
dig drogen.

+ U kunt het apparaat na het schoonmaken ophangen aan
de ophanglus (1).

+Wij raden aan het apparaat in de originele verpakking op
te bergen als u het langere tijd niet gebruikt.

+ Bewaar het apparaat altijd buiten het bereik van kinderen
op een goed geventileerde en droge plaats.

Technische gegevens

PC-SM 1317
..220-240V~, 50-60Hz

Stroomvoorziening

Stroomverbruik:...
Stroomverbruik in uit-stand:.
Beschermingsklasse:...
Kortstondig gebruik: .
NettogewiCht: ...

Het recht om technische en ontwerpaanpassingen te ma-
ken in de loop van voortdurende productontwikkeling blijft
voorbehouden.

Dit apparaat is getest volgens alle van toepassing zijnde,
huidige CE-richtlijnen en gebouwd volgens de meest
recente veiligheidsvoorschriften.

Verwijdering
Betekenis van het symbool “vuilnisemmer”

Bescherm ons milieu, elektrische apparaten ho-
ren niet in het huisafval.

Maak voor het afvoeren van elektrische appara-
ten gebruik van de voorgeschreven verzamel-
punten en geef daar de elektrische apparaten af
die u niet meer gebruikt.

Daardoor helpt u de potentiéle effecten te voorkomen
die een verkeerde afvoer op het milieu en de menselijke
gezondheid kunnen hebben.

Op deze wijze levert u uw bijdrage aan het hergebruik, de
recycling en andere verwerkingsvormen voor oude elektro-
nische en elektrische apparaten.

Voor informatie over verzamelpunten voor uw apparaten
kunt u contact opnemen met uw gemeente of gemeen-
teadministratie. Uw dealer en contractpartner is bovendien
verplicht het oude apparaat gratis terug te nemen.

PC-SM1317_IM 20.03.25
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IMPORTANT :

Veillez a lire d'abord les instructions de sécurité jointes séparé-

ment.

Mode d’emploi

Merci d’avoir choisi notre produit. Nous espérons que vous
saurez profiter votre appareil.

Lisez trés attentivement le mode d’emploi et les consignes
de sécurité jointes séparément avant d'utiliser cet appareil.
Conservez ces documents, y compris le certificat de garan-
tie, le recu et, si possible, la boite avec I'emballage intérieur
dans un endroit sdr. Si vous transmettez 'appareil a un
tiers, joignez toujours tous les documents pertinents.

Symboles de ce mode d’emploi

Les informations importantes pour votre sécurité sont
particulierement indiquées. Veillez a bien respecter ces
indications afin d'éviter tout risque d'accident ou d'endom-
magement de 'appareil :

/N AVERTISSEMENT :
Prévient des risques pour votre santé et des risques
éventuels de blessure.

/\ ATTENTION :
Indique les risques pour I'appareil ou tout autre appareil.

Sommaire

Liste des différents éléments de commande.
Utilisation prévue............
Déballage de l'appareil ..
Contenu de la livraison
Liste des différents éléments de commande .
Avertissements pour I'utilisation de I'appareil... 17
Notes d'utilisation...
Utilisation................
Suggestions de recettes
Nettoyage...
Stockage ....
Données techniques ..
Elimination
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Utilisation prévue

Cet appareil est utilisé pour réduire en purée ou mixer des
aliments et des boissons. Par exemple, il convient parfaite-
ment a la préparation de mayonnaise, de dips, de sauces,
de soupes, d'aliments pour bébés et de milk-shakes.

Il peut également étre utilisé dans les plats chauds.
L'appareil est destiné a traiter des quantités domestiques.

L'appareil est destiné a un usage domestique et a des ap-
plications similaires. Il ne peut étre utilisé que de la maniére
décrite dans le présent mode d’emploi. L'appareil ne doit
pas étre utilisé a des fins commerciales.

Toute autre utilisation est considérée comme non conforme
et peut entrainer des dommages matériels, voire corporels.

Le fabricant décline toute responsabilité pour les dom-
mages causés par une utilisation non conforme.

Déballage de I'appareil

1. Sortez I'appareil de son emballage.

2. Retirez tous les matériaux d'emballage, tels que les
feuilles, les matériaux de remplissage, les attaches de
cables et les emballages en carton.

3. Vérifiez que le contenu de la livraison est complet.

4. Sile contenu de 'emballage est incomplet ou si des dom-
mages peuvent étre détectés, n'utilisez pas I'appareil.
Retournez-le immédiatement au revendeur.

5. L'appareil peut encore contenir de la poussiére ou
des résidus de production. Nous vous recommandons
de nettoyer 'appareil comme indiqué dans la section
« Nettoyage ».

Contenu de la livraison

1x Boitier du moteur
1x Tige de mélange

Liste des différents éléments de commande

Boucle de suspension

Controle progressif de la vitesse
Marquage des niveaux de vitesse
Bouton-poussoir @

Bouton T (Turbo)

Boitier du moteur

Tige de mélange

Couteaux

O~NOo O W -
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Avertissements pour
l'utilisation de I'appareil

A AVERTISSEMENT : Risque de blessure !

+ Leslames des couteaux sont tranchantes ! Manipulez
les couteaux avec le soin nécessaire !

+ Le moteur continue de tourner apres avoir été éteint.
Attendez toujours que les lames s'arrétent.

+ Veillez a ce que le boitier du moteur ne soit pas
mouillé. La mise en marche d'un moteur mouillé peut
entrainer un choc électrique ou un court-circuit.

Si vous utilisez 'appareil dans des aliments chauds,
vous risquez de vous briler avec des éclaboussures
chaudes !

Plongez la tige de mixage dans les aliments avant de
mettre 'appareil en marche. Vous éviterez ainsi les
éclaboussures.

Tableau des durées d'utilisation

Veillez a ce que le cordon d’alimentation n’entre pas en
contact avec des surfaces chaudes (par exemple, des
casseroles chaudes) !

Notes d’utilisation

Avant de réduire les aliments en purée, hachez les plus
gros morceaux d'aliments solides (max. @ 1,5cm) et
ajoutez un peu de liquide.

Sila vitesse maximale est trop lente, interrompez le pro-
cessus. Réduire la quantité d'aliments & mixer. Détachez
les aliments solides.

Fonctionnement de courte durée : N'utilisez pas I'ap-
pareil pendant plus de 1 minute a la fois. Ne pas utiliser
plus de 10 secondes a la fois en mode turbo. Laissez
I'appareil refroidir pendant environ 5 minutes avant de
le réutiliser.

. Vitesse Durée

Fonction . dutilisati
Bouton-poussoir ® Bouton T utilisation
Pour mélanger et remuer les shakes, les boissons,
les sauces ; pour réduire en purée les soupes et Sélectionnable en Vitesse maximale. . .
' ' : . : : . Maximum 1 minute

les sauces ; pour hacher les aliments solides pré- continu Elle n'est pas réglable.
découpés, les dips, les aliments pour bébés.

Montage/démontage
Reportez-vous également a l'illustration de la page 3. As-

S|
S|

1

emblez le boitier du moteur et la tige de mélange comme
uit :
. Placez le boitier du moteur (6) sur la tige de mixage (7).

2. Tournez la tige de mélange dans le sens inverse des

aiguilles d’'une montre jusqu'a la butée. Vous devez I'en-

tendre s'enclencher. Vérifiez qu'il est bien en place.

Pour la retirer, tournez la tige de mélange d'un petit tour
dans le sens des aiguilles d’'une montre et retirez-la du
boitier du moteur.

Branchement électrique

1.

liser correspond a celle de I'appareil. Vous trouverez les

informations correspondantes sur la plaque signalétique.

2. Branchez le cable d'alimentation sur une prise de cou-

rant correctement installée et reliée a la terre. L'éclairage

autour des boutons-poussoirs s'allume.

PC-SM1317_IM

Vérifiez que la tension du réseau que vous souhaitez uti-

Utilisation

. Placez un récipient contenant les aliments & mixer sur

une surface de travail plane.

. Plongez toute la téte du mixeur dans l'aliment ou la

boisson. Tenez I'appareil verticalement. Vous éviterez
ainsi les éclaboussures.

. Tenez la poignée d’'une main de maniére a pouvoir ap-

puyer sur le bouton-poussoir (®). De I'autre main, vous

pouvez régler la vitesse a l'aide du contréleur (2).

- L'appareil s'éteint lorsque vous relachez le bou-
ton-poussoir.

- Le mode pulsé est obtenu en appuyant et en rela-
chant le bouton (T) a intervalles réguliers. L'appareil
atteint alors immédiatement la vitesse la plus élevée.

. Déplacez Iégérement 'appareil vers le haut et vers le

bas.
- Eteignez toujours 'appareil avant de le détacher de
I'aliment a mixer.

Fin de I'opération
1. Relachez le bouton-poussoir. Attendez que les lames

s'arrétent.

2. Retirez la fiche d’alimentation de la prise de courant.

17
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Suggestions de recettes

Mayonnaise

Ingrédients :

1 jaune d'ceuf frais cru, a température ambiante
1 cuillére & soupe de moutarde a point

1 cuillére & soupe de jus de citron ou de vinaigre
Sel et poivre au go(t

200ml d’huile

Préparation :

1. Placez les ingrédients (sauf I'huile) dans un récipient
haut et étroit dans l'ordre indiqué.

2. Placez le mixeur plongeant verticalement dans le
récipient et lancez le processus de mixage a I'aide du
bouton poussoir.

3. Ajouter progressivement 'huile. Lever et baisser lente-
ment le mixeur plongeant jusqu'a ce que la mayonnaise
soit préte.

Soupe de pommes de terre (4 portions)
Ingrédients :

7509 de pommes de terre farineuses

509 de poireau et de céleri

1 carotte

2 oignons de taille moyenne

2 cuilléres a soupe de beurre

1 litre de bouillon de Iégumes (instantané)
Sel

Poivre noir moulu

Marjolaine fraiche a volonté

Thym frais au go(it

2 cuilléres a soupe de créme fraiche

Préparation :

1. Eplucher et couper les pommes de terre en dés, les
placer dans un bol, les couvrir d'eau et les réserver.

2. Eplucher et couper les oignons en quatre. Nettoyer
et laver le poireau et couper uniquement les parties

6.
7.

8.

blanches en rondelles. Nettoyer, laver et couper le céleri
et la carotte en dés.

. Hacher grossierement les légumes a I'aide d’'un mixeur

plongeant.

. Mettre le beurre dans une casserole, y faire revenir les

Iégumes et ajouter le bouillon de légumes.

. Ajouter les pommes de terre coupées en dés au bouillon,

couvrir et laisser mijoter a feu doux pendant environ
20 minutes.

Assaisonner selon le godt.

Réduire la soupe en purée a l'aide d’un mixeur plon-
geant.

Incorporer la créme fraiche.

Galettes de pommes de terre (environ 12 piéces)
Ingrédients :

4009 de pommes de terre farineuses, épluchées et cou-
pées en dés

1 petit oignon haché

1 ceuf frais

Sel

Poivre

Muscade rapée

Graisse pour la friture

Préparation :

1,

Placer les cubes de pommes de terre et 'oignon dans un
bol, ajouter 'ceuf et assaisonner avec du sel, du poivre
et de la noix de muscade.

. Réduire le tout en purée a 'aide d’'un mixeur plongeant.

Conseil : Sile mélange de pommes de terre est trop
liquide, vous pouvez ajouter 1 a 2 cuilléres & soupe de
flocons d’avoine ou de maizena.

. Faire chauffer la graisse a haute température, étaler le

mélange de pommes de terre en petites portions pour
former des galettes rondes et les faire frire dans la
graisse.

Nettoyage

/\ AVERTISSEMENT :

» Débranchez toujours la fiche de la prise de courant avant de

procéder au nettoyage.

* Ne jamais immerger le boitier du moteur dans I'eau pour le
nettoyer. Cela pourrait provoquer un choc électrique ou un in-

cendie.

PC-SM1317_IM
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/\ AVERTISSEMENT :

* Les lames de la barre de mixage sont trés tranchantes. Soyez

particulierement vigilant.

/\ ATTENTION :

+ Ne pas utiliser de brosse métallique ou d'autres objets
abrasifs.

+ Nutilisez pas de produits de nettoyage agressifs ou
abrasifs.

+ Pour pré-nettoyer la tige de mixage, remplissez un réci-
pient d’eau chaude et faites fonctionner la tige de mixage
comme décrit dans la section « Utilisation ».

+ Le boitier peut étre nettoyé a I'aide d'un chiffon légére-
ment humide.

+Pour un nettoyage en profondeur, séparez la tige de
mixage du boitier du moteur comme indiqué dans la
section « Montage/démontage ».

Nettoyage a I'eau de ringage

Vous pouvez nettoyer la tige de mixage dans de I'eau de
ringage tiéde additionnée d’un peu de liquide vaisselle.
Rincez ensuite a I'eau claire. Séchez ensuite bien la tige
de mixage.

Stockage

+ Nettoyez 'appareil comme indiqué et laissez-le sécher
complétement.

+ Aprés le nettoyage, vous pouvez suspendre I'appareil &
la boucle de suspension (1).

+ Nous vous recommandons de ranger I'appareil dans
son emballage d’origine si vous n'avez pas l'intention de
I'utiliser pendant une période prolongée.

+ Rangez toujours I'appareil hors de portée des enfants,
dans un endroit sec et bien ventilé.

Données techniques

Modeéle : .
Alimentation électrique :.
Puissance absorbée : ....
Consommation d’énergie en mode arrét :
Classe de protection :...................
Fonctionnement de courte durée :
Poids net: ...

Nous nous réservons le droit d'apporter des modifications
techniques ainsi que des modifications de conception dans
le cadre du développement continu de nos produits.

Cet appareil a été testé conformément a toutes les direc-
tives CE applicables et actuelles et a été construit selon les
derniéres réglementations en matiére de sécurité.

PC-SM1317_IM

Elimination
Signification du symbole « Poubelle »
Protégez votre environnement, ne jetez pas vos

appareils électriques avec les ordures ména-
géres.

Utilisez, pour I'élimination de vos appareils

I électriques, les bornes de collecte prévues a
cet effet ol vous pouvez vous débarrasser des
appareils que vous n'utilisez plus.

Vous contribuez ainsi a éviter les impacts potentiels dans
I'environnement et sur la santé de chacun, causés par une
mauvaise élimination de ces déchets.

FRANGAIS

Vous contribuez aussi au recyclage sous toutes ses formes
des appareils électriques et électroniques usagés.

Vous trouverez toutes les informations sur les bornes
d'élimination des appareils auprés de votre commune ou
de 'administration de votre communauté. Votre revendeur
et partenaire contractuel est également tenu de reprendre
gratuitement I'ancien appareil.

A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Cet appareil

se recycle

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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IMPORTANTE:

Asegurese de leer primero las instrucciones de seguridad adjun-

tas por separado.

Manual de instrucciones

Le agradecemos la confianza depositada en este producto
y esperamos que disfrute de su uso.

Lea atentamente el manual de instrucciones y las instruc-
ciones de seguridad adjuntas por separado antes de utilizar
este aparato. Guarde estos documentos, incluyendo el
certificado de garantia, el recibo y, si es posible, la caja

con el embalaje interior en un lugar seguro. Si entrega el
aparato a un tercero, incluya siempre todos los documentos
pertinentes.

Simbolos en este manual de instrucciones
Advertencias importantes para su seguridad estan sefia-
ladas en especial. Siga estas advertencias incondicional-
mente, para evitar accidentes y dafios en el aparato:

I\ AVISO:
Advierte ante los peligros para su salud y demuestra
posibles riesgos de herida.

/\ ATENCION:
Indica los posibles riesgos para el aparato u otros
objetos.

Indice
Indicacion de los elementos de manejo ...
Uso previsto
Desembalaje del aparato...
Volumen de entrega
Indicacion de los elementos de manejo ...
Advertencias para el uso del aparato...
Notas de uso..
Manejo ...
Sugerencias de recetas.
Limpieza
Almacenamiento.....
Datos técnicos
Eliminacion
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Uso previsto

Este aparato se utiliza para hacer purés o mezclar alimen-
tos y bebidas. Por ejemplo, es muy adecuado para preparar
mayonesa, salsas, sopas, alimentos infantiles y batidos.

También puede utilizarse en platos calientes.

El aparato esta pensado para procesar cantidades domés-
ticas.

El aparato esta destinado al uso doméstico y aplicaciones
similares. Sélo debe utilizarse de la manera descrita en
este manual de instrucciones. No debe utilizar el aparato
con fines comerciales.

Cualquier otro uso se considera inadecuado y puede provo-
car dafios materiales o incluso personales.

El fabricante no se hace responsable de los dafios causa-
dos por un uso inadecuado.

Desembalaje del aparato

1. Saque el aparato de su embalaje.

2. Retire todo el material de embalaje, como las laminas, el
material de relleno, las bridas para cables y el embalaje
de carton.

3. Compruebe que el volumen de entrega esta completo.

4. Siel contenido del embalaje esta incompleto o si se
detectan dafios, no utilice el aparato. Devuélvalo inme-
diatamente al distribuidor.

5. Es posible que todavia haya polvo o residuos de pro-
duccion en el aparato. Le recomendamos que limpie el
aparato como se describe en el apartado “Limpieza’.

Volumen de entrega

1x Carcasa del motor
1x Varilla de mezcla

Indicacion de los elementos de manejo

Lazo para colgar

Control de velocidad continuo
Senalizacion de los niveles de velocidad
Boton ©

Boton T (Turbo)

Carcasa del motor

Varilla de mezcla

Cuchillas

O ~NOo O W -
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Advertencias para el uso del aparato

N\ AVISO: {Peligro de lesiones!

+ iLas hojas de los cuchillos estan afiladas! jManipule
las cuchillas con el cuidado necesario!

+ El motor sigue funcionando después de desconec-
tarlo. Espere siempre a que las cuchillas se detengan.

+ Asegurese de que la carcasa del motor no se moje. El
encendido de un motor mojado puede provocar una
descarga eléctrica o un cortocircuito.

+ Si utiliza el aparato con alimentos calientes, jexiste
riesgo de quemaduras por salpicaduras calientes!

+ Sumerja la varilla mezcladora en los alimentos antes de
encender el aparato. Asi evitara salpicaduras.

Tabla de tiempos de funcionamiento

+ jAsegurese de que el cable de alimentacion no entre
en contacto con superficies calientes (por ejemplo, ollas
calientes)!

Notas de uso

+ Antes de hacer el puré, trocee los alimentos sélidos mas

grandes (@ méx. 1,5cm) y afiada un poco de liquido.

+ Sila velocidad méxima es demasiado lenta, interrumpa
el proceso. Reduzca la cantidad de alimentos a triturar.
Afloje los alimentos sdlidos.

+ Funcionamiento de corta duracion: No utilice el
aparato durante mas de 1 minuto seguido. No utilizar
durante mas de 10 segundos seguidos en modo turbo.
Deje que el aparato se enfrie durante aprox. 5 minutos
antes de volver a utilizarlo.

” Velocidad Tiempo de
Funcion . .
Boton @ Boton T funcionamiento

Para mezclar y remover batidos, bebidas, salsas; para . . "

) . ) ) Seleccionable de | Velocidad maxima. s .
hacer purés de sopas y salsas; para picar alimentos . ) Maximo 1 minuto

o - . forma continua No es ajustable.

precortados y sélidos, salsas, alimentos para bebés.

Montaje/desmontaje

Consulte también la ilustracion de la pagina 3. Monte la
carcasa del motor y la varilla mezcladora de la siguiente
manera:

1. Coloque la carcasa del motor (6) sobre la varilla mez-
cladora (7).

2. Gire la varilla mezcladora en sentido antihorario hasta
el tope. Debe oirse un clic. Compruebe que esta bien
encajada.

Para desmontarla, gire la varilla de mezcla un poco en el
sentido de las agujas del reloj y saquela de la carcasa del
motor.

Conexion eléctrica

1. Compruebe que la tension de red que desea utilizar
coincide con la del aparato. Encontrara la informacién
correspondiente en la placa de caracteristicas.

2. Conecte el cable de red a una toma con toma de tierra
correctamente instalada. La iluminacion alrededor de los
botones se enciende.

Manejo
1. Coloque un recipiente con los alimentos a mezclar sobre
una superficie de trabajo nivelada.
2. Sumerja todo el cabezal de la licuadora en el alimento
0 bebida. Mantenga el aparato en posicion vertical. Asi
evitara salpicaduras.

PC-SM1317_IM

3. Sujete el asa con una mano de forma que pueda pulsar
el boton (®). Con la otra mano puede ajustar la veloci-
dad con el regulador (2).

- El aparato se apaga al soltar el boton.

- El'modo de impulsos se consigue pulsando y
soltando el botén (T) a intervalos. De este modo se
alcanza inmediatamente el nivel de velocidad mas
alto.

4. Mueva el aparato ligeramente hacia arriba y hacia abajo.

- Apague siempre el aparato antes de retirarlo de los
alimentos que vaya a mezclar.

Finalizacion del funcionamiento

1. Suelte el botdn. Espere a que las cuchillas se detengan.
2. Saque el enchufe de la toma de corriente.

Sugerencias de recetas

Mayonesa

Ingredientes:

1 yema de huevo fresca y cruda, a temperatura ambiente
1 cucharada sopera de mostaza medio picante

1 cucharada de zumo de limén o vinagre

Sal'y pimienta al gusto

200ml de aceite

Preparacion:
1. Colocar los ingredientes (excepto el aceite) en un reci-
piente alto y estrecho en el orden indicado.
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2. Colocar la licuadora verticalmente en el recipiente y
empezar a batir con el botén.

3. Afadir poco a poco el aceite. Suba y baje lentamente la
licuadora de mano hasta que la mayonesa esté lista.

Sopa de patata (4 raciones)
Ingredientes:

7509 de patatas harinosas

50g de puerro y apio

1 zanahoria

2 cebollas medianas

2 cucharadas de mantequilla

1 litro de caldo de verduras (instantaneo)
Sal

Pimienta negra molida
Mejorana fresca al gusto
Tomillo fresco al gusto

2 cucharadas de créme fraiche

Preparacion:

1. Pelary cortar las patatas en dados, colocarlas en un bol,
cubrirlas con agua y reservar.

2. Pelary cortar las cebollas en cuartos. Limpiar y lavar el
puerro y cortar solo las partes blancas en aros. Limpiar,
lavar y cortar en dados el apio y la zanahoria.

3. Picar las verduras con una batidora de mano.

4. Poner la mantequilla en una cacerola, rehogar las verdu-

ras en ella y afadir el caldo de verduras.

5. Afadir las patatas cortadas en dados al caldo, tapar y
cocer a fuego lento durante unos 20 minutos.

6. Sazonar al gusto.

7. Triturar la sopa brevemente con una batidora de mano.

8. Incorporar la nata liquida.

Tortitas de patata (aprox. 12 piezas)

Ingredientes:

4004 de patatas harinosas peladas y cortadas en dados
1 cebolla pequefia picada

1 huevo fresco

Sal

Pimienta

Nuez moscada rallada

Grasa para freir

Preparacion:

1. Poner los dados de patata y la cebolla en un bol, afiadir
el huevo y sazonar con sal, pimienta y nuez moscada.

2. Triturar todo bien con una batidora de mano.
Consejo: Si la mezcla de patatas estd demasiado
aguada, se pueden afiadir 1 6 2 cucharadas de copos
de avena o harina de maiz.

3. Calentar la grasa a alta temperatura, extender la mezcla
de patata en pequefias porciones para formar hambur-
guesas redondas y freir en la grasa.

Limpieza

/N AVISO:

+ Desconecte siempre el enchufe de la toma de corriente antes

de limpiar el aparato.

* No sumerja nunca la carcasa del motor en agua para limpiarla.
Podria provocar una descarga eléctrica o un incendio.

+ Las cuchillas de la varilla mezcladora estan muy afiladas. Tenga

especial cuidado.

/\ ATENCION:

+ No utilice cepillos de alambre ni otros objetos abra-
Sivos.

+ No utilice productos de limpieza agresivos o abrasi-
VOS.

+ Para limpiar previamente la varilla mezcladora, llene un
recipiente con agua caliente y haga funcionar la varilla
mezcladora como se describe en el apartado “Manejo”.
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+ La carcasa puede limpiarse con un pafio ligeramente
humedecido.

+ Para una limpieza a fondo, separe la varilla mezcladora
de la carcasa del motor tal como se describe en “Mon-
taje/desmontaje”.
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Limpieza con agua

Puede limpiar la varilla mezcladora con agua tibia y un poco
de detergente liquido. A continuacion, aclarela con agua
limpia. A continuacion, seque bien la varilla mezcladora.

Almacenamiento

+ Limpie el aparato como se describe y déjelo secar
completamente.

+ Puede colgar el aparato en el gancho (1) después de
limpiarlo.

+ Le recomendamos que guarde el aparato en su emba-
laje original si no va a utilizarlo durante un periodo de
tiempo prolongado.

+ Guarde siempre el aparato fuera del alcance de los
nifios, en un lugar seco y bien ventilado.

Datos técnicos

MOEIO: ......ovvvviiiri s PC-SM 1317
....220-240V~, 50-60 Hz

Clase de protecCion: ...........coceeeeveeen.
Funcionamiento de corta duracion:
PeSO NELO: ...veveeeieees e

El derecho de realizar modificaciones técnicas y de disefio
en el curso del desarrollo continuo del producto esta
reservado.

Este aparato ha sido probado de acuerdo con todas las
directivas CE vigentes y construido de acuerdo con las
Ultimas normas de seguridad.

Eliminacion
Significado del simbolo “Cubo de basura”

Proteja nuestro medio ambiente, aparatos eléc-
tricos no forman parte de la basura doméstica.

Haga uso de los centros de recogida previstos
para la eliminacion de aparatos eléctricos y
entregue alli sus aparatos eléctricos que no
vaya a utilizar mas.

Ayudara en evitar las potenciales consecuencias, a causa
de una errénea eliminacion de desechos, para el medio
ambiente y la salud humana.

Con ello, contribuira a la recuperacion, al reciclado y a otras
formas de reutilizacion de los aparatos viejos eléctricos y
electronicos.

La informacion como se debe eliminar los aparatos, se
obtiene en su ayuntamiento o su administracion municipal.
Su distribuidor y socio contractual también esta obligado a
recuperar el aparato antiguo sin coste alguno.

PC-SM1317_IM
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IMPORTANTE:

Assicuratevi di leggere prima le istruzioni di sicurezza allegate

separatamente.

Istruzioni per l'uso

Grazie per aver scelto il nostro prodotto. Vi auguriamo un
buon utilizzo del dispositivo.

Prima di utilizzare I'apparecchio, leggere attentamente

le istruzioni per I'uso e le istruzioni di sicurezza allegate
separatamente. Conservare questi documenti, compreso il
certificato di garanzia, la ricevuta e, se possibile, la scatola
con l'imballaggio interno in un luogo sicuro. Se si cede
I'apparecchio a terzi, includere sempre tutti i documenti
pertinenti.

Simboli per questo manuale di istruzioni per I'uso

Le indicazioni importanti per la propria sicurezza sono
indicati appropriatamente. Osservare assolutamente queste
indicazioni, per evitare incidenti e danni all'apparecchio:

I\ AWISO:
Previene i rischi della propria salute ed indica possibili
rischi di ferite.

/\ ATTENZIONE:
Indica possibili pericoli per I'apparecchio o altri oggetti.

Indice

Elementi di comando . .
UsO previsto ... .24
Disimballaggio dell'apparecchio ...
Nella fornitura
Elementi di comando .
Avvertenze per 'uso dellapparecchio...
Note per 'uso
Utilizzo............
Suggerimenti per le ricette.
Pulizia...............
Conservazione....
Dati tecnici
Smaltimento ...
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Uso previsto

Questo apparecchio viene utilizzato per ridurre in purea o
frullare alimenti e bevande. Ad esempio, & molto adatto per
preparare maionese, salse, zuppe, alimenti per bambini e
frullati.

Puo essere utilizzato anche per piatti caldi.

L'apparecchio & destinato alla lavorazione di quantita
domestiche.

L'apparecchio € destinato all'uso domestico e ad applica-
zioni simili. Pud essere utilizzato solo nel modo descritto
nelle presenti istruzioni per 'uso. L'apparecchio non deve
essere utilizzato per scopi commerciali.

Qualsiasi altro uso & da considerarsi improprio e pud cau-
sare danni alle cose o addirittura alle persone.

Il produttore non si assume alcuna responsabilita per i
danni causati da un uso improprio.

Disimballaggio dell’apparecchio

1. Togliere 'apparecchio dal suo imballaggio.

2. Rimuovere tutto il materiale d'imballaggio, come pelli-
cole, materiale di riempimento, fascette e imballaggi di
cartone.

3. Controllare la completezza del contenuto dell'imballaggio.

4. Se il contenuto dellimballaggio & incompleto o se si
rilevano danni, non mettere in funzione I'apparecchio.
Restituirlo immediatamente al rivenditore.

5. Sull'apparecchio potrebbero esserci ancora polvere o
residui di produzione. Si consiglia di pulire 'apparecchio
come descritto al punto “Pulizia”.

Nella fornitura

1% Alloggiamento del motore
1x Asta di miscelazione

Elementi di comando

Anello per appendere I'apparecchio
Regolazione continua della velocita
Contrassegni per i livelli di velocita
Tasto @

Tasto T (Turbo)

Alloggiamento del motore

Asta di miscelazione

Lame

O~NOo O W -

20.03.25



Avvertenze per 'uso dell’apparecchio

N\ AWISO: Pericolo di lesionil

+ Le lame dei coltelli sono affilate! Maneggiare i coltelli
con la necessaria attenzione!

+ |l motore continua a funzionare anche dopo lo spegni-
mento. Attendere sempre che le lame si fermino.

+ Assicurarsi che 'alloggiamento del motore non si ba-
gni. L'accensione di un motore bagnato puo provocare
scosse elettriche o cortocircuiti.

Se si utilizza 'apparecchio con alimenti caldi, c'¢ il rischio
di ustioni dovute a schizzi bollenti!

Immergere I'asta di miscelazione nel cibo prima di
accendere 'apparecchio. In questo modo si evitano gli
schizzi.

Tabella dei tempi di funzionamento

+ Assicurarsi che il cavo di alimentazione non venga a
contatto con superfici calde (ad es. pentole calde)!

Note per 'uso

+ Prima di ridurre in purea, tritare i pezzi piu grandi di
alimenti solidi (@ massimo 1,5cm) e aggiungere un po’
di liquido.

+ Se la velocita massima & troppo bassa, interrompere il
processo. Ridurre la quantita di cibo da frullare. Scio-
gliere gli alimenti solidi.

+ Funzionamento per brevi periodi: Non utilizzare I'ap-
parecchio per piti di 1 minuto alla volta. Non utilizzare la
modalita turbo per piti di 10 secondi alla volta. Lasciare
raffreddare I'apparecchio per circa 5 minuti prima di
utilizzarlo nuovamente.

Funzione

Velocita Durata

Tasto © Tasto T di funzionamento

Per mescolare e mescolare frullati, bevande, salse;
per ridurre in purea zuppe e salse; per tritare cibi solidi
pretagliati, salse, alimenti per bambini.

Selezionabile in | Velocita massima.

. . } Massimo 1 minuto
modo continuo Non & regolabile.

Montaggio/smontaggio

Consultare anche [illustrazione a pagina 3. Assemblare
I'alloggiamento del motore e I'asta di miscelazione come
segue:

1

. Collocare I'alloggiamento del motore (6) sull'asta di
miscelazione (7).

2. Ruotare I'asta di miscelazione in senso antiorario fino

allarresto. Si dovrebbe sentire uno scatto in posizione.
Verificare che sia saldamente inserita.

Per rimuoverla, ruotare I'asta di miscelazione in senso
orario per un breve giro ed estrarla dall'alloggiamento del
motore.

Collegamento elettrico

1

. Verificare che la tensione di rete che si desidera utiliz-
zare corrisponda a quella dell'apparecchio. Le informa-
zioni relative sono riportate sulla targhetta.

. Collegare il cavo di rete a una presa di corrente corret-
tamente installata e dotata di messa a terra. Lillumina-
zione intorno ai tasti si accende.

Utilizzo
. Posizionare un contenitore con gli alimenti da mescolare
su una superficie di lavoro piana.
. Immergere l'intera testa del frullatore nel prodotto
alimentare o nella bevanda. Tenere I'apparecchio in
verticale. In questo modo si evitano gli schizzi.

PC-SM1317_IM

3. Tenere l'impugnatura con una mano in modo da poter
premere il tasto (®). Con l'altra mano & possibile rego-
lare la velocita con il controller (2).

- L'apparecchio si spegne quando si rilascia il tasto.

- La modalita a impulsi si ottiene premendo e
rilasciando il tasto (T) a intervalli. In questo modo si
raggiunge immediatamente il livello di velocita pit alto.

4. Muovere leggermente I'apparecchio verso l'alto e verso
il basso.

- Spegnere sempre I'apparecchio prima di allontanarlo
dal cibo da mescolare.

Fine del funzionamento
1. Rilasciare il tasto. Attendere che le lame si fermino.
2. Estrarre la spina dalla presa di corrente.

Suggerimenti per le ricette
Maionese
Ingredienti:
1 tuorlo d'uovo fresco crudo, a temperatura ambiente
1 cucchiaio di senape a media temperatura
1 cucchiaio di succo di limone o aceto
Sale e pepe a piacere
200ml di olio
Preparazione:
1. Mettere gli ingredienti (tranne I'olio) in un contenitore alto
e stretto nell'ordine elencato.
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2. Posizionare il frullatore a mano in verticale nel conteni-
tore e avviare il processo di frullatura con il tasto.

3. Aggiungere gradualmente l'olio. Alzare e abbassare
lentamente il frullatore a immersione finché la maionese
non & pronta.

Zuppa di patate (4 porzioni)
Ingredienti:

7509 di patate farinose

50 di porro e sedano ciascuno
1 carota

2 cipolle di media grandezza

2 cucchiai di burro

1 litro di brodo vegetale (istantaneo)
Sale

Pepe nero macinato
Maggiorana fresca a piacere
Timo fresco a piacere

2 cucchiai di créme fraiche

Preparazione:

1. Sbucciare e tagliare a cubetti le patate, metterle in una
ciotola, coprirle d'acqua e metterle da parte.

2. Sbucciare e tagliare in quarti le cipolle. Pulire e lavare
il porro e tagliare solo la parte bianca ad anelli. Pulire,
lavare e tagliare a cubetti il sedano e la carota.

3. Tritare grossolanamente le verdure con un frullatore a
mano.

4.
5.
6.

7.
8.

Mettere il burro in una casseruola, soffriggervi le verdure
e aggiungere il brodo vegetale.

Aggiungere al brodo le patate tagliate a cubetti, coprire e
cuocere a fuoco lento per circa 20 minuti.

Condire a piacere.

Frullare brevemente la zuppa con un frullatore a mano.
Aggiungere la créme fraiche.

Frittelle di patate (circa 12 pezzi)

Ingredienti:

4004 di patate farinose, sbucciate e tagliate a cubetti
1 cipolla piccola tritata

1 uovo fresco

Sale

Pepe

Noce moscata grattugiata

Grasso per friggere

Preparazione:

1.

Mettere i cubetti di patate € la cipolla in una ciotola,
aggiungere l'uovo e condire con sale, pepe e noce
moscata.

. Ridurre il tutto in purea con un frullatore a mano.

Suggerimento: Se il composto di patate & troppo
acquoso, si possono aggiungere 1-2 cucchiai di fiocchi
d’avena o di farina di mais.

. Riscaldare il grasso ad alta temperatura, distribuire

il composto di patate in piccole porzioni per formare
polpettine rotonde e friggere nel grasso.

Pulizia

/A AWISO:

* Prima di procedere alla pulizia, scollegare sempre la spina dalla

presa di corrente.

* Non immergere mai l'alloggiamento del motore in acqua per la
pulizia. Cio potrebbe causare scosse elettriche o incendi.

+ Le lame dell'asta di miscelazione sono molto affilate. Prestare

particolare attenzione.

/\ ATTENZIONE:
+ Non utilizzare spazzole metalliche o altri oggetti
abrasivi.

+ Non utilizzare detergenti aggressivi o abrasivi.

+ Perla pulizia preliminare dell'asta di miscelazione, riem-

pire un contenitore con acqua calda e azionare I'asta di
miscelazione come descritto in “Utilizzo”.
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L'alloggiamento puo essere pulito con un panno legger-
mente umido.

Per una pulizia accurata, separare I'asta di miscelazione
dall'alloggiamento del motore come descritto in “Montag-
gio/smontaggio”.
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Pulizia con acqua di risciacquo

E possibile pulire I'asta di miscelazione in acqua tiepida
con I'aggiunta di un po’ di detersivo per piatti. Quindi
risciacquare con acqua pulita. Quindi asciugare bene I'asta
di miscelazione.

Conservazione

+ Pulire 'apparecchio come descritto e lasciarlo asciugare
completamente.

+ Dopo la pulizia, 'apparecchio pud essere appeso all'ap-
posito anello (1).

+ Si consiglia di riporre I'apparecchio nell'imballaggio
originale se non si intende utilizzarlo per un periodo di
tempo prolungato.

+ Conservare sempre 'apparecchio fuori dalla portata dei
bambini, in un luogo ben ventilato e asciutto.

Dati tecnici

Consumo di energia in modalita spenta
Classe di protezione: .........cccoeeeeeveeneennens
Funzionamento per brevi periodi: .
Peso netto: ...

Siriserva il diritto di apportare modifiche tecniche e di
design nel corso dello sviluppo del prodotto.

Questo apparecchio ¢ stato testato secondo tutte le
direttive CE in vigore e costruito secondo le ultime norme
di sicurezza.

Smaltimento

Significato del simbolo “Eliminazione”

Salvaguardare 'ambiente, gli elettrodomestici
non vanno eliminati come rifiuti domestici.

Per I'eliminazione degli elettrodomestici, fare
uso dei posti di raccolta previsti per questo tipo
e porre quegli elettrodomestici che non sono
pill in uso.
Si contribuisce cosi ad evitare un effetto potenziale sull'am-
biente e sulla salute, dovuto magari ad una eliminazione
shagliata.

Questo significa un contributo personale alla riutilizzazione,
al riciclaggio e altre forme di utilizzazione di elettrodomestici
ed apparecchi elettronici usati.

Si possono trovare le corrispondenti informazioni sugli
appositi luoghi di raccolta, nelle amministrazioni dei comuni.
Il vostro rivenditore e partner contrattuale & anche obbligato
a riprendere gratuitamente il vecchio apparecchio.

PC-SM1317_IM
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WAZNE:

Najpierw nalezy zapoznac sie z oddzielnie zataczong instrukcjg

bezpieczenstwa.

Instrukcja obstugi

Dziekujemy za wybdr naszego produktu. Mamy nadzieje, ze
korzystanie z urzadzenia sprawi panstwu rados¢.

Przed rozpoczgciem uzytkowania urzadzenia przeczytaj
uwaznie instrukcje obstugi oraz oddzielnie zataczone
wskazowki bezpieczenstwa. Przechowu;j te dokumenty
wraz z kartg gwarancyjng, paragonem i, jesli to mozliwe,
pudetkiem z opakowaniem wewnetrznym w bezpiecznym
miejscu. Jezeli przekazujesz urzadzenie osobom trzecim,
dotgcz zawsze wszystkie istotne dokumenty.

Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi

Wazne informacje dotyczace bezpieczenistwa uzytkownika
sq specjalnie wyrdznione. Koniecznie stosuj sie do tych
wskazowek, aby unikna¢ wypadkéw i uszkodzenia urza-
dzenia:

/N OSTRZEZENIE:
Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wskazuje na
potencjalne ryzyka obrazen.

[\ UWAGA:
Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadzenia lub
innych przedmiotow.

Spis tresci

Przeglad elementdw 0bStUGI..........ccvverernceeneriinricineieeene 3
Przeznaczenie
Rozpakowanie urzadzenia ..
Zakres dostawy

Przeglad elementéw obstugi
Ostrzezenia dotyczace uzytkowania urzadzenia . .
Uwagi dotyczace UzytkOwania..............oceeerereereeerneererenes
Obstuga
Propozycje przepisow..
Czyszczenie
Przechowywanie
Dane techniczne
Ogolne warunki gwarancji
USUWANIE ..o
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Przeznaczenie

To urzadzenie stuzy do przecierania lub miksowania zywno-
§ci i napojow. Nadaje si¢ na przyktad do przygotowywania
majonezu, dipdw, sosow, zup, zywnosci dla niemowlat

i koktajli mlecznych.

Mozna go réwniez uzywac do goracych potraw.

Urzadzenie jest przeznaczone do przetwarzania domowych
ilosci produktow.

Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego

i podobnych zastosowan. Moze by¢ uzywane wytacznie

w sposob opisany w niniejszej instrukgji obstugi. Nie wolno
uzywac urzadzenia do celéw komercyjnych.

Kazde inne uzycie jest uwazane za niewlasciwe i moze spo-
wodowac uszkodzenie mienia lub nawet obrazenia ciata.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody spowo-
dowane niewtasciwym uzytkowaniem.

Rozpakowanie urzadzenia

. Wyjmij urzadzenie z opakowania.

2. Usun wszystkie materialy opakowaniowe, takie jak folie,
materiaty wypetniajace, opaski kablowe i opakowania
kartonowe.

3. Sprawdz, czy zawarto$¢ opakowania jest kompletna.

4. Jezeli zawartos¢ opakowania jest niekompletna lub
jezeli widoczne s uszkodzenia, nie uzywaj urzadzenia.
Natychmiast zwr6¢ je do sprzedawcy.

. Na urzadzeniu moze nadal znajdowac sie kurz lub
pozostato$ci po produkgji. Zalecamy wyczyszczenie
urzadzenia zgodnie z opisem w punkcie ,Czyszczenie”.

—_

[$a]

Zakres dostawy

1x Obudowa silnika
1x Drazek mieszajacy

Przeglad elementow obstugi

Petla do zawieszania
Bezstopniowa regulacja predkosci
Oznaczenia poziomow predkosci
Przycisk ©

Przycisk T (Turbo)

Obudowa silnika

Drazek mieszajacy

Ostrza

O~NOo O W -
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Ostrzezenia dotyczace
uzytkowania urzadzenia

/N OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazer!

+ Ostrza nozy sg ostre! Z nozami nalezy obchodzi¢ sie
z nalezyta ostroznoscia!

+ Silnik nadal pracuje po wytaczeniu. Nalezy zawsze
odczekat, az ostrza zatrzymaja sie.

+  Upewnij sie, ze obudowa silnika nie jest mokra.
Wiaczenie mokrego silnika moze doprowadzi¢ do
porazenia pradem lub zwarcia.

+ W przypadku uzywania urzadzenia z goraca zywnoscig
istnieje ryzyko poparzenia goracymi rozpryskami!

+ Przed wigczeniem urzadzenia nalezy zanurzy¢
koncowke miksujaca w potrawie. Zapobiegnie to roz-
pryskom.

Tabela czaséw pracy

+ UpewniC sie, ze przewdd zasilajacy nie styka sie z gora-

cymi powierzchniami (np. goracymi garnkami)!

Uwagi dotyczace uzytkowania

+ Przed przystapieniem do przecierania nalezy posieka¢
wieksze kawatki zywnosci (maks. @ 1,5cm) i doda¢
troche piynu.

+ Jesli maksymalna predko$¢ jest zbyt niska, przerwij pro-

ces. Zmniejsz ilo$¢ zywnosci do zmiksowania. Poluzuj
state kawatki zywno$ci.

+ Praca krotkotrwata: Nie uzywaj urzadzenia dtuzej niz
przez 1 minute. W trybie turbo nie nalezy uzywac urza-
dzenia dtuzej niz 10 sekund. Przed ponownym uzyciem
nalezy odczekac ok. 5 minut, az urzadzenie ostygnie.

Predkos¢
Funkcja . Czas pracy
Przycisk ©® Przycisk T
Do miksowania i mieszania koktajli, napojow, soséw; do
przecierania zup i sosow; do siekania wstepnie pokrojo- | Bezstopniowa | Predko$¢ maksymalna. Maksimum
nych, statych produktéw spozywczych, dipow, zywnosci regulacja Nie mozna go regulowac. 1 minuta
dla niemowlat.

Montaz/demontaz

Nalezy réwniez zapoznac si¢ z ilustracjg na stronie 3.

Zmontuj obudowe silnika i drazek mieszajacy w nastepujacy

Sposob:

1. Umie$¢ obudowe silnika (6) na drazku mieszajacym (7).

2. Obro¢ drazek mieszajacy w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazowek zegara do oporu. Powinien on zatrza-
snag sig na swoim miejscu. Sprawdz, czy jest dobrze
osadzony.

Aby go wyjac, przekre¢ pret mieszajacy w prawo o krotki

obrét i wyciagnij go z obudowy silnika.

Podtaczenie elektryczne

1. Sprawdz, czy napigcie sieciowe, ktorego chcesz uzywac,
odpowiada napieciu urzadzenia. Odpowiednie informa-
cje znajdujg sie na tabliczce znamionowej.

2. Podtacz kabel sieciowy do prawidtowo zainstalowanego
gniazda z uziemieniem. Pod$wietlenie wokot przyciskow
zadwieci sie.

Obstuga
1. Umie$¢ pojemnik z miksowang zywnoscig na réwnej
powierzchni roboczej.
2. Zanurz cafg glowice blendera w produkcie spozywczym
lub napoju. Trzymaj urzadzenie pionowo. Pozwoli to
unikna¢ rozpryskow.

PC-SM1317_IM

3. Przytrzymaj uchwyt jedng reka w taki sposdb, aby mac
nacisnag przycisk (®). Druga reka mozna regulowac
predkos$¢ za pomoca kontrolera (2).

- Urzadzenie wytacza sie po zwolnieniu przycisku.

- Tryb pulsacyjny uzyskuje sie poprzez naciskanie
i zwalnianie przycisku (T) w okreslonych odstepach
czasu. Powoduje to natychmiastowe osiggniecie
najwyzszego poziomu predkosci.

4. Przesuwaj urzadzenie lekko w gore i w dot.

- Zawsze wylaczaj urzadzenie przed wyjeciem go
Z mieszanej potrawy.

Zakonczenie operacji

1. Zwolni¢ przycisk. Poczekaj, az ostrza zatrzymaja sie.
2. Wyciagnij wtyczke sieciowa z gniazdka.

Propozycije przepisow
Majonez
Sktadniki:
1 Swieze surowe z6ttko jaja, temperatura pokojowa
1 tyzka $rednio ostrej musztardy
1 tyzka stolowa soku z cytryny lub octu
S6l i pieprz do smaku
200ml oleju
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Przygotowanie:

1. Umies$¢ skiadniki (z wyjatkiem oliwy) w wysokim, waskim
pojemniku w podanej kolejnosci.

2. Umie$c¢ blender reczny pionowo w pojemniku i rozpocznij
proces miksowania za pomoca przycisku.

3. Stopniowo dodawac olej. Powoli podnos$ i opuszczaj
blender reczny, az majonez bedzie gotowy.

Zupa ziemniaczana (4 porcje)
Sktadniki:

750 g maczystych ziemniakow
po 509 pora i selera naciowego
1 marchewka

2 $redniej wielkosci cebule

2 lyzki masta

1 litr bulionu warzywnego (instant)
Sl

Mielony czarny pieprz

Swiezy majeranek do smaku
Swiezy tymianek do smaku

2 lyzki créme fraiche

Przygotowanie:

1. Ziemniaki obra¢ i pokroi¢ w kostke, umie$ci¢ w misce,
zala¢ woda i odstawic.

2. Cebule obra¢ i pokroi¢ w ¢wiartki. Oczysci¢ i umy¢ por,
a nastepnie pokroic tylko biate czesci w krazki. Seler
i marchewke oczysci¢, umyc¢ i pokroi¢ w kostke.

3. Z grubsza posiekaj warzywa za pomoca blendera
recznego.

4. Umies¢ masto w rondlu, podsmaz w nim warzywa i dodaj
bulion warzywny.

5. Do wywaru doda¢ pokrojone w kostke ziemniaki, przy-
kry¢ i dusi¢ na wolnym ogniu przez okoto 20 minut.

6. Doprawi¢ do smaku.

7. Zupe krétko zmiksowac blenderem recznym.

8. Doda¢ créme fraiche.

Placki ziemniaczane (ok. 12 sztuk)

Sktadniki:

400g maczystych ziemniakéw, obranych i pokrojonych
w kostke

1 mata posiekana cebula

1 $wieze jajko

Sol

Pieprz

Tarta gatka muszkatotowa

Thuszcz do smazenia

Przygotowanie:

1. Umiesci¢ kostki ziemniaczane i cebule w misce, doda¢
jajko i doprawic solg, pieprzem i gatkg muszkatotowa,

2. Wszystko dobrze zmiksowa¢ blenderem recznym.
Wskazowka: Jesli masa ziemniaczana jest zbyt wodni-
sta, mozna doda¢ 1-2 tyzki ptatkéw owsianych lub maki
kukurydzianej.

3. Rozgrzac ttuszcz do wysokiej temperatury, rozprowadzi¢
mieszanke ziemniaczang w matych porcjach, aby ufor-
mowac okragte placki i smazy¢ na tuszczu.

Czyszczenie

/N\ OSTRZEZENIE;

* Przed czyszczeniem nalezy zawsze odtaczy¢ wtyczke sieciowq

od gniazdka.

* Nigdy nie zanurzaj obudowy silnika w wodzie w celu czyszcze-
nia. Moze to spowodowac porazenie pradem lub pozar.

» Ostrza koncowki miksujgcej sg bardzo ostre. Nalezy zachowac

szczegolng ostroznosc.

/\ UWAGA:

+ Nie uzywaj szczotki drucianej ani innych przedmiotow
Sciernych.

+ Nie uzywaj ostrych lub Scierych Srodkéw czyszcza-
cych.
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+Aby wstepnie wyczysci¢ mieszadto, napetnij pojemnik
goracq woda i uruchom mieszadto zgodnie z opisem
w sekcji ,Obstuga”.

+ Obudowe mozna przetrze¢ lekko wilgotng szmatka.

+ W celu doktadnego wyczyszczenia nalezy oddzieli¢ mie-
szadfo od obudowy silnika w sposéb opisany w czesci
,Montaz/demontaz’.

20.03.25



Czyszczenie w wodzie do plukania

Drazek miksujacy mozna czyscic w cieptej wodzie z dodat-
kiem niewielkiej iloci ptynu do mycia naczyn. Nastepnie
sptucz czystq woda. Nastepnie dobrze wysusz mieszadto.

Przechowywanie

+ Wyczys¢ urzadzenie zgodnie z opisem i pozostaw do
catkowitego wyschniecia.

+ Po wyczyszczeniu urzadzenie mozna powiesi¢ na
wieszaku (1).

+ Jedli urzadzenie nie bedzie uzywane przez dtuzszy
czas, zalecamy przechowywanie go w oryginalnym
opakowaniu.

+ Urzadzenie nalezy zawsze przechowywac w dobrze
wentylowanym i suchym migjscu, poza zasiggiem dzieci.

Dane techniczne

Pobér mocy:.....
Pobér mocy w trybie wytaczenia: .........
Praca krotkotrwata: ..
Klasa ochronno$ci

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian technicz-
nych i projektowych w trakcie ciagtego rozwoju produktu.

To urzadzenie zostato przetestowane zgodnie z wszystkimi
obowigzujacymi, aktualnymi dyrektywami CE i zbudowane
zgodnie z najnowszymi przepisami bezpieczenstwa.

OgolIne warunki gwaranc;ji

Producent/Dystrybutor udziela 24 miesigcy gwarancji na
zakupione urzadzenie. Okres gwarancji liczony jest od daty
zakupu urzadzenia.

W tym okresie uszkodzone urzadzenie bedzie bezptatnie
wymienione na wolne od wad. W przypadku, gdy wymiana
bedzie niemozliwa do zrealizowania, Nabywca otrzyma
zwrot ceny zakupu urzadzenia.

Za uszkodzone urzadzenie uwaza sie takie, ktore nie spetnia

funkcji okreslonych w instrukgji obstugi, a przyczyna takiego
stanu jest wewnetrzna wada fabryczna lub materiafowa.
Gwarancjg nie sg objete uszkodzenia mechaniczne,
chemiczne, termiczne, powstate w wyniku dziatania sit
zewnetrznych (np. przepiecie w sieci energetycznej czy
wytadowania atmosferyczne), jak rowniez wady powstate

w wyniku obstugi niezgodnej z instrukcjg obstugi urzadzenia.

Nabywcy przystuguje prawo do wymiany urzadzenia na

wolne od wad lub, jesli wymiana jest niemozliwa, zwrotu go-

towki tylko po dostarczeniu do punktu zakupu kompletnego
urzadzenia z oryginalnymi akcesoriami, instrukcjg obstugi
i w oryginalnym opakowaniu wraz z dowodem zakupu i pra-
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widtowo wypetniong karta gwarancyjng (pieczatka sklepu,
data sprzedazy urzadzenia).

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowiazujg na
terenie Rzeczpospolitej Polskiej.

Niniejsza gwarancja nie wytacza, nie ogranicza ani nie
zawiesza uprawnien Nabywcy wynikajacych z przepisow
Ustawy z dnia 27 lipca 2002 r. o szczegdlnych warunkach
sprzedazy konsumenckiej oraz o zmianie kodeksu cywil-
nego (Dz. U.z 2002 r. Nr 141, poz. 1176).

Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp. z 0.0

Ul. Brzeska 1
45-960 Opole

Usuwanie
Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci”

Proszg oszczedzaé nasze $rodowisko, sprzet
elektryczny nie nalezy do $mieci domowych.

Proszeg korzystac¢ z punktéw zbiorczych, prze-
widzianych do zdawania sprzetu elektrycznego,
i, prosze oddawac sprzet elektryczny,
ktérego juz nie bedq Panistwo uzywac.
Tym sposobem pomagaja Panfstwo unika¢ potencjalnych
nastepstw niewtasciwego usuwania odpadow, majacych
wptyw na $rodowisko i zdrowie ludzi.
Tq droga przyczyniaja sie Panstwo do ponownego uzycia,
do recyklingu i do innych form wykorzystania starego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

Informacje, gdzie mozna zda¢ sprzet, otrzymajg Panstwo
w swoich urzedach komunalnych lub w administracji gminy.
Twoj sprzedawca i partner umowny jest réwniez zobowia-
zany do bezptatnego odbioru starego urzadzenia.
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MAGYARUL

FONTOS:

El6szor feltétlentl olvassa el a kilon mellékelt biztonsagi utasita-

sokat.

Hasznalati utasitas

Koszonjuk, hogy a termékiinket valasztotta. Reméljik,
elégedetten hasznalja majd a késziiléket.

Akeészilék hasznalata el6tt nagyon figyelmesen olvassa
el a hasznalati utmutatét és a kulén mellékelt biztonsagi
utasitasokat. Tartsa ezeket a dokumentumokat, beleértve
a jotallasi jegyet, a blokkot és lehet6ség szerint a belsé
csomagolassal ellatott dobozt is, biztonségos helyen. Ha a
késziiléket harmadik félnek adja tovabb, mindig mellékelje
az 6sszes vonatkozd dokumentumot.

A hasznalati Gtmutatéban talalhaté szimbélumok

Az 6n biztonsagara vonatkozd utasitasok kifejezetten meg
vannak kiilénboztetve. Kérjik, mindenképpen tgyelien
ezekre annak érdekében, hogy elkeriilje a baleseteket és a
készlilék karosodasat:

/N FIGYELMEZTETES:
Egészségét karositd veszélyforrasokra figyelmeztet és
ramutat a lehetséges sérilési lehetdségekre.

/N VIGYAZAT:
Lehetséges veszélyre utal, mely a készilékben vagy mas
targyakban kart tehet.

Tartalom
Akezeloelemek AtteKiNtESe ..........ocvevveeevvericieieeeiie 3
Rendeltetésszer(i hasznalat 32
Akésziilék kicsomagolésa...
A csomag tartalma
Akezel6elemek AtteKiNtESE ...........cvevereeireereeieieeieieians

Akésziilék hasznalatara vonatkozd figyelmeztetések......
Hasznalati megjegyzesek ..o
Miikodés
Receptjavaslatok.
Tisztitas
Térolas
Miszaki adatok
Hulladékkezelés
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Rendeltetésszer(i hasznalat

Ez a készlilék ételek és italok pirésitésére vagy turmixola-
sara szolgal. Nagyon alkalmas példaul majonéz, martasok,
sz0szok, levesek, bébiételek és turmixok készitésére.

Meleg ételekhez is hasznélhato.
Akeészilék haztartasi mennyiségek feldolgozasara szolgal.

Akeésziléket haztartasi és hasonlo felhasznalasra szanjak.
Kizarélag a jelen hasznalati utasitasban leirt mddon szabad
hasznalni. A késziiléket nem szabad kereskedelmi célokra
hasznalni.

Minden méas hasznalat nem megfelelének mindsl, és
anyagi kérokat vagy akar személyi sértilést is okozhat.

A gyart6 nem vallal felelésséget a nem rendeltetésszer(
hasznélatbél eredd karokért.

A késziilék kicsomagolasa

. Vegye ki a készliléket a csomagolasabdl.

2. Tavolitson el minden csomagoldanyagot, példaul
foliakat, toltdanyagot, kabelkétegeldket és kartoncso-
magolast.

. Ellendrizze a szllitasi terjedelem teljességét.

4. Ha a csomagolas tartalma hianyos, vagy ha sérilések
észlelheték, ne milkddtesse a késziléket. Azonnal
juttassa vissza a keresked6héz.

. Akészliléken még lehetnek por- vagy gyartasi marad-
vanyok. Javasoljuk, hogy tisztitsa meg a készliléket a
,Tisztitas” pontban leirtak szerint.

—_

w
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A csomag tartalma

1x Motorhaz
1x Keverd rud

A kezeloelemek attekintése

Felakasztasi hurok

Fokozatmentes sebességszabalyozas
A sebességfokozatok jeldlései
Nyomogomb ©

T gomb (Turbo)

Motorhaz

Keverd rud

Lapatok

O ~NOo O W -
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A késziilék hasznalatara
vonatkoz6 figyelmeztetések

/N FIGYELMEZTETES: Sériilésveszély!

+ Akések pengéi élesek! A késeket a sziikséges 6vatos-
saggal kezelje!

+ Amotor kikapcsolas utan tovabb mikédik. Mindig
varja meg, amig a kések leallnak.

« Ugyelien arra, hogy a motorhaz ne 4zzon be. A
nedves motor bekapcsolasa aramiitéshez vagy
rovidzarlathoz vezethet.

+ Ha a késziiléket forr ételben haszndlja, fennéll az égési
serilések veszélye a forrd froccsenések miatt!

+ Akészllék bekapcsolasa elétt meritse a keverépalcat az
ételbe. Ez megakadalyozza a froccsenéseket.

Az lizemidd6re vonatkozo tablazat

+ Ugyeljen arra, hogy a tapkabel ne érintkezzen forré
fellletekkel (pl. forrd edényekkel)!

Hasznalati megjegyzések

+ Plrésités elétt apritsa fel a nagyobb szilard élelmi-
szerdarabokat (max. @ 1,5cm), és adjon hozza némi
folyadékot.

+ Haamaximélis sebesség tll lassu, szakitsa meg a
folyamatot. Csokkentse a présitendd étel mennyiségeét.
Lazitsa fel a szilard ételeket.

+ Rovid ideig tarté miikodés: Ne haszndlja a kész(i-
Iéket 1 percnél hosszabb ideig egyhuzamban. Turbd
lizemmodban ne hasznalja 10 masodpercnél hosszabb
ideig. Hagyja a késztiléket kb. 5 percig hilni, miel6tt Ujra
hasznalna.

Sebesség .
Funkcio Uzemeltetési id6
Nyomégomb © T gomb
Turmixok, italok, szszok keveréséhez és keveréséhez; o .
L e . Fokozatmentesen | Maximalis sebesség. .
levesek és szdszok plirésitéséhez; eldre felvagott, ) . T Maximum 1 perc
e ) " Y valaszthatd Nem allithato.
szilard ételek, dipek, bébiételek apritasahoz.

Osszeszerelés/szétszerelés

Lasd a 3. oldalon talalhato abrat is. Szerelje 6ssze a motor-
hazat és a keverdrudat az alabbiak szerint:

1. Helyezze a motorhaz (6) a keveréridra (7).

2. Forditsa el a keverérudat az 6ramutaté jarasaval ellenté-
tes iranyba, ameddig csak lehet. Hallania kell, ahogyan a
helyére kattan. Ellenérizze, hogy szilardan (il-e a helyén.

Eltavolitashoz forditsa el a keverérudat az 6ramutatd
jaraséaval megegyezé iranyba egy rovid fordulatot, és hizza
le @ motorhazrol.

Elektromos csatlakozas

1. Ellendrizze, hogy a hasznalni kivant halozati feszliltség
megfelel-e a késziilék fesziltségének. Az erre vonatkozo
informaciokat a teljesitménytablan talalja.

2. Csatlakoztassa a halézati kabelt egy megfeleléen fel-
szerelt foldelt aljzathoz. A nyomégombok korilli vilagitas
kigyullad.

Mikodés
1. Helyezzen egy edényt a keverendd élelmiszerrel egy
vizszintes munkafellletre.
2. Meritse a teljes keverdfejet az élelmiszerbe vagy italba.
Tartsa a késziiléket fliggSlegesen. igy elkeriilheti a
froccsenéseket.

PC-SM1317_IM

3. Fogja meg a fogantyut egyik kezével ugy, hogy meg
tudja nyomni a nyomégombot (®). A méasik kezével a
szabalyozoval (2) beéllithatja a sebességet.

- Akészilék a nyomdgomb felengedésével kikapcsol.

- Az impulzus lizemméd a gomb ( T) id6kdzonkénti
megnyomasaval és elengedésével érhet6 el. Ekkor
azonnal a legmagasabb sebességfokozatot éri el.

4. Mozgassa a késziiléket kissé felfelé és lefelé.

- Mindig kapcsolja ki a késziiléket, mielétt eltavolitja azt
a keverendo ételtél.

A miivelet befejezése

1. Engedje el a nyomégombot. Varja meg, amig a kések
megalinak.
2. Huzza ki a halézati dugét a konnektorbol.

Receptjavaslatok
Majonéz
Hozzavalok:
1 friss nyers tojassargéja, szobahdmérsékleti
1 evokanal kdzepesen csipds mustar
1 evkanal citromlé vagy ecet
S6 és bors izlés szerint
200ml olaj

Elkészités:
1. Tegylk a hozzavalokat (az olaj kivételével) egy magas,
keskeny edénybe a megadott sorrendben.
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2. Helyezze a botmixert fliggélegesen a tartélyba, és a
nyomégombbal inditsa el a turmixolast.

3. Fokozatosan adjuk hozza az olajat. Lassan emelje fel és
le a botmixert, amig a majonéz elkészil.

Burgonyaleves (4 adag)

Hozzéavalok:

7504 lisztes burgonya

egyenként 509 poréhagyma és zeller

1 sérgarépa

2 kozepes méretli hagyma

2 evbkanal vaj

1 liter zoldségalaplé (instant)

S6

Ordlt fekete bors

Friss majoranna izlés szerint

Friss kakukkf(i izlés szerint

2 evBkanal créme fraiche

Elkészités:

1. Aburgonyat meghamozzuk és felkockazzuk, egy talba
tesszilk, felontjik vizzel és félretessziik.

2. Hamozza meg és negyedelje fel a hagymat. Tisztitsa
meg és mossa meg a poréhagymat, és csak a fehér
részeit vagja karikakra. Tisztitsa meg, mossa meg és
kockézza fel a zellert és a sérgarépat.

3. Azoldségeket botmixerrel durvéra vagjuk.

4. Tegye a vajat egy serpenyGbe, parolja meg benne a
z0ldségeket, és Ontse hozza a zoldségalaplevet.

5. Adjuk hozz4 a felkockézott burgonyat a leveshez, fedjik
le, és alacsony langon paroljuk kb. 20 percig.

6. izlés szerint fiiszerezze.

7. Alevest rovid ideig botmixerrel piirésitjik.

8. Hajtogassa bele a créme fraiche-t.

Burgonyapalacsinta (kb. 12 darab)

Hozzévalok:

400 g meghamozott és kockara vagott lisztes burgonya.

1 apréra vagott hagyma

1 friss tojas

So6

Bors

Reszelt szerecsendio

Zsir a siitéshez

Elkészités:

1. Tegyuk a burgonyakockakat és a hagymat egy talba,
adjuk hozz4 a tojast, és fiiszerezziik soval, borssal és
szerecsendioval.

2. Mindent j6l purésitstink botmixerrel.

Tipp: Ha a burgonyas keverék tdl vizes, adhatunk hozza
1-2 evBkanal zabpelyhet vagy kukoricalisztet.

3. Azsirt magas héfokra hevitjlik, a burgonyas keveréket
kis adagokban kerek pogacsakat formazunk beléle, és a
zsirban kisutjlk.

Tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES:

« Tisztitas el6tt mindig huzza ki a halozati csatlakozot a konnek-

torbol.

+ Tisztitaskor soha ne meritse a motorhazat vizbe. Ez aramutést

vagy tlizet okozhat.

* Akeverdpalca pengéi nagyon élesek. Legyen kulonosen dva-

tos.

I\ VIGYAZAT:
+ Ne hasznaljon drétkefét vagy mas koptato targyakat.
+ Ne hasznéljon durva vagy koptatd tisztitészereket.

+ Akeverpalca elétisztitasahoz toltson meg egy edényt
forrd vizzel, és mikodtesse a keverépalcat a ,Miikédés”
pontban leirtak szerint.

+ Ahaz enyhén nedves ruhaval letorolhetd.

34

PC-SM1317_IM

Az alapos tisztitashoz valassza le a keverérudat a
motorhazrél a ,Osszeszerelés/szétszerelés” pontban
leirtak szerint.

Tisztitas 6blitévizben

Akeverdrudat meleg 6blitévizben, kevés mosogatészer
hozzaadasaval tisztithatja. Ezutan dblitse le tiszta vizzel.
Ezutan j6l szaritsa meg a keverérudat.

20.03.25



Tarolas

+ Tisztitsa meg a készliléket a leirtak szerint, és hagyja
teljesen megszéradni.

+ Akészliléket a tisztitas utan felakaszthatja az akaszto-
hurokra (1).

+ Javasoljuk, hogy a készliléket az eredeti csomagolasban
tarolja, ha hosszabb ideig nem kivanja hasznalni.

+ AkészUléket mindig gyermekek el6l elzarva, jol szell6z6
és szaraz helyen térolja.

Muiszaki adatok

PC-SM 1317
Tapegység: ..... ..220-240V~, 50-60 Hz
Energiafogyasztas: ... 1000W
Energiafogyasztas kikapcsolt izemmaédban

Rovid ideig tartd mikddés: ..
Nettd SUIY: ...

Amszaki és kivitelezési modositasok jogat a folyamatos
termékfejlesztés miatt fenntartjuk.

Ezt a késziiléket az 6sszes vonatkozd, hatalyos CE-irany-
elvnek megfeleléen tesztelték, és a legujabb biztonsagi
el6irasoknak megfeleléen gyartottak.

Hulladékkezelés

A ,kuka” piktogram jelentése
Kimélje kdrnyezetinket, az elektromos késziilé-
kek nem a haztartasi szemétbe valok.

Hasznalja az elektromos kész(ilékek artalmat-
lanitasara kijelolt gyjtéhelyeket, ott adja le
azokat az elektromos készlilékeit, amelyeket
t6bbé mar nem kivan hasznalni.

Ezzel segitséget nydjt ahhoz, hogy elkertilheték legyenek
azok a hatasok, amelyeket a helytelen ,szemétre dobas”
gyakorolhat a kdrnyezetre és az emberi egészségre.

Ezzel hozzajarul az Ujrahasznositashoz, a recyclinghoz és a
kidregedett elektromos és elektronikus készilékek értékesi-
tésének egyéb formaihoz.

Az dnkormanyzatoknal vagy a polgarmesteri hivatalokban
tajékoztatast kaphat arrol, hogy hova viheti a kiselejtezett
késziilékeket. Az On kereskeddje és szerzédéses partnere
koteles a régi késziléket is ingyenesen visszavenni.

PC-SM1317_IM
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PYCCKWUK

BAXHO:

ObsizaTensHoO cHavana npquTaﬂTe OTAENbHO npunaraemble
WHCTPYKUMW NO TEXHWNKE Be3onacHocTu.

PyKOBOACTBO Nno 3Kkcnnyarauuun

Cnacu6o 3a BbIGOP Haluero npogykTa. Hageemcs, oH Bam
MOHpaBUTCS.

lepeq ucnonb3oBaH1eM AaHHOrO an60pa BH/MATENbHO
npoyuTaiiTe MHCTPYKLMKO NO 3KCnnyaTtalun n otaensHo
npunaraemble UHCTPYKLUUK N0 TEXHUKE 6esonacHocTy.
XpaHute a1 [OOKYMEHTbI, BKNtoYas rapaHTUiHbI TaroH,
YeK 1, N0 BO3MOXHOCTH, K0p06Ky C BHyTpeHHeVI yI'IaKOBKOIZ
B HafleXHOM MecTe. Ecnu Bbl nepefaeTe an60p TpeTbemy
iy, Bcerga npuKragblsanTe K HeMy BCe COOTBETCTBY!IO-
Lne OOKYMEHTbI.

CuMBOnNbI NPUMEHsIEMbIE B

[AHHOM PYKOBOJCTBE NMoNb3oBaTens

BaxHble pekomergaLv ans obecneyeHus Bawen 6e3-
0nacHoCT 0603HaueHb! No 0cobeHHoMy. ObszaTensHo
crepyiTe 3TUM pekoMeHaaLusiM, 4Tobbl npesoTBpaTUTL
HECYaCTHbI Cryyai Uy NoNOMKy U3genust:

A MPEAYNPEXOEHUE:
lpepynpexaaet 06 onacHOCT AN 300POBbS W BO3MOX-
HOM pYCKe MOmy4YeHNs TPaBMbI.

/\ BHUMAHME:
YkasblBaeT Ha BO3MOXHYH OMacHOCTb A/14 n3aenua n
APYruX OKPYaMLLX NPEAMETOB.

Copgepxanue

0630p AETANEN MPUBOPA .....coovvverereereiiseeesseeiseses s 3
HABHAUEHME .......oovvoririciriies e
Pacnakoska npubopa...
KomnnexT nocTasku .
0630p AETANEN MPUBOPA .....coveverererrrerreeesieseeeseeesinees 37
MpenynpexaeHns Mo Mcnomnb3oBaHuio npubopa...
MpuMeyaHus No 1Cnonb3oBaHs .
OKCTUTYATALMT ..o eeeeeeseese st ssssssseees
PekomeHgauum no peuentam...
Yuctka .
XPEHEHUE ...t
TexHU4Yeck1e JaHHbIe ..
Ytunusaums
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HasHauyeHue

30T npubop mcnonb3yeTcs Anst NOPUPOBAHUS WMk
CMeLLVBaHS NPOJYKTOB M HANUTKOB. Hanpumep, OH 04eHb
yA06EH ANsi NPUroTOBNEHUS MalioHe3a, AMNOB, COYCOB,
CyroB, AETCKOrO MUTaHMNS 1 MOMOYHbIX KOKTENMEN.

Ero Takke MOXHO 1CNOmnb30BaTh NS MpUroToBNeHNs
ropsiuvx bnrog.

[Mpnbop npegHasHayeH Ans 06paboTk GbITOBLIX 06BEMOB.

[Mpu6op npeaHa3HaueH Ans UCromnb3oBaHNs B BbITOBbIX 1
aHanoriyHbIX Lensix. Ero MOXHO NCNonb3oBaTh TOMBKO Tak,
Kak OnucaHo B AaHHOM MHCTPYKLMM MO 3KcnmyaTaumu. 3a-
npeLLyaeTcst UCNoNb3oBaTh NPUGOP B KOMMEPYECKMX LENsX.

TNioBoe apyroe 1CMONb30BaHWE CYMTAETCS HEHAAMEXALLNM
11 MOXXET MPUBECTY K MOBPEXAEHMIO MMYLLECTBA UK AaXe
TpaBMam.

Mpon3BoauTEnb He HECET OTBETCTBEHHOCTY 3a YLLEpO,
MPUYMHEHHBIN B PE3yNbTaTe HEHAANEXALLEro UCTOMb30-
BaHMs1.

PacnakoBka npu6opa

1. W3BnekuTe npubop n3 ynakosku.

2. YpanuTe BCe ynakoBOYHblE MaTepuarsl, Takve kak
honbra, HanonHUTEb, kabernbHble CTHKKW 1 KAPTOHHAS
ynaKoBka.

3. MpoBepbTe KOMNMEKT NOCTaBKM HA KOMMNEKTHOCTb.

4. Ecnu copepxumoe ynakoBKi HEMomHoe Ui €Crin MOXHO
06HapyuTb MOBPEXAEHNS, He 3KCnmyaTupyiiTe npubop.
HemezneHHo BepHuTe ero aunepy.

5. Ha npubope MoxeT ocTaBaTbCA Mbiflb UMW NPOU3BOA-
CTBEHHbIe ocTaTKi. Mbl pekoMeHayeM o4ncTUTb Npubop,
kak onucaHo B pasaene «4uctkan.

KomnnekT noctaBku

1x Kopnyc asuratens
1x CTepkeHb Ans CMELNBaHNS
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0630p peTanen npubopa

MeTns ans nogBeLLnBaHmus
BeccryneHyaras perynuposka ckopocTy
0603HaueHIst YpOBHel CKOPOCTU
KHonka @

Knonka T (Typ6o)

Kopnyc nguratens

CTepxeHb ANs CMeLLNBaHS

Jlonactu

MpeaynpexneHus no
“cnonb30BaHuMIo Npuéopa

A MPEOYNPEXOEHWUE: OnacHocTb TpaBMbI!

+ Jle3Bus Hoxei ocTpble! OBpalyaiiTech ¢ HoXamu ¢
Heo6X0AMMON OCTOPOXHOCTHIO!

+ [lBuratenb npogomkaet paboTaTb Nocne Bbikrioye-
HUs. Beeraa noxmoanTech 0CTaHOBKN HOXKEN.

+ CnepguTe 3a TeM, YTOBbI KOPMYC ABUTATENS HE HAMOK.
BrkrtoueHne MoKporo aBuratenst MOXET NPUBECTY K
MOPAXEHINHO AMEKTPUYECKIM TOKOM U KOPOTKOMY
3aMblKaHWHO.

Tabnuua BpemeHu paboTbi

Ecnu Bbl vcnionb3yeTe npubop B ropsumx Gnroaax,
CyLLECTBYET OMAaCHOCTb OXOrOB OT ropsynx 6pbIar!
Mepen BKNto4eHWeM npubopa norpyaute GreHaepHbIi
CTEpPXKeHb B NuLLy. 3TO NpeaoTBpaTUT pasbpbiarvBaHie.
CnepuTe 3a TeM, 4Tobbl LLUHYP NUTaHWS He conpyka-
carcs C ropsii M NOBEPXHOCTAIMM (Hanpumep, rops-
4mmu kacTpronamu)!

ﬂpumeqauuﬂ Mo UCNoNb30BaHUA

lepen NpUroToBREHNEM MIOPE U3MENBYMTE KPYNHbIE
KyCkv TBepAbIX MPOAYKTOB (Makc. @ 1,5cm) 1 gobasbTe
HEMHOTO XIAKOCTU.

Ecnv makcimansHasi CKOpoCTb CIMLLKOM MeANeHHas,
npepBuTe NPOLIECC. YMEHbLLNTE KONMYECTBO NPOAYKTOB,
noAnexallyx cMeLLMBaHmio. PaspbixnuTe Teepable
MpOAYKTbI.

KpaTkoBpeMmeHHas pabota: He ucrnonbayiite npubop
ponblue 1 MuHyTbI 32 pa3. He ucnonbayitte Typ6o-pe-
*um gonblue 10 cekyHa 3a pas. lNeped NOBTOPHbIM
1Cconb3oBaH1eM Aaiite Npubopy OCThITh B TE4EHMe
NPYMEPHO 5 MUHYT.

CkopocTb
®yHKupA Bpems pabotb!
Knonka © Knonka T
[ins cMeLLnBaHNS 1 NepemeLLBaHIS KOKTEMMeN,
HanuTKOB, COYCOB; ANs MPUrOTOBMEHNS CyrMOB 1 ;
) Beccrynenyatbit | MakcumanbHasi ckopocT. Makcumym
COYCOB; N5 N3MEeNbYEeHNs NpeBapUTEnbHO Ha-
BbIbop OHa He perynupyetcs. 1 MuHyTa
pe3aHHbIX, TBEPAbIX MPOAYKTOB, ANMOB, AETCKOr0
nUTaHms.
C6opka/pa3bopka 3KcnnyaTa umA
'IC'aKgKe obpaTuTeck k WMIOCTPaLM Ha cTpannLe 3. 1. MocTaBbTe eMKOCTb C NPOLYKTaM Ans CMELLMBaHUS Ha
obepute Kopgyc JJ,BVI.I'aTeJ'IFI 11 CMECUTEMbHbIN CTEPXEHD DOBHYIO PABOYYIO IOBEPXHOCTS.
CrEAYIOLLM 0Opa3OoM: 2. TMorpyauTe Bcto HacaKy 6rieHaepa B MPOAYKT N Hanu-
1. YcraHosute kopnyc asuratens (6) Ha Wwrok (7). ToK. [lepxuTe npubop BepTUKanbHO. Tak Bbl M3bexuTe
2. MoBepHWTE LUTOK NMPOTUB YaCOBOI CTPENKM 10 yropa. BpbIar.
Bbl OMmKHbI yCnbiLaTh, Kak OH 3aluenkueaeTcs. Yoeau- 3. [lepxuTe pyuKy OLHOI PYKOM Tak, YTOObI MOXHO 6bIno
TECb, YTO OH NPO4HO YCTAHOBIEH. HaxaTb Ha kHonky (D). [ipyroit pykoii Bbl MoXeTe pery-
Y106bl CHAITh, MOBEPHUTE LLITOK N0 YACOBOIA CTPENKe Ha NpoBaTb CKOPOCTb C NOMOLLBHO Perynsitopa (2).
KOpOTKI 0BOPOT 1 CHUMUTE €r0 C KOpMyca ABUraTens. - Mpubop BbIKIHOYAETCS, KOTAA Bbl OTMYCKAETE KHOMKY.
- MMnynbCHbIA peXxum JOCTUraeTCs MyTeM HaxaTus
AnekTpuyeckoe NoaKmMYeHNe 1 oTnyckanms kHomkv (T) yepes onpeseneHHble npo-
1. Ybenutech, YTO HanpsikeHVe B CETH, KOTOPOE Bbl XOTUTE MEXyTKM BpemeHu. Mpy 3TOM cpasy ke AoCTUraeTes
11CNonb30BaTh, COOTBETCTBYET HaNpSKEHMI0 B Npubope. MaKkcumMarnbHast CKopoCTb.
CooTBeTcTBYtOLas MH(OPMALWS yKasaHa Ha Tabnuyke 4. Crnerka nopsuraiTe npubop BBEPX 11 BHU3.
C TEXHU4ECKMMU XapaKTEPUCTVKAMM. - Bcerpa Bbikntovaiite npubop, npesae Yem ybpats
2. TNopkntoumnTe ceTeBow kabenb K NpaBUIbHO yCTaHOBMEH-

HOV1 3a3eMreHHoN po3eTke. ofceeTka BOKPYr KHOMOK
3aropurcs.

PC-SM1317_IM

€ro 0T NepemMeLlnBaembIX NPOAYKTOB.
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OKoHYaHue padoTbl

1. OtnycTuTe KHonky. [lokauTeck, Noka nonacTit 0cTaHo-
BAATCS.

2. BblHbTe CeTeBYH BUNKY U3 PO3ETKM.

PeKOMeH,qaLIVIM no peuentam
ManoHe3
WHepedueHms:
1 CBEXWI CbIPOV AMYHbINA XENTOK KOMHATHON TemnepaTypbl
1 cTonoBas noxka ropunLibl CPeAHeN OCTPOTbI
1 cTonoBas noxka NUMOHHOTO CoKa WM ykeyca
Corb 1 nepeL o BKycy
200mn macna

MpueomosneHue:

1. TomecTTe MHrpeaneHTbI (KpOME Macra) B BbICOKYHO
Y3KY0 EMKOCTb B YKa3aHHOM Nopsiake.

2. MomectuTe pyyHoi BrieHaep BEPTUKANLHO B EMKOCTb U
3anycTuTe NPOLLECC CMELLMBAHWS C MOMOLLBH) KHOMKY.

3. MocTenenHo pobasbTe Macno. MeanerHo nogHuMaiTe
11 onyckaiiTe pyyuHol GneHaep, noka ManoHe3 He byaet
rOTOB.

KapTodbenbHblit cyn (4 nopuum)
WHepedueHmb:

750T My4Horo kapTodens

50r nyka-nopes u cenbaepes

1 MOpKOBb

2 nyKoBWLbI CpeSHero pa3mvepa

2 CTONOBbIE NOXKI CIMBOYHOTO Macra
1 nuTp oBoLLHoro 6ynboHa (BbICTPOro NMPUroTOBMEHMS)
Conb

MonoTbIin YepHbIf Nepev,

CBexuin MaitopaH no BKycy

CBexuin TUMbSH MO BKyCY

2 CTONOBbIE NOXKN KpeM-dpyaLua

MpueomosneHue:

1. OuncTiTE 1 HapexbTe Kybukamu kapTodenb, MonoxuTe
B MWCKY, 3areiiTe BOLOV W OTMOXNTE B CTOPOHY.

2. OuucTuTe M HapexbTe YeTBEPTUHKAMU NyK. Nlyk-opeit
MOYNUCTUTE W NOMOIITE, HAPEXbTE KONbLiaMu TONbKO Be-
nble yactu. Cenbepeit  MOpKOBb NOYMCTUTE, NOMOIITE
1 HapexbTe Kybukamm.

3. I'py6o n3MenbunTE OBOLLM Py4HbIM BeHaepoMm.

4. TlonoxuTe B COTENHMK CIIMBOYHOE Macro, obxapbTe Ha
HeM OBOLLM 1 f0baBbTe OBOLLHOI BYMbOH.

5. [obasbTe B BynbOH Hape3aHHbI kybukamu kapToderb,
HaKpOTE KPbILLKOIA 11 BApUTE Ha MEArIEHHOM OTHE OKOro
20 MUHYT.

6. MpunpasbTe NO BKyCY.

7. Heponro ntopupyiite cyn pyyHbiM 6rieHaepom.

8. [lobaBbTe kpem-thpeLu.

KapTodenbHbie onaabu (okono 12 wryk)
WHepedueHmb!:

400T My4HOro KapTOENSs, OUMLLEHHOTO 1 HAPE3AHHOTO
Kybukamu

1 Hebonbluas Hape3aHHas nykosuLa

1 cBexee ANLO

Conb

IMepey

TepTbiit MyckaTHbIN Opex

YKup ans xapku

[Mpueomoenenue:

1. MonoxwTe Ky6uKku kapTodhens u nyk B MUCKy, JobaBbTe
L0 1 NPUNpaBbTE COMbHO, MEPLIEM W MyCKaTHbIM
OpEXOM.

2. XopoLuo nepemetLiaitTe Bce pyyHbIM GneHaepom.
CogeT: Ecnv kapTodhenbHas Macca nonyyunack Crmiu-
KOM XXWKOM, MOXHO A06aBUTb 1—2 CTONOBbIE MOXKM
OBCSHbIX XOMbEB UM KYKYPY3HOIA MYKW.

3. Pasorpeiite Xup 40 BbICOKOW TEMNEpaTypbl, pasnoxure
kapTochenbHyto cMech HeboMbLUNMI NOPLUSIMM, YTOBbI
MONYYMINCH KPYITble MUPOXKY, 1 0BXapbTe B Kupe.

Yucrtka

/N TIPERYNPEXOEHME:

* [lepep uncTKOW BCErga BbIHIMAMTE CETEBYHO BUSIKY 3 PO3ETKM.

* Hukorga He I'IOpr)KaFITe Kopnyc asuratena B BoAy AJid YACTKN.
OTO MOXET NPUBECTU K NOPAXKEHUIO 3NEKTPUHECKUM TOKOM UIN

BO3TOpaHMIo.
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/N TIPEQYNPEXAEHME:

* Jle3Bus cmecuTENBbHOTO CTEPXKHSA 04YEHb OCTPbIe. byabTe 0co-

BEHHO OCTOPOXHBI.

/\ BHUMAHVE:

+He vcnonbayiite NPOBOMOYHYHO LLETKY UiN Apyrue
abpasyBHble MpeameTl.

*He ncnonb3ayite xecTkvie unu abpasueHble YMCTALLME
cpeacTsa.

+ [Ins npejBapuUTENbHON YUCTKM CTEPXKHS HaNomnHUTe
€MKOCTb ropsiyen Bofoi 1 paboTaiiTe Co CTEpKHEM, Kak
OMMCaHO B pa3gene «JKcrnyataumsy.

+ Kopnyc MOXHO NpoTepeTh Crierka BaXHO! TKaHbIO.

+ [Ins TLATENbHOW YUCTKY OTAENUTE CMECUTENBHBIN
CTepXKeHb OT Kopryca ABUraTensl, Kak OnucaHo B pas-
nene «Cbopka/pasbopkay.

YucTka B BoAe Ans ononackMBaHus

CTepeHb CMecUTENst MOXHO YUCTUTL B TENSON BOAE C A0-
6aBneHnem HebOMbLLIOMO KONMYECTBA CPEACTBA 151 MbITbst
nocy/bl. 3aTem nNpoMoliTe YMCTOI BOAOW. 3aTeM XOpOLLO
MPOCYLLNTE CTEPXKEHb.

XpaHeHue

+ OumctyTe npubop, kak OMMCaHo, W faiiTe emy NOHO-
CTbH BbICOXHYTb.

+ [locne YncTkv Npubop MOXHO NOBECUTL HA NETIHO Anst
nogBeLunBanms (1).

+ PexoMeHpyeTcst XpaHuTb NpUBOp B OpUrMHambHOIA
ynakoBKe, ecnut Bbl He cob1paeTech UCMoMb30BaTh €r0 B
TEeYEHMe ATUTENBHOTO BPEMEHN.

+ Bcerpa xpaHute npubop B HE[OCTYNHOM Anst AeTeit,
XOPOLLO NPOBETPUBAEMOM U CyXOM MECTE.

TexHuyeckme AaHHble

Mogenb:........... PC-SM 1317
OreKTPONUTaHye: .. 220-240B~, 50-60Ty
MoTpebrisiemasi MOLLHOCTb: 1000Bt

MoTpebnsemas MOLLHOCTb B
BbIKITOYEHHOM COCTOSIHUN:
Knacc sawutbi:
KpatkoBpemeHHas pabora:

CoxpaHeHO NpaBo Ha TEXHWYECKIE W KOHCTPYKLMOHHbIE
13MEHeHIs B pamkax NpoAomKatoLLelics paspaboTku
npoaykTa.

[laHHbIi npubop Bbin MPOTECTMPOBAH B COOTBETCTBUN CO
BCEMM NMPUMEHNMbIMM [e/CTBYIOLLMMM AupekTBamn CE
V1 M3TOTOBNEH B COOTBETCTBUM C MOCTEAHIMM MPaBUiamm
BesonacHocTy.

PC-SM1317_IM

Ytunusauus
3HaueHune cumsona «KOpP3UHa»
3aLLpTa okpyskatoLLeit cpebl: He [onycKkaeTcs

YTUNM3aLNS NEKTPONPUBOPOB BMECTE C BbiTo-
BbIMI OTXOAAMM.

YTUNu3auns ycTapesLuei TEXHWKM W Heuc-
MPaBHbIX 3MeKTPONPUBOPOB MPON3BOAWTCS B
FOPOACKNX MPUEMHBIX MyHKTaX.

He ponyckaiiTe HenpaBMMbHOM yTUNN3ALMM OTXOA0B. 3TO
HaHOCHT BPe/] OKpYXaloLLielt Cpefe U OkadblBaeT HeraTmB-
HOe BO3/1EICTBIE Ha 3A0POBLE MIOMEN.

OkasblBaiTe CoAENCTBME NpOrpaMme yTUAM3aLm 1 apy-
M popmam nepepaboTkv ANEKTPOHHON 1 BNEKTPUYECKOR
TEXHUKM.

VHdopmaLmto 0 MyHKTaX yTUin3aLmm GbITOBOI TEXHMKN
MOXHO NMOMY4WTb B MECTHBIX OpraHax BriacTi. Bawu aunep
11 MapTHep Mo JOroBOpY Takke 06s13aH GecrnaTHo MpUHATL
cTapblit npubop.
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GARANTIEKARTE

warranty card - garantiekaart - carte de garantie - scheda di
garanzia - tarjeta de garantia - cartdo de garantia - garantikort «
karta gwarancyjna « zarucni list « kartica jamstva « carte de
garantie - fapaHLUMOHHa KapTa » zarucny list « garancijski list «
garanciajegy  rapaHTiiiHui¢popmynap  FApaHTUNHBIN TanoH «
e dilday

PC-SM 1317

24 Monate Garantie gemafB Garantieerkldrung « 24 months warranty according to
warranty declaration « 24 maanden garantie volgens garantieverklaring « 24 mois de
garantie selon la déclaration de garantie - 24 mesi di garanzia secondo la dichia-
razione di garanzia - 24 meses de garantia de acuerdo con la declaracién de garantia «
24 meses de garantia, de acordo com a declaracdo de garantia + 24 maneders garanti
i henhold til garantibetingelsene « 24 miesigce gwarancji na podstawie o$wiadczenia
gwarancyjnego « zaruka 24 mésict podle prohlaseni o zaruce « 24 mjese¢no jamstvo
u skladu s jamstvenom deklaracijom « 24 luni garantie conform declaratiei de garantie «
24 Meceua rapaHuWA B CbOTBETCTBME C rapaHUWOHHaTa Aeknapauws « 24-mesacna
zéruka podla vyhlasenia o zaruke - 24-mese¢na garancija, skladno z garancijsko izjavo «
24 hoénap garancia a garanciafeltételekben leirtak szerint « rapauTia Ha 24 micaui
BiANOBIAHO 3aABi Npo rapaHTilo « [apaHTMA 24 MmecAUa COrNacHO 3aABNEHHbIM
FapaHTUIHBIM NPABUNAM » Chaall ol s 1562 24 32 o

Kaufdatum, Handlerstempel, Unterschrift - date of purchase, dealer stamp, signature + aankoopdatum,
dealerstempel, handtekening - date d'achat, tampon du concessionnaire, signature « data di acquisto,
timbro del rivenditore, firma - fecha de compra, sello del distribuidor, firma - data de compra, carimbo do
distribuidor, assinatura - kjopsdato, forhandlerstempel, signatur - data zakupu, piecze¢ sprzedawcy, podpis -
datum zakoupeni, razitko prodejce, podpis - datum kupovine, Zig trgovca, potpis - data de achizifie, stampila
furnizorului, semnétura - [lata Ha nokynkara, Mevar Ha Mpogasaya, Mognuc - datum nakupu, peciatka ob-
chodnika/predajcu, podpis - datum nakupa, Zig trgovca, podpis - vésérlas datuma, kereskeds bélyegzsje,
alairés + faa npuaGakHA, nevatka npofaeu, nignvc « Jlara npuoGpeTenws, LiTamn npogasua, Moanmcs »
e slly IS g o 5 B i
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